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Ausgangslage

Am 11, Februar 2022 ibersandte das hessische Ministerium (Gr Umwell, Klimaschuly,
Landwirtschaft unc Verbraucherschutz (HMUKLV) eine Line-List des Robert-Koch-Instituts
(RKI) mit zwei hessischen Patienten, die den neu identifizierten Listeriose-Cluster Sigma11
bilden. Beide Patierten erkrankten im Herbst 2021 wahrend eines Aufenthaltes im Sana
Klinikum Offenbach. Ein Abgleich mit den beim Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR)
vorliegenden Lebensmittelisolaten hatte zudem eine Ubereinstimmung mit einem Salat
ergeben, welcher am 18. Januar 2022 in der Agzplesion-Kicke, Obertshausen, als Ver-
dachtsprobe zu einem anderen Humanfall entnommen worden war.

D escr Salat bestand aus drei Komponenten, von denen jedoch nur eine in Hessen herge-

stellt worden war. Es handelte sich um Gurkenscheiben aus dem Betrieb—
e st ]

Aus diesem Grunde wurde das Veterinaramt Gro3-Gerau (AVV GG) am gleichen Tag
durch die TF-LMS gebeten, umgehend und umfangreich Procukt- und Umgeoungspro-
ben im_zu entnehmen und im Landesbetrieb Hessisches Landeslabor (LHL)
auf Listeria monocytogenes untersi.chen zu lassen. Am darauffolgenden Arbeitstag (14.
Februar 2022 erfolgte zunZckst eine Entnahme vor sechs Schwamm- und sechs Tupfer-
proben. Zudem wurden 3 Praduktproben entnommen.

GemaB cem Prifbericht ces AW GG vom gleichen Tag und der hierzu erstellten Foto-Do-
kumentazion mit 40 Fotos stellte sich der Betrieb sowohl baulich als auch hygenisch in ei-
nem schlechten Zustand dar. Das AVV GG crdnete daher eine sofortige Grundre nigung
und -desinfeklion des gesarmlen Betriebs an.

Am 15. Februar 2022 Gbersandte die Task-Force Lebensmittelsicherheit (TF-LMS) dem
HMUKLV den angeforderten 3ericht Uber die Ermittlungen zur Herkunft der Salatkomoo-
nenten sowie zu einer maglichen Verbindung mit den beiden zu Sigma11 gehdrenden Pa-
tienten, da auch das Sana Klinikurn Offenoach mit verzehrfertigen Saletkomponenten be-

liefert worden war, d'e aus ||| ;s 2~ ten. Hierdurch riickte —
-noch starker in den Fokus.

Aus diesem Grund erteilte das HMUK_V der TF-LMS am 1é. Februar 2022 den Auftrag, die
Nachkontrolle des AV GG _zu begleiten, um sich einen aktuellen Uber-
blick zu verschaffen.

Das verliegende Dokument dient als Bericht Gker die Erledigung dieses Arbeitsauftrages.
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Zusammenfassende Bewertung

_b'etet in dem enlasslich der Kontrollen vom 16., 17. und 18. Februar
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2022 vorgefundenem Zustand gute Bedingungen flr eine persistierende Arsiedlung, Ver-
mehrung und Verbreitung von Listerien und anderen Mikroorganismen. Ein durch Hygie-
nemangel bedingter fortlaufender Eintrag der in der Betriebsumgebung vorhandenen
Mikroorganismen n leicht verderbliche, verzehrfertige Lebensmittel erscheint méglich. Cs
ist daher denkbar, dass dieser Betrieb den Ursprung des Sigma11-Clusters darstellt.

Als besonders problematisch wurden identifiziert:

Fehlende Schwarz-WeiB-Trennung

Margel in Reinigung und Desinfektion

Dauerhaft erhdhte Feuchtigkeit

Méngel im Schadlingsmonitoring und der Schadlingsbekdmpfung
Mangel in Baulichkeit unc Ausstattung

Mangel in der Instandhaltung

Mangel in der Productionshygiene

o N kA W=

Mangel im Eigenkontrollsystem

Dieser Bericht geht in tolgencen Kapitel aut diese Mangel ein und verdeutlicht sie mit
exemplarischen Fotoaufnaamen der drei Kontrollzage.

Der Betrieb bietet im vorgefundenen Zustand keine Gewahr fur die Produktion sichere-
Lebensmittel. Das durch das AVW GG am 17. Februar 2022 angeordnete Verbot der ker-
stellunc von Lebensmitteln im Betrieb war nach Ansicht der Task-Force Lebensmittelsi-

cherheit daher richtig und unumganglicn. SollLe_Laiséchlich der U--

sprung des Sigma11-Ausbruchs sein, kdnnte dieser als hierdurch gestoppt gelten.

Das Durchhandelr verpackter verarbeiteter und unverpackter unverarbeiteter Lebensmit-
tel kann toleriert werden. Jedoch ist auch hierir kurzfristig eine umfassende Mangelbe-
seitigung und mittelfristig eine Neukonzipierung der Betriebsablaufe erforderlich. Inwie-
weit eine bauliche Sanierung insbesondere des Abwassersystems erforderlich wére,
musste ggf. durch einen Bausachverstandiger geklart werden. Ein kontrolliertes Wieder-
anlaufen der Herstellung leicht verderblicher, verzehrfertiger Lebensmittel erscheint nur
nach einer umfassenden Grundsanierung des Betriebs maglich.
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Ergebnisse der Betriebsbegehungen

An den Betriebsbegehungen vom 16., 17. und 18. Februar 2022 haben folgende Perso-
nen teilgencmmen:

_(an allen drei Tagen, aber jeweils nicht dJrchgéngig),—(am

16. und 17. Februa- 2022) -

- -(am 16. Februar 2022),_(an allen drei Tegen), _

(am 17.und 18. Februar 2022) - Fachdienst Veterindrwesen, Lebensmitteliberwachung
unc Verbraucherschutz im Landratsamtsamt Gro3-Gerau (AVV GG)

- _(an allen drei Tagen) - Task-Force Lebensmittelsicherheit im Dezernat

fir Veterinarwesen und Verbraucherschutz des Regierungsprasidiums Darmstadt
(TF-LMS)

Am soaten Nachmittag des 16. Februar 2022 wurde die Nachkontrolle des AW GG be-
gleitet. Hierbei wurde festgelegt, die <ontrolle am darauffolgenden Vormittag fortzuset-
zen. Am 17. Februar 2022 entschied das AW GG, dem Betrieb das weitere Herstellen von
Produkten zu urtersagen, da die angeordnete Grundre nigung und -cesinfektion nicht in
ausreichendem MaBe erfolgt war. Im Verlaufe dieses Tages wurden durch die TF-LMS ge-
meinsam mit dem AVV GG é Produkt- und 33 Umgebungsproben (26 Schwamrm- und 7
Tupferproben) zur Untersuchung auf Listeria monocytogenes entnommen. An 18. Feb-
ruar 2022 wurde die Kontrolle erneut fortgesetzt und weitere 10 Produktproben entnom-
men.

Aufgrund des Umfangs und der Vielzahl der im Betrieb vorgefundenen Mangel be-
schrénkt sich die nachfolgende Beschreibung auf thematisch sortierte Kernpunkte mit Bei-
spielfctos. Die insgesamt knapp 500 wiahrend der Kontrollen erstellten Fotos kénnen bei
Bedarf in Originalauflésung zur Verfigung gestellt werden.

1. Fehlende Schwarz-Wei3-Trennung

Inshesondere in einem Betrieb, in dem leicht verderbliche, verzeh rfertige Lebensmittel fir
die Krankenhausverpflegung hercestellt werden, missen schwarze und weiBe Betriebsbe-
reiche zusre’chend vonecinander getrennt sein, um eine Rekontaminztion der verzehrferti-
gen Lebensmittel zu verhindern.

!m_war eine Trennurg wei3er von schwarzen Bereichen und Tatigkeiten
nicht vornanden: Der Betrieb verfligte nicht iber eine Hycieneschleuse. Eine hygienische
Reinigungsmaglichkeit fiir die Arbeitsstiefel de- Mitarbeitenden war nicht vorhanden. Mit
den Schuhen der Mitarbeitencen konnte Schmu=z auch vor schwarzen Beraichen wie Wa-
renannahme, Rohwarenlager (Lager 1, 2 und 4) und Kartoffelbestlickung im gesamzen Be-
trieb verteilt werden.

Seite 5



Regierungsprasidium Darmstadt
Task-Force Lebensmittelsicherheit

Blick aus der Kartoffelproduktion durch die
Kartoffelbestlickung ins Kistenlager

Das Rolltor, welches die Warenannahme von der Produktion hatte trennen kdnnen, stand
wahrend der Produktion dauerhaft offen. Durch das Fehlen von Tlren und Toren war da-
her auch der Luftraum der schwarzen Bereiche wahrend der Produktion mit den Produkti-
onsraumen verbunden.

\ |
Warenannahme, Blick in Richtung Kartoffelproduktion

Die schwarzen (Waschen) und weif3en (Schneiden, Verpacken) Tatigkeiten innerhalb der

Produktion waren ebenfalls nicht voneinander getrennt.
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2. Maingel in Reinigung und Desinfektion
Die Reinigung und Desinfektion wurde von Mitarbeitenden_durchgefuhn.

Die Weite-fiihrung der Kontrolle und die geplanze Entnahme von Umgebungsprooen am
17. Februar 2022 waren dem Betrieb am Abend ces 16. Februar 2022 angekiindigt wor-
den. Am Morgen des 17. Februar 2022 waren dann an vielen Stellen teilweise gro3e Men-
gen Desinfektionsmittel festzustellen:

Schneidebrett

¢

B AR T

Boden in der Produktion

ur die Desinfektion war in diésem Fall ein Mittel verwendet worden, welches nicht fiir die
Nutzung in Lebensmittelbetrieben zugelassen ist. Es handelte sich um Budesin® U7,5%ig.
Dieses ist zugelassen zur Desinfektion im Bereich des &ffentlichen Gesundheitswesens,

z. B.im Krankenhaus und in der allgemeinen Praxis. Das Mittel sei aus Versehen gekaull
worden. Der Wirkmechanismus von Bucdesin® U7,5%ig beruht auf quaternidren Ammoni-
umverbindungen, so dass eine Wirksamkeit gegen Listerien je nach Vorbehandlung der
Flache, Anwendungskonzentration, Wassertemperatur und Einwirkzeit beszehen konrte.

Se'te 7



HESSEN

Regierungsprasidium Darmstadt Y Y™
Task Force Lebensmittelsickerheit =
A RE
e aay

Zuvor war im Betrich Bacillol® AF verwendet worden, welches cinen Wirkmechanismus auf
Alkoholbasis besitzt. Laut IHO-Liste ist es hei ciner Wassertemperatur von 4-10°C be’ einer

100%igen Konzenlration baklerizid. Ob diese Hn_crreid‘lt wurde, isl [raglich.

Trotz der umfassenden Verwendung von Desin“ektionsmitteln, der Ankindigung der Kon-
trolle am Tag zuvor und der Anordnung der Grundreinigung und -desinfektion am 14.
Februar 2022 war der Betriec am 17. und 18. Februar 2022 an vielen Stellen und teilweise
in ganzen Raumen nicht sauber:
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Abfluss in der Produktion (nach drauBen)

Gully im Kistenlager
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