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INTRODUCTION
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TRODUCTION

Des produits alimentaires toujours
contaminés par des huiles minérales toxiques

foodwatch révele les résultats de nouveaux tests réalisés en laboratoires.
Pour la troisieme fois depuis 2015, ces résultats montrent que des
produits alimentaires de grande consommation sont contaminés par
des hydrocarbures d’huiles minérales dangereux pour la santé mais
invisibles 4 Ploeil nu. Parmi les produits testés cette année et achetés
en France, en Allemagne, aux Pays-Bas, en Autriche et en Belgique, 19
produits présentent une quantité préoccupante d’hydrocarbures
aromatiques d’huiles minérales, aussi appelés MOAH.

Selon l’Autorité européenne de sécurité des aliments (EFSA), ces
substances toxiques sont suspectées d’étre cancérogénes,
mutagénes (elles altérent durablement I’ADN).  Certaines
perturbent le systéme endocrinien. Toute présence détectable de
MOAH dans un produit alimentaire est par conséquent inacceptable.

¢ Octobre 2015 : foodwatch teste une centaine de produits européens
en laboratoire (riz, couscous, lentilles, corn flakes, pates, etc.): en France, 6
produits testés sur 10 achetés présentent un risque cancérogéne lié aux
MOAH?2

o Mai 2017 : En France, ’Agence nationale de sécurité sanitaire de
Palimentation, de I'environnement et du travail (Anses) émet son avis
sur la contamination des denrées alimentaires par les huiles minérales et
confirme le besoin d’agir pour réduire Pexposition des consommateurs. ®

e Octobre 2019 : foodwatch publie les résultats de tests sur des laits
infantiles achetés en France, en Allemagne et aux Pays-Bas. La moitié
des 16 produits testés contiennent une nouvelle fois une quantité
préoccupante de MOAH. *

. Novembre 2019 : Suite aux nouvelles révélations de foodwatch,
PAutorité européenne de sécurité des aliments (EFSA) produit un nouveau

rapport ‘en urgence’ sur les risques liés a cette contamination et confirme
les résultats de foodwatch et le besoin d’agir. ° En revanche, Nestlé et Danone
s’enferrent dans une attitude de déni, refusent de rappeler les produits
contaminés aux MOAH et de s’engager pour une politique zéro MOAH. Une
attitude irresponsable.

o Juin 2020 : La Commission européenne et les Etats membres, réunis en
comité technique Scopaff, décident pour la premiere fois d’établir un seuil de
MOAH pour les laits pour bébés - a 1 mg/kg, soit le double du taux minimal
détectable de 0,5 mg/kg. ©

e Décembre 2021 : Suite alacontamination détectée via de nouveaux tests,
foodwatch appelle une réglementation qui impose une tolérance zéro pour les
MOAH dans tous les aliments partout en Europe.




HUILES MINERALES, QUELS RISQUES POUR LA SANTE ?

HUILES MINERALES,

QUELS RISQUES POUR LA SANTE ?

Elles n'ont rien a faire dans nos aliments

Les huiles minérales sont présentes dans de nombreux domaines de
notre environnement. Elles ont été mises en évidence - par foodwatch,
entre autres, lors de nos premiers tests en 2015 - dans des aliments de
consommation courante. On en retrouve aussi dans des jouets, des
aliments pour animaux et des produits cosmétiques.

Deux types d’huiles minérales contaminent les aliments : les huiles
minérales aromatiques (mineral oil aromatic hydrocarbons, MOAH)
et les huiles minérales saturées (mineral oil saturated hydrocarbons,
MOSH). 1l faut bien les distinguer car selon ’Autorité européenne de
sécurité des aliments (EFSA) et ’Agence nationale de sécurité sanitaire
del’alimentation, de ’'environnement et du travail (Anses), les différents
groupes d’huiles minérales - MOSH et MOAH - n’ont pas le méme
potentiel toxicologique.

IMPORTANT

L’ABSORPTION DE CES SUBSTANCES, MOAH OU MOSH, NE
COMPORTE PAS DE RISQUE AIGU ET IMMEDIAT POUR LA SANTE.
CEPENDANT, LES RECOMMANDATIONS DE L’ANSES, L’AGENCE
FRANCAISE DE SECURITE SANITAIRE AINSI QUE DE SON
EQUIVALENT EUROPEEN, L’EFSA, SONT TRES CLAIRES : AUCUN
DEGRE D’EXPOSITION AUX MOAH NE PEUT ETRE CONSIDERE
COMME SOR.

Les hydrocarbures aromatiques
d’huiles minérales (MOAH)

Les hydrocarbures aromatiques d’huiles minérales (MOAH) sont parti-
culierement préoccupants. Ils sont soupconneés d’étre cancérogenes et
mutagenes. Leur influence sur le fonctionnement du systéme hormonal
- perturbateurs endocriniens - a également été mise en évidence’. Il
n’existe pas de dose journaliere « stire » dans le cas de substances poten-
tiellement cancérogenes. Par conséquent, PAutorité européenne de
sécurité des aliments (EFSA) a établi que toute exposition aux hydrocar-
bures aromatiques par ’alimentation présente un danger.

Suite a la campagne de foodwatch lancée fin 2015, la Commission
européenne a mis en place depuis janvier 2017 un programme de
surveillance dans les Etats membres de 'Union européenne.

Les hydrocarbures saturés d'huiles
minérales (MOSH)

Les hydrocarbures saturés d’huiles minérales sont beaucoup plus
fréquents dans les aliments, a des concentrations beaucoup plus
élevées. Ces substances s‘accumulent dans le corps et peuvent
entrainer des dommages sur plusieurs organes, comme ’ont mis en
évidence des tests effectués sur des rats. Certains MOSH sont
considérés comme préoccupants par ’EFSA au-dela d’un certain
taux.
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MMENT LES HUILES MINERALES
CONTAMINENT-ELLES NOTRE ALIMENTATION ?

Les sources de contamination

Des sources possibles de contamination existent tout au long de la chaine
de production pour tous les produits alimentaires. C’est pourquoi il est
difficile d’en identifier les origines précises sur la seule base des analyses
en laboratoire. Les huiles minérales peuvent pénétrer dans les
denrées alimentaires a tous les stades de la chaine de transfor-
mation, de la récolte a I’emballage, en passant par le traitement
ultérieur. Dans lenvironnement, il y a inévitablement une certaine

pollution de fond. Les huiles minérales sont également utilisées spécifi- Bouillon : \
quement par l'industrie alimentaire par exemple comme liants an- 7 de 'b(Euf : % ’ H B m |
ti-poussieére, lubrifiants dans les machines de production, comme agents . des hyd rate ‘ 0 *k“

de démoulage, comme agents de polissage ou dans les adhésifs. o - OMEGA3

En 2015, les tests que foodwatch avait publiés portaient par exemple sur
des aliments secs dans des emballages en carton. Une des sources de
contamination identifiée était alors ces emballages, desquels des hydro- o . , s Sy
carbures d’huiles minérales migrent dans les aliments. La responsabilité t ji i e e s

des encres d’impression utilisée était particulierement pointée du doigt, : ‘ LBe?lg:‘;’;Tc;BeE S
mais aussi I'effet d’accumulation des contaminants via les processus de PaclSe. sans sel
recyclage des emballages. En 2019, les boites en métal contenant les laits ?IOUHI;OH Tl L
mfan'tlles ‘étalent également s‘uspectécf.s. Mms‘t}es tests f)nt montré que ::"l h?]l;leejce;l;\\; :

certainslaits en poudre pouvaient aussi étre déja contaminés avant d’étre 7

mis en boite. Cela peut donc étre di au processus de fabrication ou a une
contamination extérieure d’un des ingrédients.

Y sans conservateur

En conclusion, les sources de contamination possibles sont multiples.

I revient aux industriels de les identifier et de les éliminer dans toute la
chaine de production, de transport et de distribution des produits
alimentaires pour pouvoir garantir que seuls sont commercialisés des
produits sans présence détectable de MOAH.




ECHANTILLONNAGE ET METHODOLOGIE

foor'wateh®

HANTILLONNAGE
ET METHODOLOGIE

Dans les cinq pays ot foodwatch est présente, les produits ont été achetés
entre ’été et le mois d’octobre. Les analyses et leurs vérifications ont été
effectuées entre aout et novembre 2021.

Les produits danslesquels ont été détectés des MOAH, soupgonnés d’étre
cancérogenes, ont été testés par deux laboratoires différents et
indépendants afin d’assurer le plus haut niveau de précision, de repro-
ductibilité, et de validité. Tous les produits contenant des MOAH
au-dessus de la limite de détection de 0,5mg/kg ont été analysés a
nouveau pour confirmer les résultats obtenus.

Pour ces tests sensibles, foodwatch a sélectionné rigoureusement les
laboratoires. Afin de garantir aux tests le maximum de fiabilité, les
laboratoires retenus devaient répondre aux exigences suivantes :

ACCREDITES ET BEAUCOUP D’EXPERIENCE DANS L’ANALYSE D’HUILES
MINERALES ;

POUR LA QUANTIFICATION DES MOSH ET MOAH, UTILISATION DE LA METHODE
DE DETECTION ONLINE-LC/GC-FID RECOMMANDEE PAR LA COMMISSION
EUROPEENNE DANS SON « GUIDANCE ON SAMPLING, ANALYSIS AND DATA
REPORTING FOR THE MONITORING OF MINERAL OIL HYDROCARBONS IN FOOD
AND FOOD CONTACT MATERIALS ».®

Etant donné Détat actuel des techniques d’analyse et des bonnes
pratiques de laboratoire, il n’est pas possible d’obtenir des résultats
plus précis. Pour plus d’informations, vous pouvez consulter notre
rapport technique en anglais sur www.foodwatch.fr.

Comment nous avons évalué les résultats

Les huiles minérales aromatiques (MOAH) sont reconnues potentielle-
ment cancérogenes, mutagenes et perturbateurs endocriniens. Dans
Panalyse de nos résultats, les aliments présentant une quantité détectable
de MOAH sont par conséquent considérés comme ayant un niveau
inacceptable de contamination.

Leshuiles minérales saturées (MOSH) s’accumulent dans le corps humain
et peuvent endommager différents organes. Aucune quantité journaliere
acceptable n’a été officiellement fixée pour ces MOSH.
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RESULTATS DES TESTS

foodwatch a fait analyser 152 produits alimentaires de grande
consommation achetés dans cing pays européens - 30 en France, 39 en
Allemagne, 20 en Belgique, 27 aux Pays-Bas et 36 en Autriche - afin de
vérifier leur niveau de contamination par des huiles minérales. Les tests
ont été réalisés par deux laboratoires.

Les résultats de ces tests révelent que 19 des 152 produits analysés sont
contaminés par des hydrocarbures aromatiques d’huiles minérales
(MOAH), soitun produit sur huit(12,5 % ). Les niveaux de contamination
sont compris entre 0,63 mg par kilo de produit et 82 mg/kg. Les cubes de
bouillon Knorr d’Unilever ont été identifiés comme contaminés par des
MOAH sur plusieurs lots différents dans les cinq pays, a des niveaux de
contamination tres inquiétants.

Des dérivés d’hydrocarbures saturés (MOSH) ont été détectés au-dessus
de la limite de quantification de 0,5 mg/kg dans 140 des 152 produits,
soit plusde neuf sur dix (92 % ). Les niveaux de contamination aux MOSH
sont compris entre 0,5 mg par kilo de produit et 1152 mg/kg.

Rappelons que compte tenu des risques que ces substances
présentent pour la santé, toute présence détectable de MOAH
dans un produit alimentaire est inacceptable, et que la
contamination par les MOSH doit étre strictement limitée.

A noter :

Ces résultats ne refletent que les résultats des tests effectués aux
temps t sur les échantillons de produits sélectionnés. L’absence
de présence de MOAH dans les produits testés ne garantit
aucunement que ’ensemble des lots de ces produits sont exempts
de ces substances dangereuses pour la sante.

Seules des mesures de prévention, des plans de surveillance et des
controles rigoureux de la part des fabricants, des distributeurs et
des autorités publiques seraient en mesure de garantir que les
produits alimentaires commercialisés ne contiennent pas de
MOAH détectables.

C’est pourquoi il est indispensable et urgent que :

RAPPELER LES PRODUITS DONT LES TESTS REVELENT UNE CONTAMI-
NATION PAR LES MOAH AU-DESSUS DU NIVEAU DE DETECTION DE 0,5
MG/KG

ADOPTER UNE REGLEMENTATION APPLIQUANT ZERO TOLERANCE
MOAH : INTERDIRE EN FRANCE ET EN EUROPE LA COMMERCIALISATION
DE TOUT PRODUIT ALIMENTAIRE AVEC PRESENCE DETECTABLE DE
MOAH

A savoir:lorsqu’un produit a été identifié plusieurs fois comme
contaminé aux MOAH, nous reportons dans les tableaux ci-apres
les valeurs de contamination les plus basses mesurées. Liste
exhaustive des tests et résultats en fin de rapport.

watch®




RESULTATS DES TESTS - FRANCE
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7/"7’; g B%UI”OH % :
BOUILLON DE Bouillon\‘m de boeuf : Fruit )/
; e déshydrate dOr L e \
Legumes | T heie e ) - § D= owéeaz |
FRANCE _ )
KNORR KNORR / PUGET LEA NATURE AUCHAN POUCE FRUIT D’OR
Bouillon Bouillon aux JARDIN BIO ETIC Bouillon Oméga 3
de légumes herbes et avec Bouillon cube de boeuf
NOM DU PRODUIT ) N 4 . .
° ° sans sel de I'huile d’olive Légumes déshydrate
sans sel
NUMERO DU LOT L11450D098 L11650U098 221110 0205Y1 1120404098
DATE DE PEREMPTION 06.2022 12.2022 10.11.2022 03.2023 05.11.2021
PRESENCE 44 MG/KG 40 MG/KG 5,0 MG/KG 2,0 MG/KG 1,0 MG/KG
D’HYDROCARBURES
AROMATIGUES
D’HUILE MINERALE
(MOAH) EN MG/KG
PRESENCE
D’HYDROCARBURES
SATUREES 417 MG/KG 369 MG/KG 64 MG/KG 26 MG/KG 5,4 MG/KG

D’HUILE MINERALE
(MOSH) EN MG/KG

NOUS PRESENTONS ICI LES RESULTATS DES PRODUITS CONTAMINES AUX MOAH ACHETES. LA LISTE COMPLETE DE TOUS LES ALIMENTS ACHETES EN FRANCE ET TESTES SE TROUVE

EN FIN DE RAPPORT.
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RESULTATS DES TESTS - ALLEMAGNE watch
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) Fette

N 3
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w2 aotelld  SNUSSTU

D’HUILE MINERALE
(MOSH) EN MG/KG

&) 3
bro 100 mi ] | (
ALLEMAGNE
KNORR KNORR FERRERO ZENTIS
Bratensaft Fette Nutella Nusspli Nuss-

NOM DU PRODUIT Basis Bruhe Nougat-Creme
NUMERO DU LOT L0O1600C098 L221CH816X05 LO89RG 19:41 18:44 16.09.2022
DATE LIMITE DE
CONSOMMATION 12.2021 02.2022 30.03.2022 16.09.2022
PRESENCE 52 MG/KG 22 MG/KG 2,3 MG/KG 1,1 MG/KG
D’HYDROCARBURES
AROMATIQUE'S
D’HUILE MINERALE
(MOAH) EN MG/KG
PRESENCE
D’HYDROCARBURES
SATUREES 813 MG/KG 325 MG/KG 14 MG/KG 6,5 MG/KG

NOUS PRESENTONS ICI LES RESULTATS DES PRODUITS CONTAMINES AUX MOAH ACHETES. LA LISTE COMPLETE DE TOUS LES ALIMENTS ACHETES
EN ALLEMAGNE ET TESTES SE TROUVE EN FIN DE RAPPORT.



RESULTATS DES TESTS - AUTRICHE
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WEIHNACHISBEHANG %
M @ PALHATUR&J Wilmersburger
f ‘ r_—;—j Pizzaschmelz
Hiihner || -
Bouillon lf
de poule =
- R 12x
b -
ILDEFONSO ALNATURA KNORR MILKY WAY WILMERSBURGER LINDT
Weihnachtsbehang Bio Huhner Goldaugen cacao and milk Pizzaschmelz Lindt Lindor
NOM DU PRODUIT Bouillon duo creme Vegan Cheese Milch
NUMERO DU LOT L51171190 L1113AQ816 *07 L21056 1WL 179-2101 L3741
DATE LIMITE DE
CONSOMMATION 03.2022 27.07.2022 10.2022 25.02.2022 06.09.2021 31.05.2022
PRESENCE 10 MG/KG 7,7 MG/KG 6,4 MG/KG 3,1 MG/KG 1,7 MG/KG 0,98 MG/KG
D’HYDROCARBURES
AROMATIQUI%S
D’HUILE MINERALE
(MOAH) EN MG/KG
PRESENCE
D’HYDROCARBURES
SATUREES 92 MG/KG 121 MG/KG 66 MG/KG 9,9 MG/KG 9,3 MG/KG 10 MG/KG

D’HUILE MINERALE
(MOSH) EN MG/KG

NOUS PRESENTONS ICI LES RESULTATS DES PRODUITS CONTAMINES AUX MOAH ACHETES. LA LISTE COMPLETE DE TOUS LES ALIMENTS ACHETES EN AUTRICHE ET TESTES SE TROUVE EN FIN DE RAPPORT.
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RESULTATS DES TESTS - BELGIQUE / PAYS-BAS

BELGIQUE
KNORR DELHAIZE
Finesse Pate a tartiner

NOM DU PRODUIT Groenten aux noisettes
Légumes bio
Bouillon

NUMERO DU LOT L1069A8816*07 C02-21060-G-20:

55-060

CONSOMMATION

PRESENCE 6,4 MG/KG 0,63 MG/KG

D’HYDROCARBURES

AROMATIQUES

D’HUILE MINERALE

(MOAH) EN MG/KG

PRESENCE

D’HYDROCARBURES

SATUREES 95 MG/KG 7,5 MG/KG

D’HUILE MINERALE
(MOSH) EN MG/KG

NOUS PRESENTONS ICI LES RESULTATS DES PRODUITS CONTAMINES AUX MOAH ACHETES.
LA LISTE COMPLETE DE TOUS LES ALIMENTS ACHETES EN BELGIQUE ET TESTES SE TROUVE

EN FIN DE RAPPORT.
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PAYS-BAS
KNORR QUAKER
Groente bouillon Cruesli Kids
Chocolate
NOM DU PRODUIT Flavour
NUMERO DU LOT L11270R098 153C
DATE LIMITE DE
CONSOMMATION 11.2022 05.03.2022
PRESENCE 36 MG/KG 1,4 MG/KG
D’HYDROCARBURES
AROMATIQUES
D’HUILE MINERALE
(MOAH) EN MG/KG
PRESENCE
D’HYDROCARBURES
SATUREES 609 MG/KG 9,7 MG/KG

D’HUILE MINERALE
(MOSH) EN MG/KG

NOUS PRESENTONS ICI LES RESULTATS DES PRODUITS CONTAMINES AUX MOAH ACHETES.
LA LISTE COMPLETE DE TOUS LES ALIMENTS ACHETES AUX PAYS-BAS ET TESTES SE TROUVE

EN FIN DE RAPPORT.
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A< CONCLUSION
ET REVENDICATIONS

Les résultats des tests en laboratoires publiés par foodwatch depuis six Aujourd’hui, seuls les laits infantiles ont fait ’objet d’une décision eu-
ans montrent que le risque de contamination de nos aliments par des ropéenne : un seuil de contamination de 1 mg MOAH/kg de produit a été fixé
dérivés d’hydrocarbures dangereux pour la santé, les MOAH, est omni- en 2020°. Mais aucune régle stricte n’interdit la contamination des autres den-
présent: riz, pates, céréales, etc. en 2015, laits infantiles en 2019 et main- rées alimentaires et n’oblige fabricants et distributeurs a surveiller cette con-
tenant des aliments du quotidien comme des bouillons cubes ou pates a tamination dans toute la chaine de production et de distribution.

tartiner. Seule une réglementation « zéro tolérance » pour les MOAH en
Europe peut protéger les consommateurs et consommatrices de ces subs-
tances toxiques invisibles a 'oeil nu, mais bien présentes.

C’est pourquoi il est indispensable et urgent que :

C’est aux autorités publiques
de protéger la santé des consommatrices

RAPPELER LES PRODUITS DONT LES TESTS REVELENT UNE
et consommateurs
CONTAMINATION PAR LES MOAH AU-DESSUS DU NIVEAU DE

.. N DETECTION DE 0,5 MG/KG
La Commission et les Etats membres de I’UE doivent tout

simplement faire appliquer la réglementation européenne ADOPTER UNE REGLEMENTATION APPLIQUANT ZERO TOLERANCE

o qe . .
sur 1’alimentation (CE 178/2002) et son article 14 sur les MOAH : INTERDIRE EN FRANCE ET EN EUROPE LA COMMERCIALISATION
exigences en matiere de sécurité alimentaire, qui stipule que DE TOUT PRODUIT ALIMENTAIRE AVEC PRESENCE DETECTABLE DE

« aucune denrée alimentaire n’est mise sur le marché si elle MOAH

est dangereuse ».
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https://www.anses.fr/fr/content/l%E2%80%99anses-%C3%A9met-des-recommandations-pour-r%C3%A9duire-la-contamination-des-denr%C3%A9es-alimentaires-par
https://www.foodwatch.org/fileadmin/-FR/Documents/rapport-laits-bebes-contamines-foodwatch-FR.pdf
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-1741
https://ec.europa.eu/food/system/files/2020-08/reg-com_toxic_20200623_sum.pdf
https://journals.plos.org/plosone/article?id=10.1371/journal.pone.0147239
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC115694
https://www.foodwatch.org/fileadmin/-INT/mineral_oil/documents/2021-12-03_technical__minoil__project_report.pdf

INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

FRANCE

NOM DU PRODUIT

VIGEAN
Huile vierge biologique
de noix de coco

LUCIEN GEORGELIN
Pate a tartiner Bio

NUTELLA
Pate a tartiner aux noisettes
et au cacao 200 g

VAHINE
Noix de coco rapée

MONOPRIX
Poudre instantanée golt choco

MAGGI
Bouillon Kub Volaille France
- 25% sel

LOTUS
Biscoff’ The original speculoos

LIDL
Choco Nussa

KNORR
Bouillon de légumes sans sel

LEA NATURE JARDIN BIO ETIC
Bouillon cube légumes sans sel

NUMERO (MOSH) (MOAH)
DU LOT DLC | EN MG/KG| EN MG/KG
20-062A 02.03.22 1,4 MG/KG < 0,5 MG/KG
16:13J 12.05.24 3,8 MG/KG < 0,5 MG/KG
LO76RV 02.2022 3,0 MG/KG < 0,5 MG/KG
L1097 07.04.22 5,6 MG/KG < 0,5 MG/KG
L1090 03.2023 1,4 MG/KG < 0,5 MG/KG
10610364 03.2022 2,7 MG/KG < 0,5 MG/KG
L1141309 21.06.2022| 3,0 MG/KG < 0,5 MG/KG
RS’BE%(;Z]; 16.09.22 | 5,5 MG/KG | < 1,0 MG/KG
L11450D098 06.2022 417 MG/KG 44 MG/KG
100822 10.08.2021| 36 MG/KG 5,3 MG/KG
221110 10.11.2022 64 MG/KG 5,0 MG/KG

NOM DU PRODUIT

KARA
Creme de coco onctueuse

KNORR/PUGET
Bouillon aux herbes et avec
de I'huile d’olive

BJORG
Créme de coco légére bio

BANANIA
Original

AUCHAN POUCE
Bouillon de boeuf déshydraté

NESQUIK
Bio All natural 350 g

OREO
Original 2209

SUZI WAN
Créme de Coco

NESTLE
Chocapic

QUAKER
Cruesli chocolat noir

NUMERO e (MOSH) (MOAH)
DU LOT EN MG/KG | EN MG/KG
CB0212 4 12.08.22 [< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
L11650U098 12.2022 369 MG/KG 40 MG/KG
L11670U098 12.2022 574 MG/KG 48 MG/KG
1:201030 30.10.21 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
L1141 05.2023 1,3 MG/KG < 0,5 MG/KG
0950HO 01.2023 15 MG/KG 2,5 MG/KG
0205Y1 03.2023 26 MG/KG 2,0 MG/KG
10530835U1A 11.2021 4,8 MG/KG < 0,5 MG/KG
OVI0511921 31.05.22 2,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG
5A601 13.04.22 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
103C18GF99
L1148083800E1| 05.2022 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
153B 1R 05.03.22 3,8 MG/KG < 0,5 MG/KG
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INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

FRANCE (SUITE)

NOM DU PRODUIT

KELLOGG’S EXTRA
Chocolat noir et noisettes grillées

CHABRIOR
Muesli Crisp chocolat au lait

DANETTE
Chocolat

HERTA
Trésor de Grand-mére feuilletée

MARQUE REPERE (E.LECLERC)
La sablée - Tablier blanc

CARREFOUR
Pate feuilletée Classic

FRUIT D’OR
Oméga 3

MONOPRIX
Pate brisée

LIDL
Pate brisée - Toque du chef

CROUSTIPATE
Feuilletée avec de la farine de riz

NUMERO e (MOSH) (MOAH)
DU LOT EN MG/KG | EN MG/KG
A 25N 05.07.22 | 2,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG
13:14 L1 28.05.22 | 3,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG

78225 2209 | 0,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
1232001900 EO| 21.09.21 | 2,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
D20432339 | 0310.21 | 0,7 MG/KG | < 0,5 MG/KG
00 JT234/1836H| 22.09.21 | 1,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L120404098 | 05.11.2021 | 5,4 MG/KG | 1,0 MG/KG
L125904098 |30.12.2021| 38 MG/KG | 1,9 MG/KG
D2 0257325 | 18.09.21 | 2,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG
59UH232/ | 09.09.21 | 1,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG
3443H
L/RD 18/09/21 | 18.09.21 | 1,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG

PAYS-BAS

NOM DU PRODUIT

LU PRINCE
Start Naturel Cookies 300 g

BOLLETJE SCHUDDEBUIKJES
Speculaas 300 g

DE RUIJTER
Vlokfeest 300 g

BE-KIND
Caramel Almond & Sea salt Bars

KNORR
Groente bouillon

MAGGI
Kippen bouillon

LIGA
Milkbreak Melk Biscuits

AH BOUILLON
Bospaddenstoel

SULTANA
Naturel Fruit Biscuits

KELLOGG’S
Tresor Melkchocolade

NUMERO e (MOSH) (MOAH)
DU LOT EN MG/KG | EN MG/KG
OHF4012312 2 31.03.22 3,2 MG/KG < 0,5 MG/KG
LO18278B 01.01.22 3,7 MG/KG < 1,0 MG/KG
L22 03:05 08.2022 3,3 MG/KG < 1,0 MG/KG
121E22GUO1 28.08.22 [< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG

L11270R098 11.2022 609 MG/KG 36 MG/KG

L11660D098 12.2022 1152 MG/KG 58 MG/KG
11100364 04.2022 4,8 MG/KG < 0,5 MG/KG
OHTO91 221 13-7| 28.02.22 1,6 MG/KG < 0,5 MG/KG
15.04.2023 15.04.23 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
LZ11956 03.2022 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
L1167 034510 12.04.22 1,2 MG/KG < 0,5 MG/KG
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PAYS-BAS (SVUITE)

'-"sgg:gf‘sg 03.04.22 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG 21175A 24.04.22 | 6,7 MG/KG | < 0,5 MG/KG
LI61RV--C09:46| 10.06.22 | 3,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG SN1792E 2512.21 | 6,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L1186409/1925 | 05.08.22 | 2,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG 0222920:35 S1 | 25.10.21 3,6 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L1160 034510

12:29 09.06.21 | 0,80 MG/KG | < 0,5 MG/KG

AA000379 08.12.21 2,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L120300A69 18.04.22 | 0,56 MG/KG | < 0,5 MG/KG 121114006 16.09.21 2,1 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L454121131

L518-07-2022 | 18.07.22 1,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG 10:16

11.2022 4,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG

62517-1017 11.09.22 1,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG 30-05-22 30.05.22 | 1,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG

153C 22:12 2R | 05.03.22 | 9,7 MG/KG 1,4 MG/KG

8718907453196 | 06.10.21 3,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG

06:25 02 21.09.21 1,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG




INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

foodwatch®

ALLEMAGNE

L1168BM020

4000010105A

4000009445

32323

32323 06:14

608527051

22.12.2021

L-AR1070A1

13120120

0200 15:5052

12.2022

19.10.22

01.09.22

14.09.21

14.09.21

18.12.21

22.12.21

03.2023

18.10.21

03.10.21

2,1 MG/KG

1,5 MG/KG

4,6 MG/KG

2,8 MG/KG

3,5 MG/KG

4,1 MG/KG

1,0 MG/KG

1,3 MG/KG

2,4 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

284

LFE 1133 22FR

31333

L12092

L11380D803

174V1

L1131

107802777

L 107802777

L208

20.10.21

05.2023

21.09.21

01.10.21

11.2022

01.04.22

11.2022

14.12.21

07.06.22

08.22

12 MG/KG

6,1 MG/KG

4,3 MG/KG

2,5 MG/KG

3,7 MG/KG

4,6 MG/KG

3,4 MG/KG

6,0 MG/KG

1,8 MG/KG

1,1 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG




INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

ALLEMAGNE (SVUITE)

NOM DU PRODUIT

PFANNI
KartoffelkloBe

STORCK
Toffifee

FERRERO
Yogurette

FERRERO
Nutella

ZENTIS
Nusspli

RITTER SPORT
Knusperkeks

LEIBNIZ
Pickup!

GULDENHOF
Geflugelsalami mit
Pflanzenfett gerduchert

LINDT
Lindor Milch

CHOCEUR
Keks Milchcreme

NUMERO e (MOSH) (MOAH)
DU LOT EN MG/KG | EN MG/KG
L 108810805 | 06.2022 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
MB34M 01.03.22 | 1,1 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L175RG-37 | 05.01.22 | 2,1 MG/KG | < 0,5 MG/KG
LO89RG 19:41 | 30.03.22 | 14 MG/KG 2,3 MG/KG
L272RG 18:23 | 29.09.22 | 9,8 MG/KG | < 1,0 MG/KG
18:44
16.000000 | 160922 | 6,5MG/KG | 1,1 MG/KG
21:41 19.11.2022| 19.11.22 | 8,0 MG/KG | 1,2 MG/KG
H2P128060 | 58 0422 | 1,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG
08:44
F1302 01.08.22 | 3,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
14.10.2021 1410.21 | 1,6 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L570113
007/2022 07.2022 | 5,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L412928B
20040002 | 30.04.22 | 1,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG

NOM DU PRODUIT

LE GUSTO
Klare HUuhnerbrihe

JA!
NussNougat Creme

NUSSKATI
Nuss Nougat Creme

NUSSETTI
Nuss Nougat Creme

BISCOTERIA
Pausenschnitte

CARAT
Klare Gemusebrihe

KNORR
Fette Brihe

KNORR
Bratensaft Basis

MAGGI
Fette Brihe

waich®

NUMERO e (MOSH) (MOAH)
DU LOT EN MG/KG | EN MG/KG
03.09.2022 | 03.09.22 |< 0,5 MG/KG| < 0,5 MG/KG
L122164 10.2022 | 4,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
N107:06
2000 9095 | 300622 | 6,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L1215506/0131 | 03.09.22 | 6,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
B L136940 | 30.05.22 | 4,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
29.10.2021 2910.21 | 4,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L221CH816X05 | 02.2022 | 325 MG/KG | 22 MG/KG
L1014CH816X22| 07.2022 | 465 MG/KG | 28 MG/KG
LO1600C098 | 12.2021 | 813 MG/KG | 52 MG/KG
LO3360A098 | 06/2022 | 516 MG/KG | 82 MG/KG
03;‘42_%“ 02.2022 | 4,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
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INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

foodwatch®

AUTRICHE

12621E 17:31 | 07.2022 | 2,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L146RV--C | 550522 | 4,1 MG/KG | < 0,5 MG/KG
10:54
L21056 WL | 25.02.22 | 9,9 MG/KG | 3,1 MG/KG
2BOO9MI34/ | 171551 | 11,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
0002
LI113AQ816*07 | 10.2022 | 66 MG/KG | 6,4 MG/KG
L1218AR816*08 | 02.2023 | 102 MG/KG | 7,0 MG/KG
10470824E1 | 02.2022 | 11MG/KG | < 0,5 MG/KG
L1089IN809 | 09.2022 | 1,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L 03310813 | 02.02.23 | 5,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L 1301
09.02 05.2023 | 1,1 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L1381 05.2023 | 2,7 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L3580 06.2022 | 0,91 MG/KG | < 0,5 MG/KG
ZBLO7117 42 B | 28.04.23 | 1,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG
10900973 T 09.2022 | 2,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
10.09.21 10.09.21 7,4 MG/KG < 1,0 MG/KG
261 03.10.21 16 MG/KG < 0,5 MG/KG
21159 B 08.04.22 | 5,2 MG/KG | < 0,5 MG/KG
179-2101 06.09.21 | 9,3 MG/KG 1,7 MG/KG
221-2101 18.10.21 7,3 MG/KG 1,8 MG/KG
121112103 28.08.21 2,2 MG/KG | < 0,5 MG/KG
121112976 06.09.21 | 2,0 MG/KG | < 0,5 MG/KG
121112826 05.09.21 | 2,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
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AUTRICHE (SVUITE)

121113278 08.09.2021| 2,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG 5851 31.01.22 8,6 MG/KG | < 0,5 MG/KG

OPAG112132 L4 | 31.05.22 2,2 MG/KG | < 0,5 MG/KG L51801223 03.2022 | 6,6 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L4971 30.01.21 47 MG/KG 3,3 MG/KG
L51171253 03.2022 | 2,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L3741 31.05.22 10 MG/KG 0,98 MG/KG
00V0812362 12.06.22 3,2 MG/KG | < 0,5 MG/KG 1 L6671 06.2022 | 6,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L15881139 19.08.22 | 4,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG L243 31.05.22 | 5,6 MG/KG | < 0,5 MG/KG
081 T2 01.02.22 1,7 MG/KG < 0,5 MG/KG L51171190 03.2022 92 MG/KG 10 MG/KG

L57521118 28.04.22 | 3,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L212161 31.08.21 8,2 MG/KG | < 0,5 MG/KG

L151RG--08 11.01.22 1,8 MG/KG < 0,5 MG/KG

18.04.2022 18.04.22 117 MG/KG 12 MG/KG

27.07.2022 27.07.22 121 MG/KG 7,7 MG/KG




INTEGRALITE DES PRODUITS TESTES

foodwatch®

BELGIQUE

29/10/2021 G 29.10.21 3,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L191824 04.2022 | 2,8 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L1152209/1203 | 07.2022 5,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG
21170 19.02.22 | 2,4 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L104700N32 08.2022 1,9 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L1069A8816*07 | 09.2022 | 95 MG/KG 6,4 MG/KG
L1069A8816*06| 09.2022 | 123 MG/KG 8,4 MG/KG
C02-21054-G-
18: 12-054 23.08.22 | 7,7 MG/KG 0,71 MG/KG
C02-21060-
620 55-060 29.08.22 | 7,5 MG/KG 0,63 MG/KG
98123 02:15D | 02.06.22 | 1,3 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L106733 05.2022 | 6,5 MG/KG | < 0,5 MG/KG
L103528 04.04.22 | 2,6 MG/KG | < 0,5 MG/KG

D 4G0719338

D2_1357344

01P0O8 V
09:29D

21176 A
08:17

21145B 17:53

SN1831E 06:56

BA 2416 17:20

L1179

L250RV --C
12:47

02.10.21

08.10.21

28.09.21

25.04.22

25.01.22

30.10.21

14.03.22

28.09.22

07.09.22

2,7 MG/KG

1,1 MG/KG

1,2 MG/KG

6,2 MG/KG

2,3 MG/KG

2,9 MG/KG

< 0,5 MG/KG

2,9 MG/KG

4,1 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG

< 0,5 MG/KG
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