ANALYSE DE LA COMPOSITION DE 10 PRODUITS LAITIERS VENDUS POUR LES ENFANTS AU REGARD DES CRITERES NUTRITIONNELS DE L'OMS
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Seuils limites selon les critéres de I'OMS pour la catégorie
fromage (fromage a pate dure, molle, pressée, cuite, fondus, a
tartiner)
Oui
BEL Kiri Godter 100g trop de gras et de sel
Non
BEL 100g trop de gras et trop de sel.
Oui
SAVENCIA P'tit Louis 100g trop de gras et trop de sel.
Seuils limites selon les critéres de I'OMS pour la catégorie
yaourt, lait fermenté, créme et produits similaires
Oui
Trop d'acides gras saturés et de
DANONE 100g sel
Oui
SODIAAL 100g Trop de sel
Oui
CARREFOUR
CLASSIC 100g Trop d'acides gras et de sel
Oui
Yaourt fraise trop de gras, d'acides gras
NESTLE Smarties 100g saturés, de sucre et trop de sel
Oui
E.LECLERC 100g Trop de sel
Oui
trop de gras, d'acides gras
DANONE 100g saturés et trop de sucre
Oui
trop de gras, d'acides gras
NESTLE 100g saturés, de sucre et trop de sel

Source : Modéle de profil nutritionnel du Bureau régional de I’'OMS pour I'Europe : deuxieme édition
(2023) (en anglais seulement). World Health Organization. https://iris.who.int/handle/10665/366328
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