foodwatch-Verdéffentlichung 2018: Hygienemangel in bayerischen Lebensmittelbetrieben
Ubersicht der an foodwatch iibermittelten Kontrollberichte

2016 und Anfang 2017 Uberpriifte das Bayerische Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittel (LGL) im Rahmen des Schwerpunkt-Kontrollprogramms ,,Betriebe mit
ehemals gravierenden Méangeln“ insgesamt 30 Betriebe. In 15 Betrieben stellten die Kontrollteams dabei erneut ,, mittelgradige” oder ,gravierende” Mangel fest. Das geht
aus dem LGL-Jahresbericht 2016 und aus Angaben des LGL gegeniiber foodwatch hervor. foodwatch beantragte am 8. August 2017 beim LGL die Verdffentlichung der
Kontrollberichte und der Namen dieser 15 Betriebe. Das LGL Ubermittelte foodwatch am 15. Dezember 2017 die Kontrollberichte zu 13 der 15 Betriebe. Die vorge-
schriebene Bearbeitungsfrist von Antrdgen nach dem Verbraucherinformationsgesetz betragt zwei Monate und wurde demnach um mehr als zwei Monate Uberschritten.

Zwei Kontrollberichte fehlten zunachst: Bei einem Betrieb entschied das LGL, den Kontrollbericht nicht herauszugeben, da der Inhaber des Betriebes verstorben sei und
keine Rechtsnachfolge existiere. Ein anderer Betrieb — das Brauhaus Faust aus Miltenberg — hatte Rechtsmittel gegen die Herausgabe des Kontrollberichtes eingelegt. Im
Januar 2018 nahm das Unternehmen die Klage zurlick, der fehlende Kontrollbericht sowie eine Stellungnahme des Unternehmens wurden foodwatch am 25. Januar

2018 Ubermittelt.

Das nachfolgende Dokument enthalt alle an foodwatch Ubermittelten Kontrollberichte in der Reihenfolge der Herausgabe seitens des LGL. Die Kontrollberichte enthalten
Verweise auf Fotos. Nach Auffassung des LGL ist dieses Bildmaterial jedoch nicht vom Informationsanspruch des Verbraucherinformationsgesetzes erfasst. Die Fotos
wurden foodwatch daher nicht Ubermittelt. Zwei Unternehmen (Brauerei Forst, Miltenberg und Café Belstner, Landshut) haben foodwatch Stellungnahmen Ubermittelt,
die ebenfalls im nachfolgenden Dokument erfasst sind.

Hinweis: Die in den Kontrollberichten beschriebenen Méangel beziehen sich auf den Zeitpunkt der jeweiligen Kontrolle. foodwatch liegen keine Informationen (ber die derzeiti-
gen Hygienezustdnde in den betroffenen Betrieben vor.

Seite Name und Ort Betriebsart | Datum der | Mangeleinstufung Zitate

(im PDF) Kontrolle

6-18 Gehring’s Back- Béckerei 25.07.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Méngel ,Der Betrieb (...) zeigt sich in einem hygienisch schlech-
stube; Schopf- Betriebs- und Prozesshygiene: Gravierende Mangel | ten Zustand mit durchgehend massiven Méangeln in der
loch (Mittelfran- Eigenkontrollsystem: Geringfligig Mangel Betriebs- und Prozesshygiene.” (S. 7)
ken) ,Gerade vor dem Hintergrund der Vielzahl an Hygienever-

stéBen und der zahlreichen Wiederholungen der Hygiene-
versto3e aus vorangegangenen Betriebskontrollen, ist
eine Weiterfihrung der Produktion nur mit einer deutli-
chen Verbesserung der Betriebshygiene moglich. Das
Vorhandensein von verschiedenen Schadlingen, wie Ké&-
fern, Fliegen, Mausen hat zu Einstufung der Mangel als
gravierend beigetragen.” (S. 7)
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19-24 Creana Pasta Nudelmanu- | 26.06.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel Letzte Kontrolle mit der Spezialeinheit war 2010, damals
Ltd.; Steinfeld faktur Betriebs- und Prozesshygiene: Geringfligige Mangel | ,groBe Reinigungsdefizite, jetzt ,insgesamt verbessertes
(Unterfranken) Eigenkontrollsystem: keine Mangel Hygieneniveau” mit nur noch geringfligigen Mangeln.

Weiterhin bauliche Mangel. (S. 19)

25-36 Barlein-Denter- Schlachtbe- | 02.08.2016 | Baulicher Zustand: Geringfligige Mangel ,Die Betriebs- und Prozesshygiene wurde aufgrund von
lein; Neu- trieb und Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méangel | Reinigungsdefiziten in den Produktionsrdaumen und deut-
stadt/Aisch (Mit- | FleischgroB3- Eigenkontrollsystem: Geringfligige Méangel lichen Defiziten in der Schlachthygiene mit mittelgradigen
telfranken) handel Mangel bewertet” (S. 26)

37-48 Café Belstner; Café und 13.09.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel ,Hinsichtlich der Betriebs- und Prozesshygiene besteht
Landshut (Nie- Konditorei Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méngel | an vielen Stellen deutlicher Reinigungsbedarf”
derbayern) Eigenkontrollsystem: Mittelgradige Mangel (S.38)

49-56 Café Belstner; Café und 16.01.2017 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel ,Bezlglich der Betriebs- und Prozesshygiene zeigt sich
Landshut (Nie- Konditorei Betriebs- und Prozesshygiene: Geringfligige Mangel | der Betrieb im Vergleich zur Vorkontrolle in einem ver-
derbayern) Eigenkontrollsystem: Geringfligige Mangel besserten Zustand, speziell hinsichtlich des Reinigungszu-

standes.” (S. 50)

57-65 J. Garttner Kelte- 15.09.2016 | Baulicher Zustand: Gravierende Mangel ,Dabei sind vor allem die stark verschimmelten und
Landshuter Obst- | rei/Safther- Betriebs- und Prozesshygiene: Gravierende Mangel | feuchten Kellergewdlbe zu erwahnen, in denen in nur un-
kelterei GmbH; steller Eigenkontrollsystem: Gravierende Mangel zureichend abgedeckten, offenen Lagertanks (...) Safte,

Landshut (Nie-
derbayern)

Weine und Zuckerlésungen vermischt werden*
(S.58)

Keine Unterlagen Uber etwaige stattgefundene Hygiene-
schulungen des Personals, kein HACCP-Konzept (S. 64)

,Dem Geschéaftsfihrer ist bewusst, dass (...) die Produkt-
temperatur standig Gberwacht werden sollte. Nach eige-
nen Angaben hatte er dies auch zunachst gemacht. Dann
funktionierte sein Thermometer nicht mehr und er hat
die Messungen beendet. Aufzeichnungen Uber seine Mes-
sungen hat er gar keine mehr, da er diese nur auf seinem
Computer eingetragen hat und dieser ebenso defekt und
entsorgt sei.” (S. 64)
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Seite Name und Ort Betriebsart | Datum der | Mangeleinstufung Zitate
(im PDF) Kontrolle
66-77 Backerei und Béckerei 06.10.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel ,Die Mangel im baulichen Zustand des Gebaudes sind als
Konditorei Karl- und Kondi- Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Mangel | mittelgradig zu beurteilen. Hier sind beispielhaft deutliche
Heinz Minzel; torei Eigenkontrollsystem: Geringfligige Mangel Schaden im Bodenbereich der Produktionsrdume und
Sonthofen Schimmelbefall an der Decke im Bereich der Kisten-
(Schwaben) waschanlage zu erwahnen. Die Mangel in der Betriebs-
und Prozesshygiene sind als mittelgradig zu beurteilen.
Hier sind insbesondere die Méngel in der Basishygiene,
z.B. im Bereich der Abwiege-/Dosierstation, die mit Mot-
ten belegten Monitoringfallen sowie der sichtbare Befall
mit kleinen Fliegen (vermutlich Fruchtfliegen) insb. im
Deckenbereich zu erwahnen.” (S. 67)
78-89 Perger Safte; Bio-Kelte- 10.10.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel »Insgesamt ist im baulichen Bereich festzustellen, dass
Breitbrunn am rei/Safther- Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méangel | die bei den Kontrollen in den letzten Jahren festgestellten
Ammersee steller Eigenkontrollsystem: Mittelgradige Mangel gravierenden Mangel abgestellt wurden.” (S. 79)
(Oberbayern) ,Es ist darauf zu achten, dass (...) die nétige Basishygiene
eingehalten wird, insbesondere im Hinblick auf die
Schédlingsbekédmpfung” (S. 79)
,Im Regal fur Aromen befinden sich mehrere Aromen mit
bereits ldnger abgelaufenem Mindesthaltbarkeitsdatum
(S.81)
,Der gesamte Abflllbereich (Anlagen, Boden etc.) ist alt-
verschmutzt” (S. 83)
90-98 Pizza Service Pal; | Restau- 21.11.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel ,Chaotische Lagerung von Lebensmitteln und Bedarfsge-
Erlangen (Mittel- | rant/Liefer- Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méngel | genstdnden” (S. 91)
franken) service Eigenkontrollsystem: Mittelgradige Mangel ,Fehlende Sensibilitat fur die baulichen Schaden® (S. 91)
»Teilweise Reinigungsprotokolle im Voraus abgezeichnet”
(S.91)
Diverse starke Verschmutzungen (S. 92)
99-110 Backerei Hor- Béckerei 22.11.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Méangel »Verbesserungspotenzial besteht hier in der Haufigkeit

mann; Neuburg
a.d. Donau
(Oberbayern)

Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méngel
Eigenkontrollsystem: Geringfligige Méangel

sowie dem Ablauf von Reinigungsarbeiten“ (S. 100)
Einige Gerate und Maschinen veraltet (S. 100)
Spinnweben, Altverschmutzungen, Verunreinigungen (S.
104)
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111-117 | Backerei Greller Béckerei 23.11.2016 | Baulicher Zustand: Geringfligige Mangel ,Zum Zeitpunkt der Kontrolle in einem guten Zustand®,
oHG; Cadolzburg Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méngel | gravierende Mangel der letzten Kontrolle im Jahr 2013
(Mittelfranken) Eigenkontrollsystem: Keine Mangel nachhaltig beseitigt. (S. 112)
Weiterhin Hygienemangel, jedoch in der ,,Peripherie der
Produktion” (S. 112), Verschmutzungen u.a. in Backstube
(S. 113), Konditorei (S. 114) und Sozialrdumen (S. 115)
118-132 | Metzgerei Hel- Metzgerei 13.12.2016 | Baulicher Zustand: Geringfligige Mangel ,Ein GroBteil der Arbeitskleidung (v.a. Schuhe und Schr-
mut Seidl; Ame- Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méangel | zen) ist zum Zeitpunkt der Kontrolle altverschmutzt und
rang (Oberbay- Eigenkontrollsystem: Geringfligige Mangel verschlissen.” (S. 119)
ern) »Die Zerlegesage ist im hinteren Bereich altverschmutzt®
(S.122)
Keine ausreichende Sterilisation der Messer (S. 130)
133-143 | Schlacht- und Schlacht- 15.12.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel »Es sind in nahezu allen Teilbereichen Altverschmutzun-
Zerlegebetrieb und Zerle- Betriebs- und Prozesshygiene: Gravierende Mangel | gen an Arbeitsgeratschaften, Bedarfsgegenstéanden, Ar-
Bernd Seiler; gebetrieb Eigenkontrollsystem: Nicht geprift beitskleidung und im Bereich des Bodens feststellbar.
Tapfheim Weiterhin hingen die Schlachtkérper aus der Schlachtung
(Schwaben) vom Vortag bei Eintreffen des Kontrollteams noch im

Schlachtraum. Abfall und Nebenprodukte (...) befinden
sich ebenfalls noch in den Raumlichkeiten und nicht in
der Konfiskatkihlung.” (S. 134)

,Der Betrieb darf bis zur Abnahme des Reinigungszu-
standes keine Schlacht- und Zerlegearbeiten durchfih-
ren“ (S. 134)

,Die Schneidebretter weisen (...) auch Altverschmutzun-
gen in Form von braunlichen, teils schwarzlichen Beldgen
auf.” (5.137)
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144-152 | Brauerei Leid- Brauerei 18.01.2017 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Méangel »Ebenso sind in den meisten Produktionsraumlichkeiten
mann e.K.; Unter- Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méngel | an Decken und Wanden Schwarzschimmel- und Salpeter-
neukirchen Eigenkontrollsystem: Mittelgradige Méngel bildung festzustellen (S. 145)

(Oberbayern) ,In diesen Raumlichkeiten [Anm. fw: den Lagerbereichen]
wurden auch zahlreiche Spinnweben vorgefunden (S.
145)
»[Vlerbesserte Strukturierung der Lagerbereiche erforder-
lich. (...) Das Braumalzlager gleicht beispielsweise eher
einem ausgelagerten Wohnzimmer mit Teppichboden
und Geschirrschranken etc. als einer Lebensmittelproduk-
tionsstatte.” (S. 145)

153-160 | Brauerei Faust Brauerei 13.09.2016 | Baulicher Zustand: Mittelgradige Mangel ,Exemplarisch ist der Lagerkeller Ill zu nennen, der mas-
OHG; Miltenberg Betriebs- und Prozesshygiene: Mittelgradige Méangel | sive Mangel an der Decke und den Wanden, hervorgeru-
(Unterfranken) Eigenkontrollsystem: keine Mangel fen durch Schimmelablagerungen, aufweist” (S. 154)

,Die Betriebs- und Prozesshygiene ist vor allem durch
den unhygienischen Zustand in der Abfillung mit mittel-
gradigen Mangeln zu beurteilen.” (S. 154)

161-166 | Stellungnahme der Brauerei Faust OHG an das | Verweis auf hohe Investitionen in den letzten Jahren und auf Besonderheiten der Braustatte (Altbau von 1654)
LGL vom 15.01.2018 (S.161)

»Alle vom LGL aufgezeigten Abweichungen wurden umgehend behoben nach einem mit dem LRA [Landratsamt,
Anm. foodwatch] abgesprochenen Terminplan® (S. 165)
167-170 | Stellungnahme des Café Belstner (Landshut) Ubermittlung aktueller Priifberichte der Lebensmitteliiberwachungsbehérde Landshut, die bestatigen, dass bei

an foodwatch vom 09.02.2018

der letzten Kontrolle am 22.11.2017 keine Mangel mehr festgesellt wurden (S. 168)
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