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Volizug des Verbraucherinformationsgesetzes (VIG);

Ansbach, 09.05.18

Beantwortung der Fragen von foodwatch e. V. im Antrag vom 19.02.2018 betreffend die Fa. Hans
Kupfer & Sohn GmbH & Co.KG, 91560 Heilsbronn

Bescheid des Landratsamtes Ansbach vom 24.04.2018

Anlage: 1 Heftung (S. 1 - 20)

Sehr geehrter Herr Brian,:

entsprechend dem Bescheid des Landratsamtes Ansbach vom 24.04.2018 wird die Anfrage von
foodwatch e. V., 10119 Berlin, vom 19.02,2018 betreffend die Fa. Hans Kupfer & Sohn GmbH &
Co.KG, 91560 Heilsbron‘n, wie folgt beantwortet:

1.

Wie viele amtliche Lebensmittelkontrollen des Landratsamtes Ansbach haben im oben ge-
nannten Untemmehmen in dem Finfjahreszeitraum von 2013 — 2017 statigefunden?: 367.

Bei wie vielen der unter 1. genannten Lebensmittelkontrollen kam es zu Beanstandungen,
beispielsweise durch unzulassige Abweichungen von den Anforderungen des Lebensmittel-
und Futtermittelgesetzbuches (LFGB) oder anderen geltenden Hygienevorschriften (die Anfra-
ge wurde auf solche Beanstandungen eingeschrénkt, die in irgend einer Form fir die Lebens-
mittelqualitat ader —sicherheit relevant sind)?: 4.

3. Uber wie viele der unter 2. genannten Beanstandungen wurde die Offentlichkeit informiert?
Welche sonstigen Mal3nahmen wurden bei den unter 2. genannten Beanstandungen ergrif-
fen?:

In einem Fall wurde die Offentlichkeit (durch die Fa. Kupfer) informiert.

Konten der Kraiskasse IBAN ' BIC
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VR-Bank Mittelfranken West eG DE79 7656 0060 0000 0148 90 GENODEF1ANS
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In einem Fall wurde ein eingeleitetes Ordnungswidrigkeitenverfahren eingestellt, in einem wei- -
teren Fall wurde das eingeleitete Ordnungswidrigkeitenverfahren durch den Erlass eines Buf3-
geldbescheides abgeschlossen. In einem Fall wurde Strafanzeige bei der zustdndigen Staats-
anwaltschaft erstattet, von der das Strafverfahren eingestellt wurde.

AntragsgemaR erhalten Sie in der Anlage die Berichte zu amtlichen Kontrollen, bei denen solche
unzuléssige Abweichungen von den Anforderungen des Lebensmittel- und Futtemittelgesetzbu-
ches (LFGB) oder anderen geltenden Hygienevorschriften festgestellt wurden, die in irgend einer
Form fir die Lebensmittelqualitat oder —sicherheit relevant sind. ) '

Mit freundlichen Griifken




il- .4'
N 1:2 )?\“Kk

Bayerisches Landesamt far
Gesundhett und Lebensm:ttelsncherhelt

Bayerlsches Landesamt for Gesundheil und Lebensmittelsicherneil
Eggenreuther Weg 43, 91058 Edangen

Landratsamt Ansbach
Lebensmittellberwachung
Crailsheimstr, 1

91522 Ansbach

fhre Nachricht  Unmer Aktanxsichen 3 Ansprqghpannér/E-Man: Durchwehl / Fax: Datum
1-AN-00030-14- 14-0082317 ] ST 31072014
. fod 14-0082317-ABR127-1-1 I d . 3T =i

Befund/Gutachten

Anlagen:
Fleischanteil-Berechnung
- Kennzeichnungsmaterial
Kostenmitteilung
Probenniederschrift
Ruckantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer; 14-0082317-001-01
Einsender/Auftraggeber: Landratsamt Ansbach, Lebensmﬂtell)berwadwung

' 91522 Ansbach, Crailsheimstr. 1
Einsender-Az: . L-AN-00030-14-ros
Eingangsdatum (LGL): 08.05.2014 . '
Proben-Nr. des Einsenders:  L-AN-00030-14-ros o
Probenbezeichnung (extern):  Mini Schinkenknacker ?

Probenmaterial: 080100, Rohwarste schnittfest :
Probenahmegrund: (BOP) Betriebsrisikoorientierte Planprobe
Probenahmedatum: 08.05.2014
Untersuchungsbeginn: 09.05.2014
Untersuchungsende: 31.07.2014
Probenmenge: 2x200g
Mindesthalibarkeitsdatum: 01.06.2014 .
Entnahmebetrieb: ' Rans Kupfer & Sohn-GmbH & Co. KG;
91560 Heilsbronn, Mausendorfer Weg 11 .

Hersteller / Importeur: Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co. KG; ' et

| 91560 Heilsbronn, Mausendorfer Weg 11 G oR j
Herkunft-Staat: 5, Deutschland
Dlenstsits: Dienststelle: T e e A Bl Seite § von 2
;GL G t:s;e 32?53:%;23““ : m’“f"b?“lfﬁ’”"'“ _ menama Landesbank
gg:grﬂmen S yea s . gtbayem.de ch 3353 ;m 0009 0001 2762 60

. Anfahrisskizze im Intemet
Telafon: 09131 /6808 - O Telefon: 00131 /8808 - 0 Bus: 286 Max-Planck-Str.
Telefax: 09134 IGBMI - 2102  Telefax: 09131/ 6608 - 2102 Heteatelle: Eggenr. Weg



‘Untersuchungsergebnisse

[Analyse Ergebnis | Einheit | Methode

Gewicht 205 -] Wagung

‘Gewicht 204 g Wégung

Fett 261270 S hY Extraktion

Rohprotein 24,1 % Schwefelsaureaufschiuf, Wasserdempfdestillation
Hydroxyprelin 0295 |% photomelrisch nach Hydrolyse '
Bindegewebseiweill | 2.4 % berechnet

Fleischantell 138 % berechnet

Rechts- und Beurteilungsgrundiagen
(in der zum Zeitpunkt der Gutachtenerstellung jeweils glftigen Fassung)

Eichgesetz

Gesetz Uber das Mef- und Eichwesen i. d. F. d. Bek. V. 23. 03. 1992 (BGBI. | §. 711)

LMKV

Verordnung Ober die Kennzeichnung von Lebensmitteln (Lebensmitiel-Kennzeichnungsverord

v. 15.12,1998 (BGBI. | S. 2464)

LFGB

Lebensmitiel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermitielg

d. Bek. v. 03.06.2013 (BGBI. | S. 1426)

Beurteilung-

nung), i. d. F.

d. Bek.

esetzbuch (Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuchy, i. d. F.

Bei der vorliegenden Probe Minl Schinkenknacker handelt es sich um eine Fertigpackung i. S. § 6

Eichgesetz: sie unterliegt daher den Bes

timmungen der LMKV.

Lebensmittel in Fertigpackungen dorfen gewerbsmagig nur mit den in § 3 Abs. 1 LMKV geforderten.
Angaben in den Verkehr gebracht werden. i

Aufgrund der chemischen Zusammensetzung ergibt sich ein Fleischanteil von 138 %. Die Angabe ,100
g Schinkenknacker werden aus 155 g Schweinefleisch hergestelit” ist somit nicht zutreffend und zur
imefohrung des Verbrauchers i. S. § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB geeignet. Nach § 11 Abs. 1 LFGB ist es
verboten, Lebensmittel unter imefohrender Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung in den Verkehr zu

: bringen.

DAk-kS-akkreditienes Priflaboratoriu

Hinweise:
_Die Prifergebnisse bezlehen sich ausschiieglich a

m, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00 ;

uf derv/dle unlersuchten Prifgegenstand/Profgegenstiinde.

Dleser Profbericht darf ofine schrifiliche Genehmigung des LGL pleht auszugsweise varvielfattigt werdan.

Aktenzeichen: 14-0082317

31. Jul 2014

(pAms_

Mebredrdenung sl
D-#1-1908)02-00

Selte 2 ven 2



Bayerisches Landesamt far
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit |

Bayerisches Landesant fir Gesundhait und Lebensmitteisichenait
Vetannarsy. 2, 85764 Oberschiaiheim

Landratsamt Ansbach
Lebensmitteliberwachung
Dienstgebdude 2

Crailsheimstr. 64
91522 Ansbach

Ihre Nachricht  Unser Aktenzaichan AnsprechpaningyE-Msll: J Eax: Datum
Frol ot - e ——— Y
ROS 16-0052393-001-01-PB1-I27- .
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Befund/Gutachten

Anlagen: .
Kennzeichnungsmaterial (Kopie)
‘Kostenmitteilung

Probenniederschrift

Rockantwortschreiben :

Probendaten

LGL-Probennummer: 16-0052393-001-01

EinsenderfAuftraggeber: : Landratsamt Ansbach, Lebensmxﬁelﬂberwachung.
91522 Ansbach, Crailsheimstr. 64

Einsender-Az: L-AN-00017-16-ROS

Proben-Nr. des Einsenders: 3 L-AN-00017-16-ROS

Probenbezeichnung (extem): Metzgerschinken Spnzenqualltﬁt

. Probenmaterial: y A 071007, Kochschinken Hinterschinken gepdkeit

. gegart ungerduch. auch geformt

Probenahmegrund: Planprobe

Probenahmedatum: © 03.03.2016

Eingangsdatum (LGL): . 2 -03.03.2016

Untersuchungsbeginn; - 07.03.2016

Uritersuchungsende: : 19.05.2016

Probenmenge: 1377 g :

Externe Probenkennung (Herstellungsposten): hergestellt am 25.02.2016

Identitdiskennzeichen: DE:BY-50008-EG

Entnahmebetrieb. : Frankische Wurstspezialitdien Hans Kupfer &
Sohn GmbH & Co KG Mausendorfer Weg 11

; 91560 Hellsbronn

Hersteller: Frankische Wurstspezialitdlen Hans Kupfer&

Sohn GmbH &Co KG Mausendorfer Weg 11
: . 91560 Heilsbronn ’

Herkunft-Stast: 1 Deutschland

Probenbeschreibung: S = Mitteistuck einer Kochpokelware ohne Speck und
ohne Schwarte

Sefteo 1 von 3

Dlensteltx: Dienstsielle: E-Mall und Internet { Bankverbindung

Lol LGL, Disnststolis Oberschleilineim postateile @lgl.bayern.de Bayensche Landesbank

Eggenreuther Weg 43 Veterindrstr. 2 Ve )l bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80

81058 Enangen 65764 Oberschiziahaim BIC: BYLADEMM
Anfghrisskizzée im (ntemet 3

Telefon: 09131 /8808 -0 Yeleton: 09131 /8408 -0 Bahn: S1 Oberschleifthaim

Tojefax: 09131/6808 - 2902  Telofax; 09131/ 6808 - 5425 Bus: 282 Sonnensvale
: Haltestelie: Velerinarstr.



Untersuchungsergebnisse

Analyse : Ergebnis Einheit Methode Labor
Sensorische Priafung: ASU L 00.90-16 mod. 327
Geruch: ohne Abweichungen, 327
. Pdkelaroma ke
Geschmack: ohne Abweichungen, ' 327
Pékelaroma '
Aussehen: Anschnittbild: 327
Fleischsticke wie
gewachsen, gof. aus
groBeren Stlicken
2unsammengefliat;

Konsistenz; schnittfest;
MaRe: 50-55x139x100-110

mm; mit Kunststoffhiile '
Wasser 73,6’ %wt ASU L 06.00-3 mod. 327

" Rohprotein 19,4’ %wi ASU L 06.00-07 mod. 327
* Fettgehalt 1,97 ' Yowt QSA-0-0326-03 333
Fettgehalt nach Weibull- ;
. Stoldt
Hydroxyprolin 0,067 %wt ASU L 06.00-8 mod. 327
Bindegewebseiweill 0.5' : Y%wt ASU L 0600-8 mod. 327
Fleischeiwell 19,4 % Berechnung
Wasser-Eiweil-Quotient 3,8 4 Berechnung 327
Fleischeiweil im fettfreien 19,8 % Berechnung* 327
Antell 4
Fleisehantail 82 % Berechnung® 327

Legende: 327 - Flelsch und -erzeugniase (OSH), verantwortlich Dr, Julia Scherb-Forster,
333 - Zentrele Analytik LM (OSH), verantwortiich Dr. Richarad Kilinger,

' Messunsicherheit (Verrauensbereich 95 %).
Die Messwerte basieren auf mindestens zwei unabhangigen Untersuchungen.

' Fleischeiwsil [%] = Rohprotein I%] — Fremdeiweilt [%] (FremdeiweiR hier 0, da nicht analysien)

t Was&er-FleischeiweiQ-Quoﬁem = Wasser [%] / Fleischeiwei [%]

3 Fleischeiwell im fettfreien Anteil [%] = Fleischeiwsifl [%] / (100 % — Fettgehalt [%]) x 100

‘  Fleischanteil [%] = FleischeiweiB [%] + fleischeigenes Wasser [%] + Fett [%] + fleischeigene Mineralstoffe (%]

fleischeigenes Wasser [%] = 3,6 x Flaischeiwsill [%)] (3,8 spazifis cher Faktor fur Schweinsfieisch)
fleischeigene Mineralstoffe max. 1 %

Zitierte Rechis- und Beuneliungsgrundlagen

LMIV
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europaischen Parlaments und des Ratas vom 25. Oktober

2011 betreffend die Information der Verbraucher 0ber Lebensmiftel (ABI. Nr. L 304 S. 18, ber. ABI.
2014 Nr. L 331 S. 41), i. d. aktusllen Fassung

LFGB
Labensmittel-, Bedarfsgaegenstinde- und Futiermitielgesetzbuch (Lebensmitiel- und
Futtermittelgesetzbuch}, i. d. F. 8. Bek. v. 24, 7. 2009 (BGBI. I-S. 2205) , i. d. akiusllen Fassung

LML-Flelsch
Leitsatze fOr Flelsch und Fleischerzeugnisse vom 30. Jum 2015 (BAnz AT 23. 12. 2015 B4). . a.

aktuellen Fassung

Akterzeichon: 16-0052393-001-01 3. Juni 2018 Seite 2von 3
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Beurteilung

Das vorgelegte Erzeugnis wird laut Niederschrift und beiliegender Kennzeichnung als Metzgerschmken
Spitzenqualitat' bezeichnet. .

Nach allgemeiner deutscher Verkehrsauffassung (vgl. LML-Fleisch Te;l 1l Nr. 2.321) enthaiten von _
Knochen, Schware und etwaiger Gallerte sowie aufliegendem Fettgewebe befreite Kochptkefwaren im
fettfreien Anteil mindestens 19,0 % Fleischeiweil. Kochpdkelwaren mit hervorhebenden Hinweisen, wie
im vorliegenden Fall ,Spitzenqualitat*, weisen sogar mindestens 20 % Fleischeiweil im fettfreien Anteil
auf (val. LMLFleisch Teil [1 Nr. 2.12).

Bei der vorgelegten Probe belief der Wen an FleischeiweiR im feftireien Anteil auf 19,8 %, Somll werden
die Anforderungen an eine Spitzenqualitat nicht erfalit.

Der Gehalt an Fleischeiweifd im fettfreien Anfeil gibt Auskunfi Uber die Menge an eingesetztem Fleisch.
Nach allgemeiner Verkehrsauffassung (LMLFleisch) ist der in den LMLFleisch festgeschriebene Gehalt
an Fleischeiweill im feftfreien Anteill eine Minimalanforderung, die alle Toleranzen wie
Messunsicherheiten und Schwankungen bei der Hersiellung beinhaltet und daher von jeder einzelnen
untersuchten Probe einzuhalien ist. Bei Unterschreitung ist das einzelne Erzeugnis als abweichend von
-der Verkehrsauffassung zu beurteilen. Im votiegenden Fall war die Mindestanforderung an einen
Schinken der Spitzenqualitdt unterschritien. Das vorgelegte Erzeugnis enthait somit mehr Wasser und
weniger Fleisch als fir eine Spitzenqualitat verkehrsdblich ist.

Die Auslobung ,Spitzenqualitat’ ist daher als irefuhrende Information Gber die Identitéit und
Zusammensetzung des Lebensmitiels im Sinne von Art. 7 Abs. 1 a) der Verordnung (EU) Nr. 1189/2011
zu beurteilen, Nach § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB ist es verboten, Lebensmittel mit Informationen dber
Lebensmittel, die den Anforderungen des Artikels 7 Absatz 1 der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 nicht
entsprechen, in den Verkehr zu bringen.

Nach redlichem Handelsbrauch werden Hinweise wie ,Metzger-*, .Fleischer-* oder Meister-* nur for
Schinken verwendet, die aus jewells elner Ober- und Unterschale, gegebenenfails 2usétziich einer Nuss
und/oder einer Hifte bestehen, die im Herstellungsprozess als solche erhatten bleiben und manuell in
-Formen/Behaltnisse gelegt werden, mit oder ohne Speck und gegebenenfalls Schwartenauflage (val.
LMLFleisch Nr. 2.341).

Wird der Herstellungsprozess maschinell so gestaltet, dass nach dem Fiullen in Hillen oder Behaltnisse
der gewichtsmaBige Antail von Fleischstiicken mit einem Gewicht ven gréfer als 250 g mindestens

80 % belragt, so werden Erzeugnisse mit einem Zusatz zur Bezeichnung des Lebensmittels ,Schinken,
ndmlich .-aus Schinkenteilen zusammengefligt* gekennzeichnet.(vgl. LMLFleisch Nr. 2.341). So
hergestellte Schinken werden nach redlichem Handelsbrauch nicht als Metzgerschinken bezeichnet.

Vorgelegtes Erzeugnis wird als',Metzgerschinken® bezeichnet. Aufgrund des bei der sensorischen
Untersuchung festgestellten Anschnittbildes (Hinweis auf ggf. Fleischstiicke) bitten wir um eine Vor-Ort-
Kontrolle der He;stellungstechnologle des vorliegenden Produktes unter Beachtung der Leitsatzziffer

2.341 LMLFleisch.

e —

&ty

DAkkS-akkreditiertes Proflaboratorium, Reg.-Nrk: D-PL-19082-02-00 S

( DAKKS
Hinwelse: N m:m =
Die Pritfesgebnisse beziehen sich ausschiie@lich aut den/die untersuchten PrOigegemtanlerﬂfgegenslaMe FUEE i it o
"Dieser Privberichi darf ohne schrifiliche Genehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielfalligt werden.

Akerzeichen: 16-0052383-001-01 3. Juni 2016 e - Sele3von)



Kontrolle Fach‘bereich Lebensmittel/FLHY - Ergebnisprotokoll
' LRA Ansbach

v JEESAGMITC e o R e sty
r Anachrift:  Mausendorfer
(Standort) 91560 Heilsbronn HAMLET (Kennz/Nr.) 1544
Offnungszeit: HAMLET (Kennz/Nr.) - 177
Ruhetage: : Registrierungen / Zulassungen:
Exportbetrieb EV218
;’;;!;3?;;29 e Ne EoI e DE BY 50008 EG

S R R R

ligte:

Betel

(Behorde) .
Beteiligte: EEROEET T
(Betrieb) TR
_ :
S
TR b

Datum der Kont'rollg: 09.03.2016 Uhrzeit von: 09:15 bis: 11:30

‘ he_rpunkt(e):
Lebensmittelbetriebgart(en): : kontrolliert
Hersteller und Abpacker : Herstellungsbetrieb fur Fleischevzeugnisse
' mit Rohanteil
Hersteller und Abpacker . Herstellungsbetrieb fur Flelscherzeugnisse ~ X

ohne Rohanteil

Bemerkung: Am 08.03.2016 wurde dem Veterinaramt Ansbach von der Lebensmitteliberwachung des
" Landkreises Spree-Neifle Uber Emaif mitgeteilt, dass dort eine Verbraucherbeschwerde Héhnchenbrust-
Filetroulade der Firma Kupfer eingegangen war. In dieser Beschwerdeprobe befanden sich mehrere
Fremdkérper in Form von kleinen blauen Kunststofftailchen.

Folgende Bereiche wurden iberprift:
1, Die chargenidentischen Riickstellproben dieses Produktgs

Die entsprechende Produktionslinie vom Wareneingang bis zur Verpackung
Prifprotokolle '
HACCP-Konzept

2
3 Die Wareneingangskontrollen
4
5



6. Eigenkonlrolien _
17. - Personalschulung hinsichtlich Fremdk&rpermanagement

Riickstellproben _
Es wurden 3 Rickstelimuster der glaichen Charge Uberprifi. Laut bedruckten Zeitstempel wurde eine der
Riickstelimuster nur 3 Minuten nach der beanstandeten Ware verpackt.

In keinen der 3 Rickstellmuster konnten entsprechende Fremdkorper festgestelit werden,

Produktionslinie
1) Wareneingang

Das Gefliigelfleisch wird TK in grinen E2-Kisten angeliefert. Es sind mehrere Lieferanten flr
Geflugelfleisch vorhanden. Das gefrorene Fleisch aus Brasilien ist kistenweise in blauen Sacken verpack.
Nach dem Auftauen wird das Fleisch aus den blauen Sacken genommen und in blauen Big-Box gelagert.

Diese werden mit rosa Folien abgedeckt.

2) Produktion
Waihrend des Produktionsvorgangs kommt das Fieisch mit dicken blauen Farderbandern in Kontakt. Diese
sind greb perforien. T AT .

]

Vor dem Fﬁlleh wird das bearbeitete Fleisch abermals in blaves: BigrBox gelagert. In diesem Fall werden
diese mit hellblauen stark transparenten Folien abgedeckt.

Die Mitarbeiter im Fillbereich sind mit blauen Armelschonern bfauen Emwegschurzen und blauen
Hyglenehandschuhen ausgestattet ¢

Der verwendete Kunstdarm besteht mcht ‘mehr wie frilher aus einem blauen sondern aktuell aus einem
braun-schwarzen Kunststoff, S

3) Slicen und Verpacken

Nach dem Auspacken aus dem Kunstdarm, durchlauft das Produkt den Slicer.und die dahinter geschaltete
Tiefziehmaschine. Hier kommen ebenfalls blaue Bander zum Einsatz.

Dokumentation

Es wurde hinsichtlich des Fremdkérpermanagements das Eigenkontro!lsystem das HACCP-System,
Prufprotokolle und die Personalschulungen Gberpriift. Hier konnten keine Unshmmlgkeﬂen festgestellt

werden.

Frau Singer wurde darauf hingewiesen den Betriebsleiter Herrn Sicheler und die Geschafisleitung 2u
informieren. Es wurde angeordnet eine betriebsinterne Fehleranalyse zu erstellen und bis Freitag

vorzulegen. _
Des Weiteren wurde angewiesen das Landratsamt iiber weltere Mafinahmen (ggf. Riickruf) zu
unterrichten.

[ Detailfeststellungen (oo BelblatAnagen):.
1 b .

] Keine [ Geringgradige [ Mittelgradige [} Hochgradige



Kontrolle Fachbereich Lebensmittel/FLHY - Ergebnisprotokoll
LRA Ansbach

. Betrieb: Hans Kupfer & Sohn GmibH u.Co ke Hans Kupfer & Sohn GmbH u.Co KG,

Frankische Wurstwaren : R
Anschriﬂ. Mausendorfer Weg 11 o Betriebsnummer(n).
(Standort) 91560 Heilsbronn | HAMLET (Kennz/r.) 1544
Offnungszeit: HAMLET (Kennz/Nr.) 177
Rohetade: Registrierungen / Zulassungen:
Exportbetrieb EV 218
ek R DE BY 50008 EG

Durchfilhrender der Kontrolle: UEEEG—<—NI

Beteiligte: WSS RG] -

(Behirde) CHNNEEENENE. = :

Betelligte: G

(Betrieb) D )

Datum der Kontrolte: 15.03.2016 Uhrzeit von: 08:45 bis: 13:30
Art dor Kontrolle: anlassbezogene Kontrolle mit Spezialeinheit
Schwerpunkt(e):
Lebensmittelbetriebsart(en): g kontrolliert
Hersteller und Abpacke} : - Herstellungsbetrieb fiir Flelscherzeugmsse
mit Rohanteil
Harsteller und Abpacker Herstellungsbetrieb fiir Fletscherzeugmsse X

ohne Rohanteil

Bemerkung: anlassbezogen wegen blaue Kunststofffolie in Hahnchenbrust-Filetroulade

(siehe vorherige Kontrolle und Bericht)

[] Keine - [C] Geringgradige [ Mittelgradige (1 Hochgradige -



. Bayerisches Landesamt fiir
- Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

Gemal Verteiler
-nur per E-Mail—

Ihre Nachricht Unear Aktenzelchen Ansprachpartner/E-Mall: Durchwah! und Fax: Datum
L 04.04.2016
spezlateinheit@lgl.bayern.de -

Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit zur Kontrolle des
Betriebes Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co.KG In 91560 Heillsbronn am
15.03.2016

Sehr geehrte Damen und Herren,
anbei erhalten Sie unseren Aktenvermerk zur Betriebsbegehung im Rahmen eines

" Fremdkérperfalles bei der Fa. Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co0.KG in 91560 Heils-
‘bronn am 15.03.2016.

Mit freundlichen GriiRen
gez.

wAe

NFL

BTy L

Verteiler:

Landratsamt Ansbach ' o
Regierung von Mittelfranken :

5.

. Seite 1 von 5
Dienstsitx: Dlexa Dianststalle schreibt thnan:  E-Mall und Internat Bankverbindung
LGL . LGL, Dlenststelie Efangen posistelle@lgi.bayern.de Bayerische Lendésbank
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Aktenvermerk

Aktenzeichen: SEENENENGNGNGGNN
"Datum der Begehung: 15.03.2016
Ende: SEEEEND

Beginn: AN

Anlass der Kontrolle:

Betrieb:

Zulassungs-/Registriernummer:

Zulassungs-fFachaufsichtsbehbrde:

Kontrollprogramm — S
Fremdkérper
I e

Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co.KG
Mausendorfer Weg 11
91560 Hellsbronn

Regierung von Mittelfranken

Kraisverwaltungsbehdrde: Landratsamt Ansbach

Teilnehmer der Begehung:

Lelter des Teams der Spezialeinheit:
T Lebensmitteltechnologe
LGL/Spezialeinheit:
. Tierarztin s
Regierung:
b Amtstierarztin
Kreisverwaltungsbehdrde:

D Amtstierarzt
] Lebensmitteliiberwachungsbeamter
Betrieb: ' - : e
L] Leitung Qualitatsmanagement
S ‘Geschéftsfhrung

Gesinderi am: 19.08.2014 ; Geprift am: T 19.08.2014 Freigegeben am:  19.08.2014 Seite 2von §

durch: SE 2 durch:

QMB-SE dureh: " ALSE




Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherhait

Anlass

Am 08.02.2016 wurde dem Veterindramt Ansbach von der Lebensmitteliiberwa-
chung des Landkreises (SR (ber Email mitgeteilt, dass dort eine Verbrau-
cherbeschwerde Hahnchenbrust-Filetroulade der Firma Kupfer eingegangén war, In
dieser Beschwerdeprobe befanden sich mehrere Fremdkarper in Form von kleinen,
weichen und biegsamen blauen Kunststoffteilchen. Es lagen zum Zeilpunkt der Be-
gehung weder die Fremdkdrper noch ein entsprechendes Gutachten dazu vor.

In einer vorab durchgefilhrten Kontrolle des Landratsamtes am 09.02.2016 wurde
Folgendes ermittelt:

Die betjoffene Charge wurde am 22.02. 2016_m einer

Menge SN < packt. Das Mlndesthaltbar- .
keitsdatum war der SR '

Es wurden |m Rahmen dessen auch drei Ricksteliproben auf weitere Fremdkdrper
Oberpriift. in Keiner der untersuchten Ruckstellproben der gleichen Charge
SN, v 2ren entsprechende Fremdkdrper fesistellbar. Laut bedruckten Zeit-
stempeln wurde eines der Rickstelimuster nur GEEEEERnach der beanstandeten
Ware verpackt,

Des Weiteren wurde bersits vorab berprift:

die entsprechende Produktionslinie vom Wareneingang bis zur Verpackung
die Wareneingangskontrollen

Prifprotokolle

HACCP-Konzept

Eigenkontrollen

Personalschulungen hinsichtlich Fremdkbrpe(management

& WSS P&

" Feststellungen bei der gemeinsamén Begthng des Betriebes

_Bei der Begehung der Produktionsliinie des betroffenen Produktes am 15.03.2016 mit
dem Augenmerk auf mégliche Eintragsquellen weicher, blegsamer blauer Kunststoff-
teile wurde Folgendes festgestelit:

Fur die GeﬂUgelkochpbkelerzeugmsse wwd_ =

SN, 2 ng eliefert.

diesem Arbeitsschritt ware es theorefisch mdglich, dass sich @il
lienteile ablésen. ;

“



. Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit

Die Produkte kommen mit blauen Kunststoffférderbandern in Berihrung, welche je-
doch arbeitstaglich dberprift werden. Laut Betrieb gab es im fraglichen Zeitraum
keine Auffalligkeiten im Hinblick auf Stérung bzw. Beschadigungen (Bild: IMG_0423).

Eine Mitarbeiterin fUhrt eine abschlieBende visuelle Kontrolla der in Scheiben ge- .-
schniftenen Produkte durch (Buld IMG 0426)

Dokumen on un E| enkontro n g i

el ) !
Ein wesentlicher Faktor fir die Lebensmittelsicherheit ist eine angemessene Schu- -
lung der Mitarbeiter. Fersonalschujungen werden vom Betrieb regeimagig durchge-
fihrt und.dokumentiert, auch zum Thema (Kunststoff JFremdkérper. Entsprechende

Unterfagen wurden vorgelegt.
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Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit.

Zitierte Rechtévorsch'riften' ; AER

Verord'nu'ng (EG) Nr. 178/2002 des Europdischen Parlaments und des Rates vom .-

28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europdischen Behérde fir Lebensmittelsi-
cherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit

Zusammenfassung

Der Betrieb: Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co. KG stellf sich als gut gefuhrter Betrieb
dar.

Im vorliegenden Falle ist aus Sicht der kontrollaerenden Behbrden von einem Einzel-
faligesthehen auszugehen.

AbschlieRende Anmerkungen
im Rahmen der Begehung wurden keine Proben genommen.

Eine Roétenmiﬂetung erfolgt separat.

- gez. ez
& ] S
Anlage:

Blldmappe zum o. g. Aktenzeichen
Kostenmitteilung

Hinwelse:

Dieser Ahenvennerk bezieht sich ausschlieBlich auf die kontrollierten Bereiche des Betriabs.

Die aufgefohrten Festatellungen beziehen sich auf den Zeitpunkt dérKontrolle. - -

Die beigefogtan Bildér wurden am Tag der Kontrolle von Mitgliedem des Kontroliteams aufgenom-
.men. Die Aufnahmen wurden digital aufgezeichnet, unverAnden gespejcherl See geben die Stluah-
on zum Zeitpunkt der Konirolle wieder. . -

Dieser Ak1envennerk darf ohne schrififiche Genehmlgung des LGL mcht ausmgswelse kopxen
bzw. vemeifamgt werden. :

i

AZ



Kontrolle Fachbereich Lebensmittel/FLHY - Ergebnisprotokoll
LRA Ansbach

Betnob Hans Kupfer & Sohn GmbH u.Co KG i ~ Hans Kupfe & Sohn Gmbj-l,u QO KG ;

_ Franklsche Wurshvaren = o R oS R s
Anschrh‘t Mausendorfer Weg 11 Betriebsnummer(n) ;
(Standort) 981560 Heilsbronn HAMLET (Kennz/Nr.) 1544
Offnungszeit: HAMLET (Kennz/Nr.) 177
Ruhetage: Registrierungen / Zulassungen:

Exportbetrieb EV 218
B ra aem D EO) M. DE BY 50008 EG

| Burchfiihrender der Kontrolle: W
Beteliligte: Lo e
(Behsrde)  CHENENENENIN———

Betelligte:
(Betrieb)

S
S
SRR

E
]

Datum der Kontrolle: 24.10.2017 Uhrzeit von: 00:00 bis: 00:00

Schwarpun!d(a)
Lebensmittelbetriebsart(en):
Hersteller und Abpacker

kontrolliert

Herstellungsbetrieb fir Fleischerzeugnisse
mit Rohantell

Herstellungsbetrieb fir Fleischerzeugnisse X

Hersteller und Abpacker
ohne Rohanteil

Bemerkung: Kontrolle mit LGL-Spezialeinheit wegen Saimonellenbefunde in Salami-Piccolini Mediterran

Kontrolle der gesamten Rohwurstlinie Salami Plceolinl vom Wareneingang bis zur Verpackung zusammen
mit der LGL Spezialeinheit. :
Des weiteren Dokumentenkontrolie mit SE Uber Eigenkontrollen, Eigenuntersuchungen und MA-

Schulungen. i A

Ergebnis:




Es konnte abschlieRend nicht festgestelit werden, wo sich die Elntragsquel!e der festgesterl(en
Salmonellen in den Produkien befindet.

Allgemein wurden weder bauliche, noch hygienische Mangel festgestelit. Die Dokumentauon wurde als
lickenlos und ohne Mangel angesehen. - i

: Die vom Betrieb getroffenen Manahmen wurden als weil Uber dem Minimum eingestuft.

[ Keine [] Geringgradige [ Mittelgradige [(] Hochgradige




Bayerisches Landesamt fiir
~ Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fOr Gesundheit und Lebensmfrle!sicherheh
Eggenveuther Weg 43, 91058 Enangen

Gem4R Verteiler
-nur per E-Mail-

Ihre Nachricht Unser Altenzelchen  Angprechpariner/E-Mail: Durchwahl und fax:  Datum

e 26.10.2017
speziakeinhefi@igl.bayern.de ]

Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit zur Kontrolle -
des Betriebes Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co. KG in 91560 Heilsbronn
am 24.10.2017

Sehr geehrte Damen und Herren,
anbei erhalten Sie unseren Aktenvermerk:-zur Kontrolle des Betriebes Hans Kupfer &

Sohn GmbH & Co. KG in 91560 Heilsbronn am 24.10.2017.

Mit freundlichen GriRen

gez
A : |
. 3 g
. B -I-,\,
4
Verteiler:
Landratsamt Ansbach
Regierung von Mittelfranken - .
StMUV Ref. 44.1 v
Seite tvon 8 *
Dienstsita: Diese Dienststelle schrelbt fhnen:  E-Mail und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dlensistelle Elangén posistalle@igl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Wep 43 Eggenreuther Weg 43 www.lgl.bayem.de Kto. 1278280
91058 Erlangen . 91058 Erangen ' BLZ 700 500 00
Anfabrtsskizze Im Intemet
Yeleton: 08131/6808-2001 - TYelefon: 09131/6608-2009 Bus: 286 Msx-Planck-Str.

Telefax: 09131/6808-2102  Telefax: 09131/6808-2102 Hahestelle: Eggenr. Weq
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Akt_envermerk

Aktenzeichen: SENNNENGEGEGNS

Datum der Kontrolle: 24.10.2017 -

Beginn:SENER
Anlass der Kontrolle:

Betrieb:

2ulassungs-/Registriernummer:

Zulassungs-/Fachaufsichtsbehdrde:

Kreisverwaltungsbehdrde:

Teilnebmer der Kontrolle:

Ende: SR
Kontrollprogramm ~ S&ule B- Anforderung

Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co. KG
Mausendorfer Weg 11
91560 Heilsbronn

BY 50008
Regierung von Mittelfranken

LRA Ansbach

Leiter des Teams der Spezialainheit:

LGL/Spezialeinheit:

Reglerung:

Amtstierarztin
Lebensmitteliberwachungsbeamtin

Lebensmitteltiberwachungsbeamtin
Amitstierarzt

durch: SE2 durch:

Kreisverwaitungsbehdrde:

€ I Amtstierdrztin
O _ : Amtstierarzt - _
L = Lebensmitteliberwachungsbeamter
S - . Lebensmitteluberwachungsbeamter
Betrieb:
A Leitung QM

- G ‘- Geschéftsfihrer Produktion
Geénden am: 10.08.2014 Geprofi am: T 10.087074 | Frelgepeben am: 19082014 2voh §

QMB-SE durch: AL SE




Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit

Zusammenfassung

Am 25.09,2017 wurde eine Packung mit 100 g Minisalami Piccolini, Geschmacksrich-
tung Mediteran, G Hcrgestellt vom Betrieb
Hans Kupfer & Sohn GmbH & Co. KG in 91560 Heilsbronn (BY) durch die Be-
schwerdefiihrerin bei der Lebensmitteliberwachung des SEEEEEENENENEER

@ abgegeben.

Die mikrobiologische Untersuchung der Beschwerdeprobe ergab, dass S. enterica im
Produkt enthalten ist. Eine Serotypcmerung wurde durchgefihrt. Es handelt sich um
den Serovar London.

Im Stuhl der Beschwerdefiihrerin wurde ebenfalls S. enterica nachgewiesen, hier
jedoch der Serovar Derby.

Am 29.09.2017 wurde das LRA Ansbach informiert. Es erfolgte eine Kontrolle des

Betriebes am gleichen Tag. Ein &ffentlicher Ruckruf der Charge erfolgte durch den

Betrieb. Die Firma Kupfer lieR alle Riickstelimuster der betroffenen Charge durch das -

Privatlabor _unlersuchen mit negati-

vem Ergebnis.

Am 10.10.2017 nahm das LRA Ansbach fiinf verschiedene Proben des gleichen
Produktes zur mikrobiologischen Untersuchung am LGL Erlangen. Die Gegenproben
lieB der Betrieb durch Wil untersuchen. Alle im LGL untersuchten Proben waren
negativ. In einer der insgesamt funf untersuchten Proben durch QISR konnte S..

enterica nachgewiesen werden. Ein Ergebnis der Serotypisierung steht derzeit noch -

aus. Daraufhin erfolgte ein erweiterter Rlckruf des gesamten Artikels durch den Be-
trieb. :

Am 17.10.2017 wurden insgesamt 13 Kratzschwammproben der Umgebung im Be-

reich der Verpackung durch das LRA Ansbach genommen und zur mikrobiologi:.. ...~

schen Untersuchung an das LGL Erlangen versandt. Die Gegenproben fie@ der Be-
trieb durch QN uniersuchen. Alle untersuchten Proben (durch LGL und Euro-

fins):wiesen éin negatives Ergebnis auf. Ebenso die Gewiirzmischung, welche bei °

der betroffenen Charge eingesetzt und durch das LGL Erlangen untersucht wurde.

Die Firma Kupfer lie zudem Stuhluntersuchunger sowie Abklatschproben der Han-

de von 50 Mitarbeitern durchfohren. Bis auf derzeit 13 ausstehende Ergebnisse sind
alle weiteren Ergebnisse negativ.

Dariiber hinaus wurden alle Zutaten, welche Einsatz in der betroffenen Charge fan--

den, untersucht. Auch hier sind alle Ergebnisse negativ. Das Untersuchungsergebnis
einer Starterkultur (andere Charge) steht derzeit noch aus. ] ik

“Hinsichtlich der Produktion der Minisalami
umgestelit.
‘Bereits vor Lieferung erfolgt eine mlkabIO|OngChe Untersu-

chung auf Unbedenklichkeit. Die innerbetriebliche Eigenkontrollifrequenz wurde

ebenfalls erhdht. So findet im Rahmen der Nachreifung eine mijkrobiologische Unter-
suchung je Charge statt. Nur bei negativem Ergebnis erhélt die Charge eine Freiga-
be zur Weiterleitung in die Verpackung.

Am 24.10.2017 erfolgte eine, auf Anforderung des LRA Ansbach, gemeinsame Kon-
trolle des Betriebes mit der Spezialeinheit sowie der Regierung Miftelfrankan.

Die Begehung fand entlang des Produktionsweges statt. Eine Vollkontrolle wurde -

nicht durchgefuhrt. Folgende Bereiche wurden begangen:

/‘f
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Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit

Werk 1: Wareneingang, Materialvorbereitung Rohwurst, TiefkGhiraum, Rohwursther-
stellung i

" Werk 3: Reifekammem, Nachreifung, Verpackung

Im Rahmen der Kontrolle konnten keine baulichen Mangel sowie M3ngel in der Be-
triebs- und Prozasshygiene festgestellt werden. Abklatschproben nach Reinigung der

- Geréte werden regelmaig durch den Betrieb genommen und mikrobiologisch unter-

sucht. Die Mitarbeiter werden regelmagig geschult. Bei der Kontrolle der Eigendo-
kumentation konnten keine Méngel festgestelit werden. Alle abgefragten Dokumente
konnte der Betrieb unverzaglich voriegen.

Sella 4ven 5



Aktenvermerk der Spezialeinheit Lebensmitielsicherheit -

AbschlieRende Anmerkungen’

Im Rahmen der Kontrolle wurden keine Proben genommen.

’

Es erfolgt keine Kostenmitteilung.

Hinwaise:

[ 3
(]
L]

Dieser Aktenvermerk bezieht sich ausschlielich auf die kontrollierten Bereiche des Betriebs.
Die aufgefbrten Feststellungen beziehen sich auf den Zeitpunkt der Kontrotle.

Dieser Aktenvermerk darf ohne schrifiliche Genehmigung des LGL nichl auszugswelse kopiert
bzw. vervielfaltigt werden.





