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Ordnungsamt

foodwatch e.V.
z. Hd. Herrn Marcus Brian
Goethestr. 4
79100 Freiburg

22.05.2018
Vollzug des Verbraucherinformationsgesetzes (VIG);
hier: Auskunft über die Fa. „HoWe Wurstwaren KG“ aufgrund des

Bescheides der Stadt Nürnberg vom 10.04.2018
Ihr Schreiben vom 19.02.2018
Unser Schreiben vom 10.04.2018, Unser Zeichen OA/3-SB/VS

Verbraucherinformation
Veterinärrecht

Innerer Läufer Platz 3
90403 Nürnberg
Zimmer-Nr. 211
Tel.: 09 11 / 2 31-
Fax: 09 11 / 2 31-Anlage

Ausdruck einer Übersicht aus dem EDV-System TIZIAN
veterinaerrecht@stadt.nuernberg.de
www.ordnungsamt.nuernberg.de

Sprechzeiten:
Mo, Di, Do 8 - 15.30 Uhr
Mi und Fr 8 - 12.30 Uhr
oder nach Vereinbarung
oder nach Vereinbarung

Sehr geehrter Herr Brian,

aufgrund der im Antrag vom 19.02.2018 formulierten Fragen bzw.
Auskunftsersuchen erhalten Sie folgende Informationen:

1. Frage:
Wie viele amtliche Lebensmittelkontrollen des Ordnungsamtes der Stadt
Nürnberg haben in dem Unternehmen „HoWe Wurstwaren KG“ in den
letzten fünf zurückliegenden Jahren 2013 bis 2017 stattgefunden?

Öffentliche Verkehrsmittel:
U-Bahn-Linie 2, 3
Haltestelle Rathenauplatz
Straßenbahn-Linie 8
Haltestelle Rathenauplatz
Bus-Linie 36

Haltestelle Innerer Läufer Platz

Antwort auf Frage 1:
Insgesamt wurden 1162 Kontrollen durchgeführt. Die hohe Kontrollfrequenz
ergibt sich aus den Anforderungen für den Export von Fleischerzeugnissen
in die USA. Dort wird eine arbeitstägliche Überprüfung gefordert. Sparkasse Nürnberg

IBAN: DE50760501010001010941
Swift (BIC): SSKNDE77XXX

2. Frage:
Bei wie vielen der unter 1. genannten Lebensmittelkontrollen kam es zu
Beanstandungen, beispielsweise durch unzulässige Abweichungen von
den Anforderungen des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches
(LFGB) oder anderen geltenden Hygienevorschriften?

Postbank Nürnberg
IBAN: DE71760100850000015854
Swift (BIC): PBNKDEFF

Antwort auf Frage 2:
Bei 9 Kontrollen wurden geringe Hygienemängel festgestellt. Aus diesen
Mängeln ergaben sich keine Gefahren für die Lebensmittelsicherheit.
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3. Frage:
Über wie viele der unter 2. genannten Beanstandungen wurde die
Öffentlichkeit informiert? Welche sonstigen Maßnahmen wurden bei den
unter 2. genannten Beanstandungen ergriffen?

Antwort auf Frage 3:
Über die oben genannten Beanstandungen wurde die Öffentlichkeit nicht
informiert, da keine Gefahr für die Gesundheit der Verbraucher bestand.
Die Beseitigung der Mängel wurde jeweils mündlich vom amtlichen Tierarzt
bzw. der amtlichen Tierärztin angeordnet. Alle Mängel wurden fristgerecht
beseitigt.

Antrag auf Übermittlung von Kontrollberichten:
„Foodwatch e.V.“ beantragt zudem die Übermittlung der vollständigen
Kontrollberichte aller amtlichen Lebensmittelkontrollen bei der „HoWe
Wurstwaren KG“, bei denen es seit dem 01.01.2013 zu Beanstandungen
gekommen ist.

Stattgabe des Antrags auf Übermittlung der begehrten Kontrollberichte:
Die Übermittlung der vollständigen Kontrollberichte, bei denen es seit dem
01.01.2013 zu Beanstandungen gekommen ist, erfolgt anhand einer aus
dem EDV-System Tizian generierten Übersicht (Anlage). Die in der
Übersicht enthaltenen Kontrollberichte sind vollständig; weitere
Aufzeichnungen oder Dokumente existieren zu den festgestellten
Beanstandungen nicht. Bei den „Anmerkungen“ in der Übersicht handelt es
sich um Ergänzungen, die im EDV-System Tizian selbst nicht enthalten
sind, aber eingefügt wurden, um Missverständnisse zu vermeiden.

Mit freundlichen Grüßen
i A



Kontrollberichte aus Tizian über Verstöße bei der Firma HoWe Wurstwaren KG im Zeitraum 01.01.2013 bis 31.12.2017

21.01.2016 planmäßige
Routinekontrolle
FIHy

Verstoß HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

Kein Verstoß Routinekontrolle zusammen mit der Regierung von Mittelfranken. Hygiene allgemein
(Betriebshygiene)

mündliche
Belehrung

Die Darmfässer in der Darmvorbereitung sind z.T.verschmutzt (bei Wareneingang, von
Transport). Anmerkung: Es handelte sich um eine leichte Verschmutzung der Fässer
von außen durch Transportstaub. Kein Lebensmittelkontakt
Behebung: Bei Warenanlieferung auf Sauberkeit achten, evtl, nachreinigen und die
Fässer stretchen.

Wenn ein Fass aus dem Darmlager in die Darmvorbereitung gebracht werden soll, ist
folgendermaßen vorzugehen:
Das Faß ist im Lagerbereich Keller zu entstretchen und dann sauber in die
Darmvorbereitung zu transportieren./

Frist: sofort, ab 22.01.2016.
Kontrolle am 07.03.2016: 2 Darmfässer in der Darmvorbereitung,beiden entstretcht
und sauber --> Anordnung umgesetzt

16.10.2014 planmäßige
Routinekontrolle
FIHy

Verstoß HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

Kein Verstoß Frist der
Beseitigung:
17.10.14

Verpackungsraum: Die Tür war angerostet. Hygiene
(Hygienemanagemen
t, Betriebliche
Eiaenkontrolle^

mündliche
Belehrung

05.04.2014 planmäßige
Routinekontrolle

Verstoß HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

Kein Verstoß Versorgungsgang: Kartons leer auf Kutterwägen mit offen gelagertem Gewürz; Mangel
sofort abgestellt. Anmerkung: Es wurde geprüft, ob eine Produktbeeinträchtigung
vorlag. Eine Beeinträchtigung war nicht gegeben

Hygiene allgemein
(Betriebshygiene)

mündliche
Belehrung

FIHy

10.09.2013 planmäßige
Routinekontrolle
FIHy

Verstoß HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr.1,
90451 Nürnberg
Maiach

Kein Verstoß Wareneingangskühlraum: Verschmutzte Kühlraumtür Bereich Wareneingang; Frist:
sofort beseitigen; 11.09.2013 Nachkontrolle: Mangel abgestellt

Hygiene allgemein
(Betriebshygiene)

mündliche
Belehrung



Kontrollberichte aus Tizian über Verstöße bei der Firma HoWe Wurstwaren KG im Zeitraum 01.01.2013 bis 31.12.2017

Kontrollart Stand/Ausgang Betrieb Standort-Adresse LM Maßn.:
Bemerkung

BemerkungDatum Vst.: Kontrollpunkt Maßn.: Art
Stand/Ausgang
letzt. Ktr.

planmäßige
Routinekontrolle
FIHy

07.12.2017 Verstoß HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

Kein Verstoß Wareneingang:
Vorhang an Rampe schließt nicht bei Entladung LKW auf der linken Seite --> Ersatz/
Reparatur Vorhang
Frist: 10.12.2017
NK am 11.12.2017 durcl

Hygiene allgemein
(Betriebshygiene)

mündliche
Belehrung

erledigt

14.06.2017 Verstoß Kein Verstoß Feststellungen:
1. Füllerei: bei Bändern und Abweisern zur Füllmaschine (Bereich nur mit Leiter
zugänglich) Nachreinigung notwendig der Unterseiten der Bänder (kein
Lebensmittelkontakt)
Frist: sofort: Behebung sofort durch Reinigunsgsfirma
2. Verpackung:- Schlauchbeutellinie Eiweißreste, Schmutz, Nachreinigung notwendig
und Optimierung des Reinigungskonzepts in diesem Bereich
Frist: sofort
Behebung sofort durch Reinigunsgsfirma: erledigt

Ein- u.
Ausfuhrkontrolle

HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

mündliche
Belehrung

Hygiene
(Hygienemanagemen
t, Betriebliche
Eigenkontrolle)

Kontrolle des dauerhaften Erfolges (ERgänzung des des betrieblichen
Reinigungskonzepts) der o. a. Feststellungen in 2 bis 4 Wochen
21.09.2017: Nachkontrolle: Die R+D wurde dauerhaft optimiert; Anmerkung: Es
handelte sich um eine Reinigungs- und Desinfektionskontrolle vor Produktionsbeginn,
die nach dem US-Recht täglich stattzufinden hat. Die Begehung fand an diesem Tag
mit dem zuständigen Mitarbeiter des Unternehmens HoWe Wurstwaren KG statt. Der
Mitarbeiter führt die Kontrolle für das Unternehmen in der Regel vor der Kontrolle
durch unsere Behörde durch. An diesem Tag fand die behördliche Firmenkontrolle
ausnahmsweise zeitgleich statt, weshalb das Unternehmen die bei der
Unternehmenskontrolle entdeckten Mängel noch nicht beseitigen konnte. Da die
Begehung prä-operational, also vor Produktionsbeginn, stattfand, bestand keine Gefahr
eines Lebensmittelkontaktes. Erkannte Mängel wurden vor Produktionsbeginn
abgestellt.

Schwerpunktkont
rolle

20.05.2017 Verstoß Kein VerstoßHOWE
Wurstwaren KG

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

Tür zu Tagesdarmlager/ Bereitstellung: Scharnier lose mit lockeren Schrauben -->
Techniker verständigt, sofort abgestellt; Anmerkung: Kontrolltermin war ein Samstag.
Kein Produktionstag.

Hygiene
(Hygienemanagemen
t, Betriebliche
Eioenkontrolle^

mündliche
Belehrung

31.03.2017 planmäßige
Routinekontrolle

Verstoß Kein Verstoß Belehrt:
Deckenlüftung in der Chargierung reinigen. Frist: 01.04.
Nachkontrolle am 03.04. Dr. Giering: erledigt; Anmerkung: Keine Gefahr einer
Lebensmittelkontamination, da sich die Deckenlüftung nicht in Produktnähe befand

HOWE
Wurstwaren KG

Regenstr.1,
90451 Nürnberg
Maiach

Hygiene allgemein
(Betriebshygiene)

mündliche
Belehrung

14.03.2017 planmäßige
Routinekontrolle
FIHy

Verstoß HOWE
Wurstwaren KG

Kein Verstoß Kontrolle Mangel:
Verschmutzte Palette auf Gitterbox Ladenverkauf im Wareneingang; in Gitterbox
offenes Fleisch gelagert: Behebung: sofortige Entfernung der Palette; evtl,
beeinträchtigtes Fleisch in Gitterbox" Ladenverkauf' beseitigen ~> wurde sofort
behoben
--> erledigt am 14.03.

Regenstr. 1,
90451 Nürnberg
Maiach

Hygiene
(Hygienemanagemen
t, Betriebliche
Eigenkontrolle)

mündliche
Belehrung




