Lebensmittelrechtliche Beanstandungen bei der ,Landsberger Wurstspezialitaten
GmbH & Co. KG* 2017/2018

Stand: Juli 2018

Das Unternehmen ,Landsberger Wurstspezialitditen GmbH & Co. KG* wurde zum 01.10.2017 gegriindet.
foodwatch hat am 19.02.2018 beim fiir die Kontrolle des Unternehmens zustandigen Landratsamt
Landsberg am Lech einen Antrag nach dem Verbraucherinformationsgesetz (VIG) gestellt. foodwatch wollte
wissen: Wie oft ist das Unternehmen kontrolliert worden und ist es dabei beanstandet worden? Zudem
beantragte foodwatch die Veréffentlichung der entsprechenden Kontrollberichte.

Aus der Antwort des Landratsamts Landsberg am Lech geht hervor: Zwischen dem 02.10.2017 und dem
28.02.2018 haben die Beamten insgesamt 41 Kontrollen durchgefiihrt, bei denen zahlreiche
Abweichungen von lebensmittelrechtlichen Vorschriften dokumentiert wurden. Das Landratsamt hat
foodwatch die Dokumentationen dieser Kontrollen ebenso wie eine ausfiihrliche Stellungnahme des
Unternehmens Ubermittelt. Das vorliegende Dokument enthalt die vollstandigen und unkommentierten
Unterlagen, wie das Landratsamt sie an foodwatch Gbermittelt hat. Die vorangestellte Tabelle ist eine von
foodwatch erstellte Lesehilfe zur Ubersicht iiber die Befunde. Die Stellungnahme des Unternehmens findet
sich ab Seite 30.

Seite | Datum der | Zitate aus dem Kontrollbericht
Kontrolle

6 12.10.2017 | ,Raum 126c: Die Abteilung ist schlecht gereinigt. Die Maschine nur grob. Es liegt
sogar noch eine ganze Wurst in der Maschine.”

,Raum 162b: Am Fensterbrett ist Schwarzschimmel*

»~Raum 29: Im Bereich zu den Kihlraumen ist seit langem ein tbler Geruch (es
stinkt)“

»Raum 80: Hinter der Backkammer ist wieder die Pflitze mit dem triiben
stinkenden Wasser. Dieses Problem ist bereits sehr lange bekannt. Ich erwarte, dass
das Problem innerhalb der von mir nun gesetzten letzten Frist erledigt wird“

7 24.10.2017 | ,Raum 162b: Es werden gerade WeiBwirste verpackt. In der Lake schwimmen
wieder Schmutzpartikel.”

7 26.10.2017 | ,Vor dem Raum 162c steht zum wiederholten Mal eine Wasserpflitze. Hier liegen
auch WeiBwurstreste.”

7 30.10.2017 | ,Es wurde heute nicht gearbeitet. Die Kontrolle der Reinigung bot sich deshalb an.
(...) Raum 162a: Auf dem Boden steht eine Wasserlache mit WeiBwurstresten. Die
Bénder der WeilBwurstmaschine sind fettig, schmierig und es haftet Petersilie an.”

,Raum 80: Hinter der Backkammer steht die Ubliche stinkende Briihe.”

»~Raum 29: Auffallend ist, dass es hier heute nicht unangenehm riecht. Wahrend der
Produktion eigentlich immer. Im Lakebehélter der Lakeeinspritzmaschine stehen in
2 Zylindern triibes Restwasser. Die Rander der Zylinder haben weil3e Belage.“!

11 02.11.2017 | ,Raum 162c: Die WeiBwurstbander sind genauso schmutzig wie am Montag*“

,Raum 67: Grobschmutz auf dem Boden*

»~Raum 79: Die Hygieneschleuse ist altverschmutzt”

1 Anmerkung foodwatch: Bei einer ,Lakeeinspritzmaschine” handelt es sich um ein Gerat, mit der die Pkel-Lake Uber
Nadeln direkt ins Fleisch eingespritzt wird, beispielsweise zur Herstellung von Kochschinken. Verunreinigungen an
diesem Geréat kénnen somit direkt ins Lebensmittel eingetragen werden.
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11

06.11.2017

»~Raum 72: Es wird Schinken in altverschmutzte, verkalkte Pressen verbracht”

»Raum 80: Hinter der Backkammer ist die Ubliche stinkende Pflitze*

11

21.11.2017

»~Raum 135: Der Boden ist altverschmutzt und fettig.”

»Raum 29: Der Ginter Injector ist altverschmutzt.“2

12

23.11.2017

»Raum 126c: Die Bander der Verpackungsmaschine sind altverschmutzt*

16

20.12.2017

»Bei der letzten Quartalsbesprechung wurde das Problem der Verkeimung in den
Verpackungen diskutiert. Ein Hauptkritikpunkt war, dass wenn Probleme festgestellt
werden, keine MaBnahmen eingeleitet werden. Ebenso erfolgt keine Dokumentation
dieser MaBnahmen.”

17

21.12.2017

»Raum 62: Grobschmutz am Boden und hinter den Wagen an der Wand*

17

21.12.2017

»Betr. Enterobacter in der Verpackung. Es sollte in Betracht gezogen werden, dass
die Stoffhandschuhe, die unter den Einmalhandschuhen getragen werden, auch
eine Rolle spielen knnen*3

21

04.01.2018

»,Mit den MaBBnahmen bin ich nicht einverstanden. Die Quellen der Kontamination
muss ermittelt werden. Die untergezogenen Stoffhandschuhe werden in dem
MaBnahmenkatalog nicht erwahnt (...). Die Abklatschproben bei den Handen von
20 pro Woche auf 5 zu reduzieren (...) ist nicht sinnvoll und lehne ich ab.”

22

10.01.2018

»Es wird vereinbart, dass die Beprobungszahl wieder auf die alte Menge an Proben
zurlickgesetzt wird. (...) Des Weiteren sind bei positiven Proben entsprechende
MaBnahmen einzufihren (...). Als weitere MaBBnahmen werden
Handabklatschproben in der Verpackung wahrend der Produktion eingefiihrt.”

22

17.01.2018

»~Raum 162b: Die WeiBwurstlinie wird gerade aufgebaut. Ein Lakeschalenbehalter ist
mit Lebensmittelresten altverschmutzt. Das Ablageblech ist altverschmutzt. Die
bereits eingebauten Bander sind ebenfalls mit Lebensmittelresten altverschmutzt.”

22

18.01.2018

»~Raum 49: In einem Tumbler steht triibes Restwasser. Ein zweiter ist ebenfalls
altverschmutzt.”

»~Raum 68: Der Verdampfer tropft.”

,Raum 72: Fuller 1 ist altverschmutzt. In ihm steht Restwasser. Der Flller wurde
bereits gestern zusammengebaut. Danach wurde der Raum gereinigt!!!“

22

24.01.2018

,Raum 72: Fuller und Maschinenteile sind mit Lebensmittelresten altverschmutzt.“

,Raum 29: Uber den Tumblern ist die Decke mit Lebensmittelresten
altverschmutzt.“4

»Raum 59: Die Verpackungsmaschine steht. Bei der Reinigung wurde die Maschine
so stark unter Wasser gesetzt, dass ein Stecker durchgebrannt ist. In der Maschine
steht das Wasser, das Innere der Maschine ist mit Lebensmittelresten
altverschmutzt.”

23

30.01.2018

»Raum 136: Boden und Fliesen sind altverschmutzt. (...) Die Altverschmutzungen
bestehen sicherlich seit 25.01.2018. Der Reinigungsplan sieht eine téagliche
Reinigung vor.”

2 Anmerkung foodwatch: Ein ,,Glinther Injektor” ist eine Lakeeinspritzmaschine, siehe FuBnote 1.

3 Anmerkung foodwatch: Enterobacter bezeichnet eine Gattung von Darmbakterien, von denen einige Spezies beim
Menschen Infektionen ausldsen kénnen. Enterobacter in oder an Lebensmitteln kdnnen somit gesundheitsrelevante
Folgen haben. Ursachen fiir eine Verkeimung mit Enterobacter-Bakterien kann eine mangelhafte Personalhygiene oder
eine mangelhafte Fleischhygiene sein.

4 Anmerkung foodwatch: ,Tumbler” sind Maschinen zum ,Massieren” von Fleisch, z.B. zur Herstellung von P&kelfleisch.
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»~Raum 29: An einem Verdampfer sind die Rohrleitungen abmontiert. Aus ihnen
tropft Wasser. Offene Ware steht direkt daneben.”

26 01.02.2018 | ,Raum 126: Das Band der Verpackungsmaschine ist nicht sauber. Unter der
Maschine sammelt sich der zusammengespritzte Grobschmutz.”

»~Raum 29: Der Verdampfer tropft immer noch.”

»~Raum 77: Aus den WCs lauft eine Wasserspur nach draufBen. Alle die in die
Verpackung laufen gehen durch diese Wasserspur.*

»Raum 78: Inventurbedingt wird noch nicht gereinigt. Alle kontrollierten Maschinen
weisen Reinigungsmangel auf.”

»Raum 52: Unter der Wand beim Waschbecken tritt Warmwasser aus.”

26 07.02.2018 | ,Raum 77: Ursache fiur die Wasserspur ist die Reinigung. Beim Dampfstrahlen wird
Schmutz und Wasser unter den Tiren durch gespritzt. Allerdings darf dieser
Bereich gar nicht dampfgestrahlt werden. Siehe Vereinbarung u. Griinde aus der
Vergangenheit.”

»~Raum 52: Wasser lauft immer noch. Bereich ist auch nicht gesperrt. So war das
eigentlich nicht vereinbart.”

27 08.02.2018 | ,Raum 36: Der Container steht in einer schlecht riechenden Wasserlache.”

27 14.02.2018 | ,Raum 162b: Ein Mechaniker arbeitet an der Lakemaschine. Dabei wird Metall
gebohrt. Der Bereich ist nicht gesichert. Metallsplitter sind auf dem Férderband und
im Lakebottich.”

»Betr. Listerien-Monitoring. Im Kihlraum 60 waren die Gullys in letzter Zeit
mehrmals positiv. Als MaBnahmen wurde lediglich nachbeprobt. Die Ursache wurde
nicht ermittelt. Beprobungen im Bereich 80 und vor den Kochkammern wurden
nicht mehr durchgefiihrt. (...) Der Ordner Uber die beprobten Produkte konnte nicht
vorgelegt werden.”

27 15.02.2018 | ,Betr. Listerien-Monitoring. Gullys in der Verpackung und in 58b und ¢ sind in 2017
immer wieder positiv auf Listerien getestet. Gesamt 9 mal. Die ergriffenen
MaBnahmen waren lediglich Nachreinigen. Ursachen wurden nicht gesucht.”

27 20.02.2018 | ,,Raum 126c: Verpackungsmaschine und Band sind wieder nicht sauber.
Konfiskattonne wurde nicht gelehrt.”

28 21.02.2018 | ,Raum 72: WeiBBwurstfiller ist montiert und fertig zum Fillen. Das Fullrohr ist mit
WeiBwurstbrat vom Vortag altverschmutzt.”

28 21.02.2018 | ,Raum 165: Im Gang Richtung Lager und den Putzmitteln sind mehrere
Wasserpflitzen von der letzten Reinigung. Das ist unreiner Bereich, markiert mit
einer gelben Linie. Ein Arbeiter zieht mit einem Wasserschieber das Wasser aus
dem unreinen Bereich in den Reinbereich vor die Verpackung 162c. Die
aufgeflhrten Mangel sind schwere Fehler in der Handhabung der Basishygiene.”

30 ff. | 26.03.2018 | Stellungnahme des Unternehmens
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