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Feststellungen zum Betrieb Der Beck GmbH, Erlangen

Betrieb:

Aktenzeichen:

Der Beck GmbH
Am Weichselgarten 12
91058 Erlangen

LV-2617-300-86-V1

Datum der Kontrolle: 23.07.2009
Beginn: 09:00 Uhr
Ende: 14:00 Uhr
Zusammenfassung:

Baulicher Zustand: geringe Mangel
Prozess- und Betriebshygiene: geringe Mangel
Dokumentation: keine Mangel: keine Mangel

Probenahme: Im Rahmen der Kontrolle wurden keine Proben genommen.

Kontrollbereich 1: Brot-/Brotchenbéckerei, Steinofenbéckerei, Hygienezentrum

Bereich

Sozialrdume Brot- / Brotchenbickerei

Feststellungen 1. Sowohl in den Damen- als auch in den Herrenumkleiden

Beurteilung

Bereich

Feststellungen 1.

Beurteilung

i F

herrscht eine unzureichende Trennung der Strallen- und Hygi-
enekleidung. Allgemein wirkt dieser Bereich unordentlich, u. a.
wird die Arbeitskleidung teilweise nicht aufgehangt sondern
einfach am Boden der Spinde geworfen.

Auf den Spinden befindet sich eine dicke Staubschicht.

Geman Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 9. VO (EG) Nr.
852/2004 missen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmittel
umgegangen wird, angemessene Umkleiderdume fir das Per-
sonal haben. I. V. m. § 3 LMHV dirfen Lebensmittel nur so
hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden,
dass sie bei der Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorg-
falt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung nicht ausge-
setzt sind. Die Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung der Le-
bensmittel kann u. a. durch ordentliche Lagerung der Arbeits-
kleidung, getrennt von der StraRenkleidung, minimiert werden.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 miissen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

Treppenhaus

1.

Das Treppenhaus, welches sowohl mit StraRen-, als auch nach
dem Umkleiden mit Hygienekleidung betreten wird, ist erheb-
lich verunreinigt.

Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 missen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln
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umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

Bereich Rohwarenlager OG

Feststellungen 1.

Beurteilung 1.

In einigen Ecken befindet sich eine Ansammlung von Mause-
kot.

Unter den Silos befindet sich auf dem Boden hinter Férderroh-
ren eine dicke Mehlschicht. Diese ist von Kéaferspuren durch-
zogen.

In diesem Bereich werden neben verpackten Rohwaren, Ma-
schinen und Holzpaletten, Brétchen fir die Semmelbréselpro-
duktion und Altbrot fur Rework offen gelagert.

Hinter einem Heizkorper befinden sich mehrere alte Brétchen,
Staub und Gespinste.

Geman Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 missen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, so angelegt, konzipiert, gebaut, gelegen
und bemessen sein, dass gute Lebensmittelhygiene, ein-
schliellich Schutz gegen Kontaminationen und insbesondere
Schéadlingsbekdampfung, gewahrleistet ist. GemafR Art. 4 Abs. 2
i. V. m. Anh. Il Kap. IX Nr. 4 VO (EG) Nr. 852/2004 sind geeig-
nete Verfahren zur Bekdmpfung von Schadlingen vorzusehen.

Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 miissen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.
Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. |l Kap. IX Nr. 4 VO (EG) Nr.
852/2004 sind geeignete Verfahren zur Bekampfung von
Schadlingen vorzusehen.

GemaR § 3 LMHV durfen Lebensmittel nur so hergestellt, be-
handelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der
Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr
einer nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind. Bei der
Lagerung von offenen Lebensmitteln in den o. g. Rdumen be-
steht die Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung insbesonde-
re durch Staub.

GemaB Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 mussen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

Bereich Warenanlieferung, Spiilkiiche,

Feststellungen 1.

In einem Spalt zwischen Sauerteigktihlung und Feuerschutztir,
befindet sich eine erhebliche Ansammlung von Schmutz und
Gespinsten.

Die Verschlussklappe der Spilmaschine ist verschmutzt.

Die Zuleitung zur Spiile ist korrodiert.



4. Im Spllbereich befindet sich ein Dosendffner, dieser ist ver-
schmutzt und korrodiert.

Beurteilung 1. GemaB Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
8562/2004 missen Betriebsstéatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

2. siehe Punkt 1.
3. siehe Punkt 2.

4. Gemadl Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG)
Nr. 852/2004 missen Gegenstdnde, Armaturen und Ausriis-
tungen, mit denen Lebensmittel in Beriihrung kommen, griind-
lich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden; die
Reinigung und die Desinfektion muss so h&ufig erfolgen, dass
kein Kontaminationsrisiko besteht.

Bereich Produktion Brot / Brétchen

Feststellungen 1. Die Wagen der fahrbaren Teigkessel sind teilweise massiv mit
lteren, eingetrockneten Produktresten und Staub behaftet.

2. Die Wasserzuleitungen der Mischer, insbesondere der Linie
11, sind zum Teil mit alteren, schleimigen Ablagerungen behaf-
tet.

3. Im Gérraum befinden sich hinter Fihrungsleisten Gespinste.

4. Eine Dichtung an der Tlr des Garraumes ist defekt.

5. Vom Brotbackofen sind die seitlich montierten Motoren stark
verschmutzt.

6. Einzelne Brotkorbe werden als Unterbau fiir die zu beladenden
Kdrbe verwendet. Diese stehen direkt auf dem Boden und sind
nicht von den Lebensmitteltransportbehaltern zu unterschei-
den.

7. An der Wand lagert eine Blirste, die fiir den Kontakt mit Le-
bensmittel vorgesehen ist. Diese ist erheblich verschmutzt.

8. Im Bereich des Brotofenauslaufes blattern Materialteilchen von
der Decke ab.

9. Beiden TK-Zellen, sind teilweise die Plexiglastiiren defekt.

10. Bei dem mobilen Laugengerit sind die Bander verschmutz und
verschlissen.

11. In Brotkdrben befinden sich unter einer vertrockneten Mehl-
schicht vereinzelt Insekten.

12. Die Spreizbédnder der Regamatanlage sind verschlissen.

13. Eine Niederhaltewalze der Semmellinie ist verschlissen.
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Beurteilung

14.

15.

10.

An der Brezelmaschine ist das Querband sowie eine Eckbe-
grenzung verschmutzt und verschlissen.

Im Vorraum zum Kihlraum 7 lagern verpackte und offene Le-
bensmittel.

Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 missen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG)
Nr. 852/2004 mussen Gegenstdnde, Armaturen und Ausriis-
tungen, mit denen Lebensmittel in Berlihrung kommen, griind-
lich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden; die
Reinigung und die Desinfektion muss so haufig erfolgen, dass
kein Kontaminationsrisiko besteht.

siehe Punkt 1.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1) VO (EG) Nr.
852/2004 sind Flachen (einschliellich Flachen von Ausriistun-
gen) in Bereichen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen
wird, und inshesondere Flachen, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu halten und
mussen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizie-
ren sein.

siehe Punkt 1.

Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. IV Nr. 2 VO (EG) Nr.
852/2004 missen Transportbehélter und/oder Container aus-
schlieBlich der Beférderung von Lebensmitteln vorbehalten
bleiben, wenn die Gefahr einer Kontamination besteht.

GemalB Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG)
Nr. 852/2004 mussen Gegensténde, Armaturen und Ausriis-
tungen, mit denen Lebensmittel in Beriihrung kommen, griind-
lich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden; die
Reinigung und die Desinfektion muss so haufig erfolgen, dass
kein Kontaminationsrisiko besteht.

GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 ¢) VO (EG)
Nr. 852/2004 missen Decken so gebaut und verarbeitet sein,
dass Schmutzansammlungen vermieden und Kondensation,
unerwinschter Schimmelbefall sowie das Ablésen von Materi-
alteilchen auf ein Mindestmal beschrankt werden.

siehe Punkt 1.

Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) und b) VO
(EG) Nr. 852/2004 mussen Gegenstdnde, Armaturen und Aus-
rustungen, mit denen Lebensmittel in Berlihrung kommen, so
gebaut, beschaffen und instand gehalten sein, dass das Risiko
einer Kontamination so gering wie moglich ist und miissen
grindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden;
die Reinigung und die Desinfektion muss so haufig erfolgen,



Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

11.
12.
13.

14,

15.

dass kein Kontaminationsrisiko besteht.
siehe Punkt 10.
siehe Punkt 10

Geman Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1) VO (EG) Nr.
852/2004 sind Flachen (einschliellich Flachen von Ausristun-
gen) in Bereichen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen
wird, und insbesondere Flachen, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu halten und
missen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizie-
ren sein. Sie miissen entsprechend aus glattem, abriebfestem,
korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen, es sei
denn, die Lebensmittelunternehmer kénnen gegeniiber der zu-
standigen Behorde nachweisen, dass andere verwendete Ma-
terialien geeignet sind.

siehe Punkt 10

Gemé&l § 3 LMHV durfen Lebensmittel nur so hergestellt, be-
handelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der
Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr
einer nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind. Bei der
Lagerung von unverpackten Lebensmitteln neben verpackten
Produkten und Paletten, besteht die Gefahr einer nachteiligen
Beeinflussung.

Steinofenbéckerei

1.

Im Lager werden Reinigungsmittel direkt neben Lebensmittel
gelagert.

Im Bereich des Ofens befinden sich vor allem hinter den Ofen
und den Ecken Gespinste und Staub.

Die Rampe zum Be- und Entladen der LKWs ist verschmutzt.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 10 VO (EG) Nr.
852/2004 durfen Reinigungs- und Desinfektionsmittel nicht in
Bereichen gelagert werden, in denen mit Lebensmitteln umge-
gangen wird.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr.
852/2004 miissen Betriebsstéitten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein

siehe Punkt 2.

Hygienezentrum

keine Beanstandungen



Kontrollbereich 2: Konditorei, Feinbadckerei, Snackbereich, Versand

Bereich Gesamtbereich

Feststellungen

Beurteilung 1.

—

Der Deckenbereich und die Kabelkanale sind teilweise nicht
leicht zu reinigen.

Die Abfallsammelbehélter sind in Lager- und Verarbeitungsbe-
reichen aufgestellt.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 ¢c) VO
(EG) Nr. 852/2004 missen Decken so gebaut und verarbeitet
sein, dass Schmutzansammlungen vermieden und Kondensa-
tion, unerwiinschter Schimmelbefall sowie das Ablésen von
Materialteilchen auf ein Mindestmaf beschrankt werden.

GeméaR Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. I Nr. 2 a) VO
(EG) Nr. 852/2004 mussen Betriebsstatten, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird, so angelegt, konzipiert, gebaut,
gelegen und bemessen sein, dass eine angemessene Instand-
haltung, Reinigung und/oder Desinfektion méglich ist, aeroge-
ne Kontaminationen vermieden oder auf ein Mindestmal} be-
schrankt werden und ausreichende Arbeitsflachen vorhanden
sind, die hygienisch einwandfreie Arbeitsgdnge ermdglichen.
Es ist daher fur eine ausreichende Trennung zwischen den Ab-
fallbereichen und den Bereichen, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, zu sorgen. Die Abfallbehalter sind an ge-
eigneten Orten aufzustellen.

Bereich Snackbereich

Feststellungen 1.

Beurteilung 1.

Am Kuhltisch sind im Bereich der Scharniere und des Schlos-
ses Reinigungsméngel vorhanden.

Am Kihltisch neben der Kiihlraumtir ist ein ungeeigneter, an-
gerosteter Riegel mit Vorhangeschloss angebracht. Dieser ist
daher nicht leicht zu reinigen.

Der Dosendffner ist im Bereich des Einstichdorns verschmutzt.

Der Brausekopf an der Splleinrichtung ist verschmutzt.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. [ Nr. 1 VO
(EG) Nr. 852/2004 miussen Betriebsstatten, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird, sauber und stets instand gehal-
ten sein.

Gegenstande, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Le-
bensmittel in Beriihrung kommen, missen gemaf Kap. Il Art. 4
Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 b VO (EG) Nr. 852/2004 so
gehaut, beschaffen und instand gehalten sein, dass das Risiko
einer Kontamination so gering wie mdglich ist.

Der Riegel ist daher gegebenenfalls durch eine hygienisch
einwandfreie Lésung zu ersetzen.

siehe Punkt 1.



Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich

4,

siehe Punkt 1.

Konditorei

1. Die Silikondichtungen in den Dehnungsfugen des Fullbodens
sind teilweise beschadigt.

2. Die Wand Uber dem Zugang zum Lagerraum ist unverputzt und
daher rau und nicht leicht zu reinigen.

1. Gemadl Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 a VO
(EG) Nr. 852/2004 sind Bodenbeldge in einwandfreiem Zu-
stand zu halten und miissen leicht zu reinigen und erforderli-
chenfalls zu desinfizieren sein. Sie miissen entsprechend was-
serundurchléssig, Wasser abstol3end und abriebfest sein.

2. GemaR Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. |l Kap. Il Nr. 1 b VO

(EG) Nr. 852/2004 sind die Wandflachen in einwandfreiem Zu-
stand zu halten und miissen leicht zu reinigen und erforderli-
chenfalls zu desinfizieren sein. Sie mussen entsprechend was-
serundurchléssig, Wasser abstoRend und abriebfest sein.

Lagerbereich Konditorei

1.

Das Runhrgitter des Sahneblasers ist verschmutzt.

Es ist leichter Mottenbefall feststellbar.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 aVO
(EG) Nr. 852/2004 miissen Gegenstande, Armaturen und Aus-
ristungen, mit denen Lebensmittel in Berihrung kommen,
grindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden.
Die Reinigung und die Desinfektion muss so haufig erfolgen,
dass kein Kontaminationsrisiko besteht.

Gemadal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. || Kap. IX Nr. 4 VO
(EG) Nr. 852/2004 4 sind geeignete Verfahren zur Bekamp-
fung von Schédlingen vorzusehen.

Spiilkiiche Konditorei

Die Fensterrahmen sind innen verschmutzt.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG)
Nr. 852/2004 miissen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, sauber und stets instand gehalten sein.

Kiihlraum Bisquit



Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

An der Decke iiber dem Luftentkeimungsgerét setzt sich Kon-
denswasser ab.

GemaR Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 2 VO (EG)
Nr. 852/2004 miissen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, miissen so angelegt, konzipiert, gebaut, gele-
gen und bemessen sein, dass gute Lebensmittelhygiene, ein-
schliellich Schutz gegen Kontaminationen gewahrleistet ist.

Kiihlraum Konditorei

Es werden ungeputzte Erdbeeren zusammen mit Sahnetorten und
anderen Konditoreiwaren gelagert. Eine ausreichende Rein-/ Un-
rein-Trennung ist daher nicht gewéahrleistet.

Nach § 3 LMHV dirfen Lebensmittel nur so hergestellt, behandelt
oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der Beachtung
der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteili-
gen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.

Durch die unzureichende Rein-/ Unreintrennung besteht die Ge-
fahr einer nachteiligen Beeinflussung.

Rohstoffkiihlraum

Die Verdampfergitter sowie mehrere Schrauben und Beilagschei-
ben des Verdampfers sind angerostet.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG)
Nr. 852/2004 missen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, sauber und stets instand gehalten sein.

Warenannahme

keine Beanstandung

Lagerraum verpackte Ware

Die Verdampfergitter sowie mehrere Schrauben und Beilagschei-
ben des Verdampfers sind angerostet.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG)

Nr. 852/2004 missen Betriebsstéatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, sauber und stets instand gehalten sein.

Versandbereich



Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich

keine Beanstandung

Fahrzeug'
Die Ladeflache ist, unter anderem mit ABféIIen, verschmutzt.

GemdlR Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3 VO (EG)
Nr. 852/2004 sind Lebensmittel auf allen Stufen der Erzeugung,
der Verarbeitung und des Vertriebs vor Kontaminationen zu schiit-
zen, die sie fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet oder ge-
sundheitsschadlich machen bzw. derart kontaminieren, dass ein
Verzehr in diesem Zustand nicht zu erwarten wére.

Nach § 3 LMHV dirfen Lebensmittel nur so hergestelit, behandelt
oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der Beachtung
der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteili-
gen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.

Fahrzeug

keine Beanstandung

Gefrierraum Versand

keine Beanstandung

Umkleidebereich

Die Spinde sind teilweise sehr unordentlich gefiihrt und ver-
schmutzt. .

Des Weiteren wird teilweise Berufskleidung zusammen mit Stra-
Renkleidung aufbewahrt. Eine ausreichende Rein-/ Unrein-
Trennung ist dann nicht gewéhrleistet.

Gemal Kap I Art. 4 Abs. 2. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 9. VO (EG)
Nr. 852/2004 mlissen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmittel
umgegangen wird, angemessene Umkleiderdume flir das Personal
haben. Nach § 3 LMHV dirfen Lebensmittel nur so hergestelit,
behandelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der
Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer
nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.

Durch unsaubere bzw. kontaminierte Arbeitskleidung kann die
Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung von Lebensmitteln ent-
stehen.

Produktionsbhereich Feinbackerei



Feststellungen Am FuBboden sind vereinzelt Fliesensch&den festzustellen.

Beurteilung Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 a VO (EG)
Nr. 852/2004 sind Bodenbelége in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten und miissen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desin-
fizieren sein. Sie miissen entsprechend wasserundurchldssig,
Wasser abstolend und abriebfest sein.

Bereich Kiihlraum Riihrmassenabteilung

Feststellungen Auf der Dokumentation der Temperaturkontrolle waren trotz Tem-
peraturiiberschreitungen am 1., 2., 3., 12. und 14. Juli 09 keine
Mallnahmen dokumentiert.

Beurteilung Gem. Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. |l Kap. IX Nr. 5 VO (EG)
Nr. 852/2004 dirfen Rohstoffe, Zutaten, Zwischenerzeugnisse und
Enderzeugnisse, die die Vermehrung pathogener Mikroorganis-
men oder die Bildung von Toxinen férdern kénnen, nicht bei Tem-
peraturen aufbewahrt werden, die einer Gesundheitsgeféhrdung
Vorschub leisten kénnten.

Die Kiihlkette darf nicht unterbrochen werden.

Um den Erfolg der Temperaturiiberwachung zu gewahrleisten, ist
es erforderlich, festgestellte Abweichungen sowie getroffene Mali3-
nahmen zu protokollieren.

Nur so ist aus der Dokumentation nachvollziehbar, ob die Anforde-
rungen eingehalten wurden.

Bereich Personaltoilette Feinbackerei

Feststellungen Die Personaltoilette 6ffnet direkt in den Produktionsbereich.

Beurteilung Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 3 VO (EG)
Nr. 852/2004 dirfen Toilettenrdume auf keinen Fall unmittelbar in
R&ume &ffnen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird.

Bereich Fettbackanlage

Feststellungen 1. An den Heizstédben befinden sich Verkrustungen.
2. Die FilRe der Fettbackanlage sind von innen verschmutzt.
3. Die Wanne der Fettbackanlage ist von unten verschmutzt.

4. Die Dunstabzugshaube der Fettbackanlage ist aulen ver-
schmutzt.

) 1. Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. |l Kap. V Nr. 1 a VO
Beurteilung (EG) Nr. 852/2004 miissen Gegenstande, Armaturen und Aus-
riistungen, mit denen Lebensmittel in Beriihrung kommen,
griindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden.
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Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Feststellungen

Die Reinigung und die Desinfektion muss so haufig erfolgen,
dass kein Kontaminationsrisiko besteht.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. |l Kap. I Nr. 1 VO
(EG) Nr. 852/2004 mussen Betriebsstatten, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird, sauber und stets instand gehal-
ten sein.

3. siehe Punkt 2.

4. siehe Punkt 2.

Gefrierraum ,,Ofenfroster”

—

. An einer Deckenlampe fehlt eine Splitterschutzabdeckung.

Ein Beutel mit Fruchtfillung wird in einer verschmutzen, ver-
farbten und daher ungeeigneten Wanne gelagert.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 2 VO
(EG) Nr. 852/2004 miissen Betriebsstatten, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird, mussen so angelegt, konzipiert,
gebaut, gelegen und bemessen sein, dass gute Lebensmittel-
hygiene, einschliellich Schutz gegen Kontaminationen ge-
wahrleistet ist. Nach § 3 LMHV dirfen Lebensmittel nur so
hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden,
dass sie bei der Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorg-
falt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung nicht ausge-
setzt sind.

Durch das Bersten einer Lampe und die damit verbundene
Splitterbildung kénnen die darunter befindlichen Lebensmittel
nachteilig beeinflusst werden.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3 VO
(EG) Nr. 852/2004 sind Lebensmittel auf allen Stufen der Er-
zeugung, der Verarbeitung und des Vertriebs vor Kontaminati-
onen zu schitzen, die sie flir den menschlichen Verzehr unge-
eignet oder gesundheitsschadlich machen bzw. derart konta-
minieren, dass ein Verzehr in diesem Zustand nicht zu erwar-
ten ware.

w»Kihlraum 12"

Die Verdampfergitter sowie mehrere Schrauben und Beilagschei-
ben des Verdampfers sind angerostet.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. || Kap. | Nr. 1 VO (EG)
Nr. 852/2004 missen Betriebsstéatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, sauber und stets instand gehalten sein.

Aprikotier-, Glasierbereich
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Beurteilung keine Beanstandungen

Bereich Blechputzbereich
Feststellungen

Beurteilung keine Beanstandungen

Bereich Kuchenschneidebereich
Feststellungen

Beurteilung keine Beanstandungen

Bereich Gefrierraum ,,Musterfroster, Scherbeneis*
Feststellungen

Beurteilung keine Beanstandungen

Bereich Plunderabteilung

Feststellungen 1. Der Behélter mit pasteurisiertem Vollei steht ungekihlt im Pro-
duktionsbereich. Zum Kontrollzeitpunkt betragt die Temperatur
10,4°C.

2. Ander Plunderanlage sind zwei Plexiglasabdeckungen be-
schadigt.

3. An der Plunderanlage wird eine fehlende Abdeckung durch
einen unreinen Karton ersetzt.

4. An der Decke befinden sich vereinzelt Gespinste.
5. Es ist leichter Mottenbefall feststellbar.

6. Zum Kontrollzeitpunkt sind auf der Plunderanlage ein Schrau-
bendreher und ein Malkband abgelegt.

Beurteilung 1. Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. |l Kap. IX Nr. 5 VO
(EG) Nr. 852/2004 durfen Rohstoffe, Zutaten, Zwischener-
zeugnisse und Enderzeugnisse, die die Vermehrung pathoge-
ner Mikroorganismen oder die Bildung von Toxinen férdern
kénnen, nicht bei Temperaturen aufbewahrt werden, die einer
Gesundheitsgefédhrdung Vorschub leisten kénnten. Die Kiihl-
kette darf nicht unterbrochen werden.

2. Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. || Kap. [ Nr. 1 VO
(EG) Nr. 852/2004 miissen Betriebsstatten, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird, sauber und stets instand gehal-
ten sein.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 b VO
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Bereich

Feststellungen

Beurteilung

(EG) Nr. 852/2004 miissen Gegenstidnde, Armaturen und Aus-
ristungen, mit denen Lebensmittel in Berlthrung kommen, so
gebaut, beschaffen und instand gehalten sein, dass das Risiko
einer Kontamination so gering wie mdglich ist.

3. siehe Punkt 2.

4. GemaR Kap. Il Art. 4 Abs. 2. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO
(EG) Nr. 852/2004 mussen Betriebsstéatten, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird, sauber und stets instand gehal-
ten sein.

5. Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. IX Nr. 4 VO
(EG) Nr. 852/2004 4 sind geeignete Verfahren zur Bekamp-
fung von Schadlingen vorzusehen.

6. Nach § 3 LMHV durfen Lebensmittel nur so hergestellt, behan-
delt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der Be-
achtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr ei-
ner nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.

Gefrierraum Teiglinge

Es werden Rohstoffe auf unreinen Holzpaletten in Hochregalen
uiber offenen Stikkenwagen mit Teiglingen gelagert.

Gemal Kap. Il Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. |l Kap. | Nr. 2 VO (EG)
Nr. 852/2004 miissen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln
umgegangen wird, miissen so angelegt, konzipiert, gebaut, gele-
gen und bemessen sein, dass gute Lebensmittelhygiene, ein-
schlielich Schutz gegen Kontaminationen gewabhrleistet ist.
Nach § 3 LMHV durfen Lebensmittel nur so hergestellt, behandelt
oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei der Beachtung
der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteili-
gen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.

Durch herunterfallende bzw. durch den Luftstrom verwirbelte Holz-
teile oder Schmutzpartikel, besteht die Gefahr einer nachteiligen
Beeinflussung. Es ist daher durch geeignete Malnahmen sicher-
zustellen, dass eine Kontamination der Lebensmittel vermieden
wird.

Die auf die jeweils obere Schiene jedes Stikkenwagens eingeleg-
ten Bleche bieten keinen ausreichenden Schutz.

Kontrollbereich 3: Dokumentenprﬁfung, Eigenkontrollsystem, Riickverfolgbar-

keit

Folgende Einzelaspekte wurden (berprift:

Wareneingangskontrolle
Warenausgangskontrolle
Temperaturiiberwachung
Schadlingsbhekampfung
Reinigung und Desinfektion
Personalschulung
Trinkwasseruntersuchungen
Mikrobiologische Eigenkontrollen
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o HACCP-Konzept
e Rickverfolgbarkeit

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich
Feststellungen

Beurteilung

Bereich

Wareneingangskontrolle
1.

1. Keine Beanstandungen

Warenausgangskontrolle
1.

1. Keine Beanstandungen

Temperaturiiberwachung
1L,

1. Keine Beanstandungen

Schadlingsbekdmpfung
1.

1. Keine Beanstandungen

Reinigung und Desinfektion (R&D)
1.

1. Keine Beanstandungen

Personalschulung
1.

1. Keine Beanstandungen

Trinkwasseruntersuchung
i

1. Keine Beanstandungen

Mikrobiologische Eigenkontrollen
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Feststellungen 1.

Beurteilung 1. Keine Beanstandungen

Bereich HACCP-Konzept
Feststellungen 1.

Beurteilung 1. Keine Beanstandungen

Bereich Riickverfolgbarkeit
Feststellungen 1.

Beurteilung 1. Keine Beanstandungen
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f . " Bayerisches Landesamt fiir
Ko Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

EINGEGANGEN AM 19, AVE.70%

foodwatch e.V.

Luise Molling

Brunnenstr. 181

10119 Berlin

fhre Nachricht Unser Aktenzeichen Ansprechpartner/E-Mall: - Durchwahl und Fax:. Datum -
00.07.2015 . K1-1014-VIG-06-15 Rosemarie Leven 09131 /6808 - 2166 18.08.2015

vig@lgl.bayern.de 0913176808 - 2119

Antrag auf Auskunft nach dem Verbréucherinformationsgesetz (VIG) |
bzgl. der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen
Hier: Grundverwaltungsakt

Sehr geehﬁe Damen und Herren,

auf lhren Antrag vom 09.07.2015 ergeht folgender

Bescheid

. Dem Antrag vom 09.07.2015 wird stattgegeben.

IIl.  Die Informationsgewéhrung. erfolgt 15 Tage nach Bekanntgabe dieses
Bescheids an das betroffene Unternehmen durch Ubersendung folgender
Unterlagen: '
Ml
Feststellungen des LGL zum Bstrieb vom 27.10.2014
LGL-Gutachten an die Stadt Erlangen v. 17.04.2013
LGL-Gutachten an die Stadt Erlangen v. 30.06.2014
LGL-Gutachten an das LRA Nirnberger Land v. 01.09.2014
LGL-Gutachten an die Stadt Erlangenv. 12.05.2015

~ LGL-Gutachten an die Stadt Firth v. 12.05.2015

IV.  Im Falle einer Antragstellung nach § 80 Abs. 5 VwGOQO durch das von der
Informationserteilung betroffenen Unternehmen innerhalb von 14 Tagen
ab Bekanntgabe dieses Bescheids an das Unternehmen erfolgt die
Ubersendung der Information innerhalb einer Woche nach einer
eventuellen  Ablehnung des Antrags durch das zustdndige

Verwaltungsgericht.
Selte 1 von 3

Dienstsitz: Dienststelle: . E-Mail und Internet Bankverbladung
LGL ) . LGL, Dienststalle Erlangen poststelle@!igl.bayern.de Bayerische Landeshank
Eggenrauther Weg 43 Eggenrauther Weg 43 www.gl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000
91058 Erlangen 91058 Erangen 0001 2792 80

Anfahrissklzza im Internet BIC: BYLADEMM
Telefon: 09131 /6808 -0  Tetefon: 09131/6808-0 Bus: 286 Max-Planck-Str.
Telefax: 09131/ 6808 - Telefax: 09131/ 6808 - 2102 Haltestelle: Eggenr. Weg
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Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach seiner
Bekanntgabe Klage bei dem

schriftlidh oder zur Niederschrift des Urkundsbeamten der Geschiftsstelle
dieses Gerichts erhoben werden. Die Klage muss den Klager den Beklagten
_Aktenzelchen: K1-1014-VIG-08-15 : 18.August 2015 " Seite 2von 3

Die Informationserteilung erfolgt kostenfrei.

Begrindung

Mit Schreiben vom 09.07.2015, das beim LGL am 09.07.2015 per Telefax
einging, beantragten Sie Informationen zur folgenden Frage:

Welche nicht zulassigen AbWeichungen von den Anforderungen' des
- Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches wurden in den Jahren 2013,
2014 und 2015 festgestellt? :

-Mit E-Mail vom 13. Juli 2015 teilten Sie klarstellend mit, dass Sie auch
festgestellte Abweichungen von Vorschriften zur Lebensmittelhygiene
wiinschen.

Die bei uns vorliegenden Informationen sind Informationen Uber
unzuléssige Abweichungen von lebensmittelrechtlichen Vorschriften so \
dass Sie gemaf: § 2 Abs. 1 Nr. 1 VIG einen Anspruch auch Zugang zu - : :
diesen Informationen haben.

Das betroffene Unternehmen wurde. geman § 5 Abs. 1 VIG i. V. m Art. 28
BayVwVfG vor Erlass dieses Grundverwaltungsakts angehort und hat mit
Schreiben vom 11.8.2015 der Informationserteilung zugestimmt.

Aus diesem Grund stehen gemaf § 3 S. 2 VIG etwaige privaten Belange
des betroffenen Unternehmens einer Informationserteilung nicht entgegen.
Andere Ausschluss-oder Beschréinkungsgri]nde sind nicht ersichtlich.

Die Gewahrung des Auskunftsanspruches wird per E-Mail durch
Ubersendung der Informationen als PDF-Datei erfolgen.

Hierbei wird darauf hingewiesen, dass das LGL geman

§ 6 Absatz 3 Satz 1 VIG nicht verpflichtet ist, die inhaltliche R:chhgkelt der
unter Ziffer li. genannten Informationen zu Gberpriifen.

Das betroffene Unternehmen erhalt gemaR § 5 Abs. 2 S. 2 VIG einen
Abdruck dieses Bescheids, gegen den es Rechtsbehelf einlegen kann.

Die I:nformationsertei.lung erfolgt gemalk § 7 Abs. 1 Satz 2 VIG kostenfrei,
da der Verwaltungsaufwand den Betrag von 1.000 € nicht Uibersteigt.

Rechtsbehelfsbelehrung:

Bayerischen Verwaltungsgericht in Ansbach,
Postfachanschrift: Postfach 616 in 91511 Ansbach,
Hausanschrift: Promenade 24-28 in 91522 Ansbach,




(Freistaat Bayern) und den Gegenstand des Klagebegehrens bezeichnen und

soll einen bestimmten Antrag enthalten. Die zur Begrindung dienenden
Tatsachen und Beweismittel sollen angegeben, der angefochtene Bescheid soll in
Urschrift oder in Abschrift beigefligt werden. Der Klage und allen Schriftsdtzen
sollen Abschriften fir die Ubrigen Beteiligten beigefligt werden.

Hinweise zur Réchtsbehelfsbelehrunq:

- Durch das Gesetz zur Anderung des Gesetzes zur Ausfiinrung der
Verwaltungsgerichtsordnung vom 22.06.2007 (GVBI S. 390) wurde das
Widerspruchsverfahren im Bereich des VIG abgeschafft. Es besteht keine
Méglichkeit, gegen diesen Bescheid Widerspruch einzulegen.

- Die Klageerhebung in elektronischer Form (z.B. durch E-Mail) ist unzulasmg

- Kraft Bundesrechts ist in Prozessverfahren vor den Verwaltungsgerichten seit
01.07.2004 grundsatzlich ein Gebihrenvorschuss zu entrichten.

Mit freundlichen Griien

Rosemarie Leven
Regierungsdirektorin

Aktenzeichen: K1-1014-VIG-06-15 © 18.August 2015 ~ Selte3von 3




Feststellungen zum Betrieb Der Beck GmbH, Erlangen

Betrieb: Der Beck GmbH
Am Weichselgarten 12
91058 Erlangen .

Aktenzeichen: SE-2617-300-86-V4
Datum der Kontrolle: 27.10.2014
Beginn: 8:00 Uhr

Ende: 13:45 Uhr
Zusammenfassung

In der Béckerei Der Beck GmbH gibt es zum Zeitpunkt der Kontrolle Teilbereiche
ohne Beanstandungen, wie z.B. die Eisproduktion, Snackproduktion oder der Be-
reich der Plundergebdck- und Brezenherstellung. In anderen Bereichen dagegen
sind stellenweise umfassendere bauliche oder produktionshygienische Méngel vor-
handen. Ein leichter Schadlingsbefall mit Fruchtfliegen findet sich sowohl im Kondito-
reibereich als auch in der Teigmacherei Brot und Brdtchen. Die Géarkérbe fiir
Brotteiglinge weisen einen partiell leichten Befall mit Kéfern auf. Vereinzelte Garkér-
be zeigen beginnenden Schwarzschimmelbefall. Es wurde ein sofortige Reinigung
der Kérbe veranlasst. Gravierende Mangel sind nicht vorhanden.

Baulicher Zustand: mittelgradige Mangel
Betriebs- und Prozesshygiene: mittelgradige Mangel
Eigenkontrollsystem: . geringfligige Mangel

Probenahme: Im Rahmen der Kontrolle wurden keine Proben genommen.

Kontrollbereich 1: Steinbackofenbickerei
Sozialrdume, An- und Auslieferung, Rohstofflager, Sptlbereich, Teigmacherei, Teig-
aufarbeitung, Ofenbereich

Teilbereich Anlieferung
Feststellungen
Die Wandflachen sind stellenweise schadhaft.

Beurteilung

Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 b) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Wandflachen in einwandfreiem Zustand zu halten und mUissen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein.

Teilbereich Rohstofflager
Feststellungen
1. Die Abfalltonnen sind (ibermaRig stark verschmutzt.
2. Auch der Hubwagen ist ibermaRig stark mit Mehlstaub verschmutzt.

Beurteilung

1. Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. il Nr. 1 f) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Flachen (einschlieflich Fldchen von Ausrlstungen) in Bereichen, in
denen mit Lebensmitteln umgegangen wird und insbesondere Flachen, die
mit Lebensmitteln in Berithrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten.



2.

Siehe Punkt 1.

Teilbereich Spiilbereich

Feststellungen

1. Die Spiilmaschine ist an einigen Stellen GiberméRig stark verschmutzt.

2. Die Tire zur Toilette und zum Reinigungsmittelbereich sowie insbesondere
der Tdrrahmen sind stark beschadigt.

Beurteilung

1. GeméaR Art. 4 Abs. 2. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 mis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber
und stets instand gehalten sein.

2. Gemaf Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 ) VO (EG) Nr. 852/2004

muissen Tiren leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren
sein. Sie missen entsprechend glatte und Wasser abstoRende Oberflichen
haben, es sei denn, die Lebensmittelunternehmer kdénnen gegeniiber der
zustandigen Behdrde nachweisen, dass andere verwendete Materialien ge-
eignet sind.

Teilbereich Teigmacherei und Teigaufarbeitung

Feststellungen

1.

Der Fullboden weist an einigen Stellen Fliesenschéden auf.

2. Der Abstreifer am Kneter ist leicht verschmutzt.

3. Am Auswieger der Fa. [...] sind die Forderbander an den Randern stark ver-
schlissen.

4. Am Auslauf der ,[...]Janlage” |6st sich die Kunststoffscheibe vom Gehause,
so dass der Bereich nicht mehr leicht zu reinigen ist.

5. Die Bander der Abziehdielen sind stellenweise (iberméfig stark mehlver-
krustet.

6. Am Hebkipper haften Spinnweben.

7. Der Durchgang von der Teigaufbereitung zu den Ofen ist schadhaft.

8. Beim Kuhlraum K07/2 befindet sich unter dem Bodenblech im Eingangsbe-
reich Wasser.

9. In der Kuhlung ,Bereitstellung” sowie im Vorraum der Kihizellen sind die
Luftergitter verschmutzt.

10. Im Froster K10 befindet sich an der Decke sowie auch im Bodenbereich
{ibermaRige Eisbildung.

Beurteilung

1. GemaéR Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Bodenbelége in einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein.

2. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
missen Gegenstande, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Lebensmit-
tel in Beriihrung kommen, griindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfi-
ziert werden. Die Reinigung und die Desinfektion miissen so hauflg erfol-
gen, dass kein Kontaminationsrisiko besteht.

3. Gemal Art. 4 Abs. 2.i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 b) VO (EG) Nr. 852/2004
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missen Gegensténde, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Lebensmit-
tel in Beriihrung kommen, so gebaut, beschaffen und instand gehalten sein,
dass das Risiko einer Kontamination so gering wie méglich ist.

4. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Flachen (einschlieRlich Flachen von Ausriistungen) in Bereichen, in
denen mit Lebensmitteln umgegangen wird und insbesondere Flachen, die
mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten.

5. Siehe Punkt 2.
6. Siehe Punkt 4.

7. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. I Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber
und stets instand gehalten sein.

8. Siehe Punkt 7.
9. Siehe Punkt 7.
10. Siehe Punkt 7.

Bei den anderen Uberpriften Teilbereichen ergaben sich keine Beanstandungen.

Kontrollbereich 2: Brot und Brotchen

Sozialrdume, Rohstofflager, Spiilbereich, Teigmacherei, Teigaufarbeitung / Teiglage-
rung, Ofenbereich, Kommissionierung / Auslieferung

Teilbereich Sozialriume
Feststellungen
In der Herrentoilette fehlen Mittel zum hygienischen Trocknen der Hande.

Beurteilung

GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 4 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen an geeigneten Standorten geniigend Handwaschbecken vorhanden
sein. Diese missen Warm- und Kaltwasserzufuhr haben; dariiber hinaus
missen Mittel zum Handewaschen und zum hygienischen Héandetrocknen
vorhanden sein.

Teilbereich Rohstofflager
Feststellungen

1. Im Rohstofflager gibt es Bereiche, in denen iiberméaRig viel Mehlstaub liegt.
In dem Mehlstaub finden sich stellenweise Kriechspuren von Kafern.

2. Die Grissini (trockene, gewiirzte Teigstangen) stehen ohne Schutzumhiil-
lung im Rohstofflager zur Endtrocknung.

Beurteilung

1. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Beiriebsstétten, in denen mit Lebensmittein umgegangen wird, sauber
und stets instand gehalten sein. Zudem sind gemaR Art. 4 Abs. 2 i. V. m.
Anh. Il Kap. IX Nr. 4 VO (EG) Nr. 852/2004 geeignete Verfahren zur Be-
kédmpfung von Schédlingen vorzusehen.

2. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. IX Nr.3 VO (EG) Nr. 852/2004 sind
3



Lebensmittel auf allen Stufen der Erzeugung, der Verarbeitung und des Ver-
triebs vor Kontaminationen zu schiitzen, die sie fiir den menschlichen Ver-
zehr ungeeignet oder gesundheitsschadlich machen bzw. derart kontaminie-
ren, dass ein Verzehr in diesem Zustand nicht zu erwarten wére. Von daher
sind die Grissini zukiinftig in einem hygienisch einwandfreien Raum zu la-
gern.

Teilbereich Spiilbereich
Feststeliungen

1. Der Brausekopf am Spiilbecken ist (ibermafig stark mit Schwarzschimmel
behaftet.

2. Die Wandfliesen links neben der Spiile sind schadhaft. Zudem sind die Be-
reiche ebenso mit Schwarzschimme! behaftet.

3. Am Wand-FuRboden-Ubergang befindet sich ein Loch in den Fliesen, in
dem sich Nasse sammett.

4. Der Spililmaschinendeckel ist an der Riickseite UbermafRig stark ver-
schmutzt.
Beurteilung

1. GeméR Art. 4 Abs. 2. V. m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber
und stets instand gehalten sein.

2. Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. I Kap. Il Nr. 1 b) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Wandfldchen in einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht Zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein.

3. Geméf Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh, Il Kap. Il Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Bodenbeldge in einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein.

4, Siehe Punkt 1.

Teilbereich Teigmacherei

Feststellungen

1. In der Teigmacherei befinden sich zahlreiche Fruchtfliegen sowie eine Mot-
te. Weitere Motten wurden im Rahmen der Kontrolle nicht festgesteiit.

2. Die Mehl- und Wasserzuliufe an den Verwiegestationen sind leicht ver-
schmutzt und griindiicher zu reinigen.
Beurteilung

1. Gem&R Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. IX Nr. 4 VO (EG) Nr. 852/2004
sind geeignete Verfahren zur Bekdmpfung von Schédlingen vorzusehen.

2. GemaR Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
muissen Gegensténde, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Lebensmit-
tel in Berlihrung kommen, griindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfi-
ziert werden. Die Reinigung und die Desinfektion muss so hdufig erfolgen,
dass kein Kontaminationsrisiko besteht.

Teilbereich Teigaufarbeitung / Teiglagerung
Feststellungen
1. An der Bagelanlage ist eine Kunststoffrolle zur Bandfilhrung stark ange-
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schlagen und schadhatft.

2. Die Fettleitungen am [...] Teigteiler sind (ibermaRig stark fettverschmutzt.

5.
6.
7.

Am Brot-Garraum sind die Schienen fiir die Schiebetiiren sowie die Dich-
tungen an den Tlrrahmen stellenweise {ibermaRig stark verschmutzt und
schadhaft.

Vereinzelte Brotgérkdrbe weisen einen beginnenden Schwarzschimmelbe-
fall auf. Beim Ausklopfen zahlreicher Brotgérkérbe wird partiell leichter K&-
ferbefall festgestelit.

Vereinzelte Kérbe sind an den Randbereichen schadhaft.
Der Fuiboden in der Gefrierzelle TKO7 ist ibermaRig stark verschmutzt.
Die Liftergitter in der Kiihizelle TKO6 sind stark verschmutzt.

Beurteilung

1.

GemdR Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Flachen (einschlieBlich Flachen von Ausristungen) in Bereichen, in
denen mit Lebensmitteln umgegangen wird und insbesondere Flachen, die
mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten.

GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Beftriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber
und stets instand gehalten sein.

Siehe Punkt 2.

Gemaf Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
missen Gegensténde, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Lebensmit-
tel in Beruhrung kommen, grindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfi-
ziert werden. Die Reinigung und die Desinfektion muss so héufig erfolgen,
dass kein Kontaminationsrisiko besteht. Zudem sind gemaR Art. 4 Abs. 2 i.
V. m. Anh. ll Kap. IX Nr. 4 VO (EG) Nr. 852/2004 geeignete Verfahren zur
Bekéampfung von Schadlingen vorzusehen.

Gema0 Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 b) VO (EG) Nr. 852/2004
missen Gegenstande, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Lebensmit-
tel in Berlihrung kommen, so gebaut, beschaffen und instand gehalten sein,
dass das Risiko einer Kontamination so gering wie méglich ist.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Bodenbelége in einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein.

Siehe Punki 2.

Teilbereich Ofenbereich

Feststellungen

Das Netzband vom Durchlaufofen ist am Einlauf stark mit Teigresten ver-
schmutzt.

Beurteilung

GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Flachen (einschlielich Flachen von Ausrlistungen) in Bereichen, in
denen mit Lebensmitteln umgegangen wird und insbesondere Flachen, die
mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten.



Bei den anderen Uberpriiften Teilbereichen ergaben sich keine Beanstandungen.

Kontrollbereich 3: Konditorei, FeinbAckerei

Sozialrdume, Eisraum, Warenannahme, Trockenlager, Vorverwiegung, Eiaufschlag-
raum, Kneterei, Hefeabteilung, G&rraum, Spiilraum, Gérunterbrecher 1, Garunter-
brecher 2, Fettbackraum, Konditorei, Verpackung, Froster 1.1, Klimaraum, Kihlraum
1.10, Splilbereich Konditorei, Kilhlraum 1.08, Kiihiraum 1.07, Ofenabteilung, Riihr-
massenabteilung, Kilhiraum Rihrmassen, Kiihlraum, Blechputzmaschine, Snackab-
teilung Kalt, Snackabteilung Warm, Lagerraum, Froster Shack, Kithlraum Snack,
Groler Froster, Teiglingsabteilung Brezen, Kiihlraum, Teiglingsabteilung Plunder,
Froster, Versand, Froster 1.14, Lagerraum, Versandkihlung, Versandlager Filialen,
Silo

Teilbereich Trockenlager
Feststellungen
1. Reinigungsmittel werden gemeinsam mit Lebensmitteln gelagert.

2. Die Auslaufstutzen der Kleinkomponentenaniage sind im Inneren stark ver-
schmutzt.
Beurteilung

1. GeméR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 10 VO (EG) Nr. 852/2004 diir-
fen Reinigungs- und Desinfektionsmittel nicht in Bereichen gelagert werden,
in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird.

2. Gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) und b) VO (EG) Nr.
852/2004 missen Gegenstidnde, Armaturen und Ausriistungen, mit denen
Lebensmittel in Berlihrung kommen, so gebaut, beschaffen und instand ge-
halten sein, dass das Risiko einer Kontamination so gering wie mdglich ist
und miissen griindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfiziert werden.

Teilbereich Kneterei
Feststellungen

Der FuRRboden ist an den Randbereichen unter und neben den Knetmaschi-
nen mit Lebensmittelresten verunreinigt.

Beurteilung

GemaR Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Bodenbeldge in einwandfreiem Zustand zu halten und missen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein.

Teilbereich Hefeabteilung
Feststellungen

Die Decke ist mit tropfenartigen, dunklen Verunreinigungen behaftet.
Beurteilung

GemaR Art. 4 Abs. 2. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.



Teilbereich Fettbackraum

Feststellungen

1.

Die Forderpumpe ist im Auftenbereich verschmutzt. Die Rohrleitung ist ver-
unreinigt und die Isolierung ist stellenweise beschidigt.

2. Der Abzug im kleinen Fettbacker ist mit alten, dunklen Verkrustungen verun-
reinigt.

3. An einer Wand liegt die Isolierung offen; diese ist verunreinigt und stellen-
weise herausgebrochen. Der Bereich vor der entfernten Wand ist ver-
schmutzt.

4. Die Decke ist stellenweise verunreinigt.

Beurteilung

1. GemaRl Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Flachen (einschiieBlich Flachen von Ausriistungen) in Bereichen, in
denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, und insbesondere Flachen, die
mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten und mussen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren
sein.

2. Siehe Punkt 1.

3. Geméaf Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. |l Nr. 1 b) VO (EG) Nr. 852/2004

sind Wandflachen in einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie miissen entspre-
chend wasserundurchlassig, Wasser abstoRRend und abriebfest sein und aus
nichttoxischem Material bestehen. Zudem miissen geméafR Art. 4 Abs. 2. V.
m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 Betriebsstétten, in denen mit
Lebensmitteln umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

GeméaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.

Teilbereich Konditorei

Feststellungen

1.
2.
3.

Der Lackanstrich einer Rihrmaschine 10st sich stellenweise.
Die Decke in der Konditorei ist vor dem Spiilbereich stark verunreinigt.

Die ausgebaute bereits gereinigte Walzenbiirste der Lebkuchenmaschine ist
mit alten Produktresten verunreinigt. Beim Abheben der Abdeckung wurden
zahlreiche Fruchtfliegen festgestellt.

Beurteilung

1.

Gemdl Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 f) VO (EG) Nr. 852/2004
sind Flachen (einschliefilich Flachen von Ausriistungen) in Bereichen, in
denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, und insbesondere Flachen, die
mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, in einwandfreiem Zustand zu hal-
ten und miissen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren
sein.

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.

GemaR Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. V Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004

miissen Gegenstande, Armaturen und Ausriistungen, mit denen Lebensmit-

tel in Berilihrung kommen, griindlich gereinigt und erforderlichenfalls desinfi-
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ziert werden; die Reinigung und die Desinfektion muss so haufig erfolgen,
dass kein Kontaminationsrisiko besteht. Zudem sind gemafR Art. 4 Abs. 2 i.
V. m. Anh. Il Kap. IX Nr. 4 VO (EG) Nr. 852/2004 geeignete Verfahren zur
Bekampfung von Schadlingen vorzusehen

Teilbereich Spiilbereich Konditorei
Feststellungen

Die Rohrleitung im Wandbereich ist korrodiert.
Beurteilung

Gemal Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 mus-
sen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitieln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.

Teilbereich Kiihlraum 1.08
Feststellungen
1. Die Decke ist an einer Stelle verschmutzt.

2. Die Silikonfugen nach den Bodenleisten sind massiv verunreinigt und teil-
weise verschlissen.

Beurteilung

1. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.

2. Siehe Punkt 1.

Teilbereich Ofenabteilung

Feststellungen
Die Rohrleitungen im Deckenbereich sind stellenweise stark verunreinigt, es
I6sen sich die Beschichtungen sowie die Isolierungen.

Beurteilung

Gemdal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 ¢) VO (EG) Nr. 8562/2004
miissen Decken (oder soweit Decken nicht vorhanden sind, die Dachinnen-
seiten) und Deckenstrukturen so gebaut und verarbeitet sein, dass
Schmutzansammlungen vermieden und Kondensation, unerwlnschter
Schimmelbefall sowie das Ablésen von Materialteilchen auf ein Mindestmal}
beschrankt werden. Zudem missen gemal Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anh. Il
Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 Betriebsstatten, in denen mit Lebensmit-
teln umgegangen wird, stets sauber und instand gehalten sein.

Teilbereichsiibergreifende Feststellungen

Feststellungen

1. Mehrere Abdeckhauben der Knetkessel und Stikkenwégen sind verschlis-
sen.

2. Mehrere Fliesenfugen im Bodenbereich sind teilweise schwarz verunreinigt
und ldsen sich.

3. Die Turdichtungen mehrerer Garunterbrecher sind stellenweise stockfleckig.
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4. Der FuBboden im groRen Froster ist stark verunreinigt.

Beurteilung

1. Gemd&R Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. X Nr. 1 darf Material, das der Um-
hillung und Verpackung dient, keine Kontaminationsquelle fiir Lebensmittel
darstellen.

2. GemaR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1 a) VO (EG) Nr. 852/2004
sind die Bodenbeldge in einwandfreiem Zustand zu halten und miissen
leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie missen
entsprechend wasserundurchlédssig, Wasser abstofend und abriebfest sein
und aus nichttoxischem Material bestehen.

3. GeméR Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 mUs-
sen Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.

4. Siehe Punkt Nr.3
Bei den anderen (iberpriiften Teilbereichen ergaben sich keine Beanstandungen.
Kontrollbereich 4: Hygienezentrum

Spillbereich, Kistenwaschanlage 1,Kistenwaschanlage 2, Abfallraum,
LKW ER-B-[...]

Teilbereich Spiilbereich

Feststellungen
1. Die Wande und die Decke sind stellenweise stark mit Schwarzschimmel be-
haftet.

2. Das Forderband und die Forderrollen welche die gereinigten Kisten in die
Produktion fordern, sind verunreinigt. :

Beurteilung

1. Gemé&R Art. 4 Abs. 21i. V. m. Anh. ll Kap. | Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-
sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.

2. Siehe Punkt 1.

Teilbereich Kistenwaschmaschine 1

Feststellungen

Die Kistenwaschmaschine ist an den Wandbereichen sowie an Maschinen-
teilen durchweg mit dunklen, teilweise schleimigen Verschmutzungen behaf-
tet.

Beurteilung
GemaR Art. 4 Abs. 21i. V. m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 miis-

sen Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, stets
sauber und instand gehalten sein.



Kontrollbereich 5: Eigenkontrollsystem

Reinigung und Desinfektion, Schédlingsbekampfung, Temperaturiiberwachung, Per-
sonalschulung, Infektionsschutzgesetz, Riickverfolgbarkeit, Wareneingangskontrolle
und HACCP-Konzept.

Teilbereich Personalschulung
Feststellungen

Ein Nachweis, dass die Mitarbeiter, die das HACCP-System entwickeln und
anwenden, geschult sind, konnte nicht vorgelegt werden.

Beurteilung

GemaéR Art. 4 Abs. 2 i.V. m. Anh. It Kap. XII Nr. 2 VO (EG) Nr. 852/204 ha-
ben Lebensmittelunternehmer zu gewéhrleisten, dass die Personen, die fiir
die Entwickiung und Anwendung des Verfahrens nach Artikel 5 Absatz 1 der
vorliegenden Verordnung oder fur die Umsetzung einschligiger Leitsatze
zustandig sind, in allen Fragen der Anwendung der HACCP-Grundsétze an-
gemessen geschult werden.

Teilbereich HACCP-Konzept
Feststellungen

Im HACCP-Konzept sind zwei kritische Kontrollpunkte ausgewiesen, wobei
der kritische Kontrollpunkt ,Abkiihlen” (iberhaupt nicht und der kritische Kon-
trollpunkt “Erhitzen” nur sporadisch iiberwacht wird. Bei dem kritischen Kon-
trollpunkt ,Erhitzen® sind die einzuleitenden Korrekturmainahmen zwar be-
schrieben, in mehreren dokumentierten Fallen, in denen sich die Tempera-
turen nicht in den Grenzwerten befunden hatten, wurden die Korrekturmaf-
nahmen nicht umgesetzt.

Beurteilung

Es wurde ein, der Betriebsgrofie und Betriebsart entsprechendes HACCP-
Konzept vorgelegt. Lediglich bei der Festlegung und Durchfiihrung der kriti-
schen Kontrollpunkte zeigt es deutliche Méngel.

Es sind geman Art. 5 Abs. 2 d) VO (EG) Nr. 852/2004 effektive Verfahren
zur Uberwachung der kritischen Kontrollpunkte festzulegen und durchzufiih-
ren. Die Uberwachung ist gemaR Anhang | Kapitel 4 des Leitfadens fiir die
Umsetzung von HACCP-gestitzten Verfahren und zur Erleichterung der
Umsetzung der HACCP-Grundsatze in bestimmten Lebensmittelunterneh-
men SANCO/1955/2005 Rev. 3 (PLSPV/2005/1955/1955R5-DE.doc) so zu
planen, dass zuverldssige Daten geliefert werden. Das Programm sollte die
Methoden, die Beobachtungs- oder Messhiufigkeit sowie die Art der Auf-
zeichnungen beschreiben und flir jeden kritischen Punkt festiegen:

« wer fur die Uberwachung und Kontrolle zustandig ist
« wann die Uberwachungs- und KontrollmaRnahmen durchzufiihren sind
» wie die Uberwachung und Kontrolle ablaufen soll

Aufzeichnungen Uber die Uberwachung von CCP sind von der(n) die Uber-
wachung durchfiihrenden Person(en) ebenso wie von dem{n) verantwortli-
chen Priifer(n) des Unternehmens zu unterzeichnen. AuRerdem sind geman
Art. 5 Abs. 2 e) VO (EG) Nr. 852/2004 Korrekturmatnahmen festzulegen fir
den Fall, dass die Uberwachung zeigt, dass ein kritischer Kontrollpunkt nicht
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unter Kontrolle ist.

Die KorrekturmaRnahmen sollten geméR Anhang | Kapitel 5 des Leitfadens
fiir die Umsetzung von HACCP-gestitzten Verfahren und zur Erleichterung
der Umsetzung der HACCP-Grundsitze in bestimmten Lebensmittelunter-
nehmen SANCO/1955/2005 Rev. 3 (PLSPV/2005/1955/1955R5-DE.doc)
folgendes umfassen: :

» die Identifizierung der fir die Einleitung der MaRnahmen zusténdigen
Person(en)

* eine Aufstellung der Mittel und MaRnahmen, die zur Wiederherstel-
lung der Norm anzuwenden sind

» die Festlegung von MaRnahmen in Bezug auf Erzeugnisse, die wih-
rend des Zeitraums der Normabweichung hergestellt wurden

e eine schriftliche Aufzeichnung aller relevanten Informationen (z. B.
Datum, Uhrzeit, Art der MaBnahme, handelnde Person und nachfol-
gende Uberpriifung)

Kritische Kontrollpunkte, auf der (den) Prozessstufe(n), auf der (denen) eine
Kontrolle notwendig ist, um eine Gefahr zu vermeiden, auszuschalten oder
auf ein akzeptables Mal} zu reduzieren sind gemaR Art. 5 Abs. 2 b) VO (EG)
Nr. 852/2004 zu bestimmen. Die Ermittiung der kritischen Punkte einer Pro-
zessstufe zur Einddmmung einer bestimmten Gefahr erfordert gemaR An-
hang | Kapitel 2 des Leitfadens fiir die Umsetzung von HACCP-gestiitzten
Verfahren und zur Erleichterung der Umsetzung der HACCP-Grundsiatze in
bestimmten Lebensmittelunternehmen  SANCO/1955/2005 Rev. 3
(PLSPV/2005/1955/1955R5-DE.doc) eine logische Vorgehensweise. Eine
logische Vorgehensweise ist imnmer auch nachvollziehbar. Eine Uberlegung
fiir einen CCP wére zum Beispiel die Beherrschung der Gefahr durch metal-
lischen Fremdkdérpereintrag, der laut Reklamationsstatistik relativ hoch er-
scheint.

Bei den anderen Uberpriften Teilbereichen ergaben sich keine Beanstandungen.

11
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Bayerisches Landesamt fiir
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

Stadt Erlangen

Amt fir Veterinarw. u. gesundheitl.
Verbraucherschutz - Lebensmitteliiberw.
Schuhstr. 30

91052 Erlangen

Ihre Nachricht  Unser Aktenzelchen Ansprechpartner/E-Mail: Durchwahl / Fax: Datum
S-ER-00006- 13-0003096 Dr.h Tel: 09131/6808 MR, 17.04.2013
12-fed 13-0003096-ABI-125-1-1

Gutachten

Anlagen: Foto, Kostenmitteilung, Probenniederschrift, Riickantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer: 13-0003096-001-01

Einsender/Auftraggeber: Stadt Erlangen, Amt fiir Veterindrw. u. gesundheit!.;
91052 Erlangen, Schuhstr. 30

Einsender-Az: S-ER-00006-12-fed

Eingangsdatum (LGL): 10.01.2013

Proben-Nr. des Einsenders:  S-ER-00006-13-fed
Probenbezeichnung (extern):  Vanillekrapfen

Probenmaterial: 181205, Fettgebéck aus Hefeteig auch mit Fiillung
Probenahmegrund: (ROP) Risikoorientierte Planprobe
Probenahmedatum: 10.01.2013

Untersuchungsbeginn: 10.01.2013

Probenmenge: 3 Stiick

Entnahmebetrieb: Der Beck; 91058 Erlangen, Am Weichselgarten 12
Herkunft-Staat: Deutschland

Untersuchungsergebnisse

Analyse Ergebnis Einheit Methode Labor

Geruch nach Fettgebackenem, mit Vanille- - §64LFGBL |[125
note 00.90-6

Geschmack nach Fettgebackenem, mit Vanille- -
note

Beschaffenheit brauner Krapfen mit hellem Kragen, -
’ oben weile Fondantschicht, Krume
mit gelber Fiillmasse, oben 3-eck-

ige Platichen mit Aufschrift ,\Vanille"

Seite 1 von 2
E-Mall und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Erangen poststelle@Igl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Eggenreuther Weg 43 www.lgl.bayern.de Kto. 1279280
91058 Erlangen 91058 Erlangen BLZ 700 500 00
Anfahrtsskizze im Internet
Telefon: 09131 /6808 -0 Telefon: 09131 /6808 - 0 Bus: 286 Max-Planck-Str.
Telefax: 09131 /6808 - 2102  Telefax: 09131 / 6808 - 2102 Haltestelle: Eggenr. Weg
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Vanillin 388,9 mg/kg HPLC/UV 112
Ethylvanillin 10,6 mg/kg
p-Hydroxybenzaldehyd < Nachweisgrenze mg/kg

Legende: 125 - Backwaren (ERY), verantwortlich Dr. Seifert;
112 - Honig / Hiilsenfriichte / Zucker (ER), verantwortlich Dr. Schieifer:

Zitierte Rechtsvorschriften und Beurteilungsgrundlagen

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 - Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Pariaments und des Rates vom
28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Er-
richtung der Europaischen Behdrde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittel-
sicherheit (ABI. Nr. L 31 S.1) EU-Dok.-Nr. 32002 L 0178, zuletzt gedndert durch Anh. Nr. 5.9 AndVO (EG)
586/2009 vom 18. 6. 2009 (ABI. Nr. L 188 S. 14)

LFGB - Lebensmittel-, Bedarfsgegensténde- und Futtermittelgesetzbuch, {Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
- LFGB), in der Fassung der Bekanntmachung vom 24, 7. 2009, (BGBI. | S. 2205}, zuletzt gedndert durch Art. 1
Zweites G zur And. des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches sowie anderer Vorschriften vom 27. 7. 2011

(BGBI. | 8. 1608)
Leitsétze fiir Feine Backwaren (LMLFeinBackw) vom 17./18. September 1991, bek. v. 6. 2. 1992 (GMBI S. 325),

zuletzt gedndert durch AndBek. vom 8. 1. 2010 (BAnz. Nr. 16 S. 336)

Beurteilung:

Bei dem vorgelegten Erzeugnis handelt es sich um ein Lebensmittel i. S. des Art. 2 der VO (EG) Nr.
178/2002 (EU-BasisV), das dazu bestimmt ist, vom Menschen aufgenommen zu werden. Die Probe
unterliegt daher den lebensmittelrechtlichen Bestimmungen.

Die vorgelegte als ,Vanillekrapfen® bezeichnet Backware war mit einer gelblichen Masse mit Vanillenote
gefiillt. Nach den Leitsatzen LMLFeinbackw, I, Nr. 11 i enthalten als sVanille...* bezeichnete Feine
Backwaren als Aromastoffe nur Vanille u./o. Vanillearoma mit natirlichen Aromastoffen; sie weisen ei-
nen deutlich wahrnehmbaren Geschmack und Geruch nach Vanille auf.

Vanillin und p-Hydroxybenzaldehyd sind die charakteristischen Aromastoffe von fermentierten Vanille-
schoten. Aus Angaben in der Fachliteratur ist zu entnehmen, dass bei Bourbonvanille in der 'Regel das
Verhaltnis dieser Inhaltsstoffe (Quotient Vanillin / p-Hydroxybenzaldehyd) den Faktor 28 nicht signifikant
ibersteigt.

Fur die Fiillung der Probe ,Vanillekrapfen' kann hingegen kein Quotient berechnet werden, da p-
Hydroxybenzaldehyd unterhalb der Nachweisgrenze lag. Das Untersuchungsergebnis deutet darauf hin,
dass bei der Herstellung der Fullung der ,Vanillekrapfen* chemisch-synthetisch oder biotechnologisch
erzeugtes Vanillin verwendet wurde. Ferner wurde das rein synthetische Ethylvanillin nachgewiesen.

Da die Probe , Vanillekrapfen" hinsichtlich der Verwendung vori Aromen von der allgemeinen in den Leit-
sétzen beschriebenen Verkehrsauffassung abweicht, ist die Bezeichnung ,Vanille* als zur Irrefihrung
geeignet i.5. von § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB zu beurteilen. Auf die Geschmacksrichtung kann nur durch die
Angabe ,...mit Vanillegeschmack" hingewiesen werden.

Dr. —

Chemieoberrat

)

SAL-akkreditiertes Priiflaboratorium, Reg.-Nr.: SAL — BY — L 056-08-08.

%

E
Hinweise: z%‘ " <
Die Priifergebnisse beziehen sich ausschiieflich auf den/die untersuchten Priifgegenstand/Priifgegenstinde. LT
Dieser Pritfbericht darf ohne schriftliche Genshmigung des LGL nicht auszugsweise vervielféltigt werden.
Aktenzeichen: 13-0003096 17. April 2013 Seite 2 von 2
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Bayerisches Landesamt fiir
Gesundheit und Lebensmitteisicherheit

Bayerisches Landesamt fir Gesundheit und Lebensmittelsicharheit

Eggenreuther Weg 43, 91058 Erangen

Stadt Erlangen

Amt fiir Veterinarw. u. gesundheitl.
Verbraucherschutz - Lebensmitteliiberw.

Schuhstr. 30
91052 Erlangen

thre Nachricht  Unser Aktenzeichen

S-ER-001712- 14-0098362

14-emg 14-0098362-ABI-163-1-1
Gutachten

Anlagen:

2 Fotos

Kostenmitteilung
Probenniederschrift
Rickantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer:
Einsender/Auftraggeber:

Einsender-Az:
Eingangsdatum (LGL):
Proben-Nr. des Einsenders:

Probenbezeichnung (extern):

Probenmaterial:
Probenahmegrund:
Probenahmedatum:
Untersuchungsbeginn:
Untersuchungsende:
Probenmenge:
Entnommen bei:

Hersteller / Importeur:

Datum
30.06.2014

Durchwahl / Fax:

Tel: 09131 / 6308 —

Angprachnariner/E-Mail:
Dr.
@lgl.bayem.de

14-0098362-001-01
Stadt Erlangen, Amt fir Veterindrw. u. gesundheitl.:
91052 Erlangen, Schuhstr. 30
5-ER-00112-14-emg

23.06.2014

S-ER-00112-14-emg
Schnittbrétchen mit Fremdkoérper
171101, Brotchen
Beschwerdeprobe

20.06.2014

23.06.2014

30.06.2014

53¢

Beschwerdefiihrer

Der Beck GmbH, Zentrale;
91058 Erlangen, Am Weichselgarten 12

Herkunft-Staat: Deutschland
Probenbeschreibung: ein aufgeschnittenes, helles Weizenbrétchen; in der Rinde des
Brdtchenbodens ist ein langlicher, zylindrischer, ca. 12 mm langer und
3 mm dicker, leicht gebogener, an den Enden abgerundeter, harter,
braunschwarzer Fremdpartikel mit hellbraunen Faseranteilen, der mit
Rinde fest verbunden ist, feststellbar (s. Fotoausdruck)
Seite 1von 3
Dienstsitz: Dienststetle: E-Mail und Internat Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Erlangan poststelle@Igl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Eggenreuther Weg 43 www.lgl.baysrn.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erlangen 91058 Erlangen BIC: BYLADEMM

Telefon: 09131 /6808 - 0
Telefax: 09131 / 6808 - 2102

Telefon: 09131 /6808 - 0
Telefax: 09131 / 6808 - 2102

Anfahrisskizze im Intemet
Bus: 286 Max-Planck-Str.
Haltestelle: Eggenr. Weg
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Verpackung, Kennzeichnung:  durchsichtiger, mit weiem Kiebeetikett der Lebensmittelliberwachung
verschiossener Kunststoffbeutel
Eingangstemperatur (°C): ungekiihlt

Untersuchungsergebnisse

Analyse Ergebnis Methode

Aussehen siche Probenbeschreibung § 64 LFGB L 00.90-16

Parasitologie Kotpille eines Kleinsdugers mit Praparation,
Pflanzenfasern und Pollen; Mikroskopie

Parasitenbefall ist nicht
nachwelsbar; eine genaue
Artdifferenzierung ist nicht méglich

Beurteilung:

Die morphologische Beschatfenheit des braunschwarzen Fremdkarpers, der in der Rinde der
vorgelegten Beschwerdeprobe nachgewiesenen wurde (s. Probenbeschreibung, Ergebnis der
parasitologischen Untersuchung und Fotoausdruck) lasst auf das Vorliegen einer Kotpillé eines
Kleinsaugers schiieBen.

Die Probe ist somit fiir den Verzehr durch den Menschen ungeeignet (Art. 14 Abs. 1i. V. m. Abs. 2 by
und Abs. 5 VO (EG) 178/2002).

Aut die allgemeinen Hygieneanforderungen von Kapitel I Art. 4 Abs. 2 in Verbindung mit Anhang Il Kap.
I'Nr. 2.c) und Kap. IX Nr. 3 und 4 VO (EG) Nr. 852/2004 sowie §2Abs. 1 Nr. 1 und § 3 LMHV wird in
diesem Zusammenhang hingewiesen.

In diesem Gutachten zitierte Beurteilungsgrundlagen:
(in der zum Zeitpunkt der Gutachtenerstellung jeweils glltigen Fassung)

VO (EG}) Nr. 178/2002;

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur
Festlegung der allgemeinen Grundsétze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der
Européischen Behérde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit (ABI. L 31 vom 1.2.2002, S. 1)

VO (EG}) Nr. 852/2004
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 lber
Lebensmittelhygiene (ABI. L 139 vom 30.4.2004, S. 1)

Aktenzeichen: 14-00983562 30. Juni 2014 Seite 2 von 3
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7

Verantwortlich fiir die parasitologische Untersuchung: Dr. Scuda, wissenschatftliche Angestellte

Prifleiterin, Arztin

SAL-akkreditiertes Priflaboratorium,-Reg.-Nr.: SAL — BY — L 056-08-08. j '4 %‘%

Hinweise: :
Die Priifergebnisse beziehen sich ausschliaBlich auf den/die untersuchten Prafgegenstand/Priigegenstande. &"%.m.m‘?
Dieser Prifbericht darf ohne schriflliche Genehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielfaltigt werden. )

Aktenzeichen: 14-0098362 30. Juni 2014 Sefte 3von 3
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Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fur

Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Eggenreuther Weg 43, 91058 Erangen

Landratsamt Niirnberger Land

Lebensmitteliiberwachung
Waldluststr. 1
91207 Lauf/Pegnitz

thre Nachricht
L-LAU-00043-
14-Jur

Unser Aktenzeichen
14-0125726

1-1

Befund/Gutachten
Probendaten

LGL-Probennummer;
Einsender/Auftraggeber:

Einsender-Az;
Eingangsdatum (LGL):
Proben-Nr. des Einsenders:
Probenbezeichnung (extern):
Probenmaterial;

Probenahmegrund:
Probenahmedatum:
Untersuchungsbeginn:
Untersuchungsende:
Probenmenge:
Entnahmebetrieb:

Hersteller / Importeur:

Probenbeschreibung:

Ansprechpartner/E-Mail:
Dr.
14-0125726-001-01-PB-101-
\gi.bayern.de

Datum
01.09.2014

Durchwahl { Fax:

Tel: 09131/ 6808 -G

14-0125726-001-01

Landratsamt Nirnberger Land, Lebensmittelliberwachung;
91207 Lauf/Pegnitz, Waldluststr. 1

L-LAU-00043-14-Jur

29.07.2014

L-LAU-00043-14-Jur

Tortenpapier

861050, Verpackungsmaterial fiir Lebensmittel aus
Papier/Pappe/Karton

Planprobe

29.07.2014

30.07.2014

01.09.2014

200g

Der Beck GmbH;

91217 Hersbruck, Nirnberger Str. 135

Der Beck GmbH, Zentrale;

91058 Erlangen, Am Weichselgarten 12

Papier von der Rolle, weil} mit Aufdruck (siehe Abbildung)

Lecker. Loben, leidenschaty,

Lecker. (pbep, teldenschaty,

Seite 1 von 3
Dienstsitz: Dienststelle: E-Mail und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Edangen poststelle@Igl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Eggenreuther Weg 43 www.lgl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erlangen 91058 Erlangen BIC: BYLADEMM

Telefon: 09131/ 6808-0
Telefax: 09131 /6808 - 2102

Telefon: 09131 /6808 - 0
Telefax: 09131/ 6808 - 2102

Anfahrisskizze im Intermet
Bus: 286 Max-Planck-Str.
Haltestelle: Eggenr. Weg
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Untersuchungsergebnisse

Untersuchung: Bestimmung der Ausblutechtheit des optischen Aufhellers

Methode: DIN/EN 648; Priifmedium: Wasser/Speichelsimulanz

Ergebnis: Ausbluten des optischen Aufhellers von beiden Seiten des Papiers:
Prifmedium Wasser: Bewertungsstufe 3-4
Priifmedium Speichelsimulanz: Bewertungsstufe 4

Beurteilung:

Da das Papier, wie auf der Probenahme-Niederschrift angegeben, in einer Bickerei als Tortenpapier
und somit zum Verpacken von Lebensmitteln verwendet wird, ist es ein Bedarfsgegenstand i. S. §2
Abs. 6 Nr. 1 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB) vom 01 .08.2005 und unterliegt auRerdem der Empfehlung XXXVI
"Papiere, Kartons und Pappen fiir den Lebensmittelkontakt” der Kunststoff-Kommission des
Bundesinstituts fiir Risikobewertung, Stand 01.06.2013.

Die Kunststoff-Empfehiungen sind keine Rechtsnormen. Sie stellen aber den derzeitigen Stand von
Wissenschaft und Technik fiir die Bedingungen dar, unter denen Bedarfsgegenstinde aus
hochpolymeren Stoffen im Hinblick auf ihre gesundheitliche Unbedenklichkeit den Anforderungen des §
31 Abs. 1 LFGB entsprechen.

Nach Empfehlung XXXVI diirfen im Papier enthaltene optische Aufheller nicht auf Lebensmittel
Uberwandern.

Bei der Durchfiihrung des Ausbluttestes nach DIN EN 648 (Ausgabe 2006-12) wurde jedoch mit
Wasser, sowie mit Speichelsimulanz (siehe oben) ein Ubergang des optischen Aufhellers von beiden
Seiten des Papiers festgestellt.

GemaR Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sind Gegenstande nach guter Herstellungspraxis
s0 herzustellen, dass sie unter den normalen Verwendungsbedingungen keine Bestandteile abgeben,
die eine unvertretbare Veranderung der Zusammensetzung der Lebensmittel oder eine Beeintrichtigung
der organoleptischen Eigenschaften der Lebensmittel herbeifiihren. Nach § 31 Abs. 1 LFGB ist es
verboten, Materialien oder Gegensténde im Sinne des § 2 Abs. 6 Satz 1 Nr. 1, die den in Artikel 3 Abs. 1
der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 festgesetzten Anforderungen an ihre Herstellung nicht entsprechen,
als Bedarfsgegensténde zu verwenden oder in den Verkehr zu bringen.

Die Anforderungen des Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sind somit nicht erfilllt,

Lebensmittelchemikerin/Prifleiterin

Beurteilungsgrundlagen:

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch - LFGB)in der Fassung der Bekanntmachung vom 3. Juni 2013 (BGBI. | S. 1426)
2uletzt gedndert durch Art. 1 Dritte AndVO vom 28.5.2014 (BGBI. | S. 698)

Aktenzeichen: 140125726 1. Sep 2014 Seite 2 von 3
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Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Europsischen Parlaments und des Rates vom 27. Oktober 2004
liber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen
und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG (ABI. Nr. L 338 S. 4), zuletzt gesndert
durch Anh. Nr. 5. 17 AndVO (EG) 596/2009 vom 18.6. 2009 (ABIL. Nr. L 188 S. 14)

Empfehlung XXXV! "Papiere, Kartons und Pappen fir den Lebensmittelkontakt” des Bundesinstituts fiir

Risikobewertung, Stand 01.06.2013
http://bfr.zadi. de/kse/faces/iresources/pdf/B60 .pdf

DAkkS-akkreditiertes Priiflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00 —

(( DAKKs
Hinweise: Ve Deutsche
Die Priifergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den/die untersuchten Priifgegenstand/Priifigegenstinde. iy

Dieser Prifbericht darf ohne schriftliche Genehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielfaltigt werden.

Aktenzeichen: 14-0125726 1. Sep 2014 Seite 3 von 3
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Bayerisches Landesamt fur
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Veterindrstr, 2, 85764 OberschieiRheim

Stadt Erlangen

Amt fur Veterindrw. u. gesundheitl.
Verbraucherschutz - Lebensmitteliiberw.
Rathausplatz 1

91052 Erlangen

Ihre Nachricht Uﬁser Aktenzelchen shootearfE - Mail: Durchwahl! / Fax: Datum
S-ER-00002-  15-0005965 09131 /6808 - SRR 12.05.2015
15-ZTB 15-0005965-001-01-PBI-325- Igl.bayern.de 09131/ 6808 il

141

Befund/Gutachten

Anlagen:
Kostenmitteilung
Probenniederschrift
Rickantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer: 15-0005965-001-01

Einsender/Auftraggeber: Stadt Erlangen, Amt fur Veterindrw. u. gesundheitl.,
91052 Erlangen, Rathausplatz 1

Einsender-Az: S-ER-00002-15-Z7B

Eingangsdatum (LGL): 13.01.2015

Proben-Nr. des Einsenders: S-ER-00002-15-ZTB

Probenbezeichnung (extern): Vanillekrapfen

Probenmaterial; 181205, Fettgeback aus Hefeteig auch mit Fllung
Probenahmegrund: Planprobe
Probenahmedatum: 13.01.2015
Untersuchungsbeginn; 14.01.2015
Untersuchungsende: 16.02.2015
Entnahmebetrieb: Der Beck GmbH, Zentrale;
91058 Erlangen, Am Weichseglgarten 12
Hersteller / Importeur: Der Beck GmbH, Zentrale;

91058 Erlangen, Am Weichselgarten 12

Untersuchungsergebnisse

Analyse Ergebnis Methode Labor

Aussehen Krapfen mit cremiger, gelb-weiler Puddingmasse Sensorische Prifung | 325
gefllt und mit Zuckerguss iberzogen, Verzierung:
Dreieck aus weiller Marzipanmasse (bedruckt)

Seite 1 von 2

Dienstsitz: Dienststalle: . E-Mail und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Oberschleltheim posistelle@lgl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Veterindrstr. 2 www.lgl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erangen 85764 Oberschleittheim BIC: BYLADEMM

Anfahrtsskizze im Intemet
Telefon: 09131 /6808 - 0 Telefon: 09131 /6808-0 Bahn: S1 OberschleiBheim
Telefax: 09131 /6808 - 2102  Telefax: 00131 / 6808 - 5425 Bus: 262 Sonnenstrafie

Haltestelle: Veterinarstr.

20



Geruch leicht nach Schmalz, leicht nach Vanilie Sensorische Prifung | 325

Geschmack | typisch, Creme leicht nach Vanille Sensorische Prifung | 325
Analyse Ergebnis Einheit | Methode | Labor
Vanillin 36 mg/kg 542
Vanillinsaure 194 ma‘kg 542
4-Hydroxybenzaldehyd | < Nachweisgrenze mg/kg 542
4-Hydroxybenzoeséure | 0,12 ma/kg |- 542

Legende: 325 - Backwaren (OSH), verantwortlich Dr. Werner Hobel;
542 - Aromen-GCMS (W), verantwortlich Roland Harth:

Beurteilungsgrundlagen:

LFGB - Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch, (Lebensmittel- und Futtermiitelgesetzbuch
- LFGB), In der Fassung der Bekanntmachung vom 24. 7. 2009, (BGBIL. | 8. 2205), in der aktuellen Fassung

Leitsétze fiir Feine Backwaren vom 17./18. September 1991 (Bek. v. 6. 2. 1992, GMBI S. 325} in der akiuellen
Fassung

Beurteilung:
Die vorgelegte Probe war hinsichtlich ihrer sinnfzlligen Eigenschaften nicht zu beanstanden.

Nach Kapitel | Nr. 11 i der Leitsatze fur Feine Backwaren des Deutschen Lebensmittelbuches enthalten
als ,Vanille ... bezeichnete Feine Backwaren als Aromastoffe nur Vanille und/oder Vanillearoma mit
natiirlichen Aromastoffen.

Die Verhaltniszahl von Vanillin und Vanillinsiure zu 4-Hydroxybenzaldehyd und 4-Hydroxybenzoeséure
wurde (unter Einbeziehung der Nachweisgrenzen) mit VZ = 76 berechnet. Diese Konzentrations-
verhéltnisse in der vorgelegten Probe deuten auf den Zusatz von Vanillin hin.

Auf Grund der hier durchgefihrten Aromenanalyse kann geschiossen werden, dass der Filllmasse der
vorgelegten Probe ,Vaniliekrapfen' zur Geschmacksgebung neben Vanilleschoten bzw. natiirlicher
Vanille-Essenz auch chemisch-synthetisch oder biotechnologisch erzeugtes Vanillin zugesetzt wurde.

Im vorliegenden Fall waren somit die Anforderungen der Leitsétze nicht erflllt

Die Verkehrsbezeichnung ,Vanillekrapfen ist deshalb als zur Irreflhrung geeignet im Sinne von § 11
Abs. 1 Nr. 1 LFGB zu beurteilen.

Wir empfehlen vor Ort zu kldren, inwieweit in der Kennzeichnung des zur Herstellung der Fillmasse
verwendeten Halberzeugnisses (Vanillepulver) tats&chlich nur natiirliches Vanillearoma angegeben
wurde und bitten darum, uns eine Probe dieses Grundstoffes (mitsamt der speziel! hierfir vorliegenden
Kennzeichnung) als Nachprobe zukommen zu lassen. Wir verweisen zudem auf unser Gutachten vom
12.05.15 zur Probe der Stadt Fiirth (S-FU-00003-1 5-Pla) mit dem Aktenzeichen 15-0033585-001-01.

Pritfleiter, staatlich gepriifter Lebensmittelchemiker

DAKkkS-akkreditiertes Priiflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00

( PAKKS
Hinweise: f\’lf:rlesdc{:em sstelle
Die Prufergebnisse beziehen sich ausschlieflich auf den/die untersuchten Prifgegenstand/Prifgegenstande. DPL-15082-05.00
Dieser Priifbericht darf ohne schriftliche Gerehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielfltigt werden.
Aktenzeichen; 15-0005965 12. Mai 2015 Saeite 2 von 2
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Bayerisches Landesamt fiir
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches L andesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Veterinarstr. 2, 85764 OberschleiRheim

Stadt Farth

Ordnungsamt
Lebensmittelliberwachung
Schwabacher Str. 170
90763 Farth =~ -

lhre“Nachricht Unser Aktenzeichen Ansprechoartner/E-Mail: Durchwahl ] Fax; Datum
S-FU-00003-  15-0033585 09131/ 6808 - SEENER 12.05.2015
15-Pla 15-0033585-001-01-PBI-325- 9l.bayem.de 09131/6808 - il

1-1

Befund/Gutachten

Anlagen:
Kostenmitteilung
Probenniederschrift
Rilckantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer: 15-0033585-001-01
Einsender/Auftraggeber: Stadt Farth, Ordnungsamt;

90783 Furth, Schwabacher Str. 170
Einsender-Az; $-FU-00003-15-Pla
Eingangsdatum (LGL): 12.02.2015
Proben-Nr. des Einsenders:  S-FU-00003-15-Pla
Probenbezeichnung (extern):  Vanille Krapfen

Probenmaterial: 181205, Fettgeback aus Hefeteig auch mit Fallung
Probenahmegrund: Planprobe

Probenahmedatum: 12.02.2015

Untersuchungsbeginn: 16.02.2015

Untersuchungsende: 10.03.2015

Entnahmebetrieb: Der Beck;

90762 Farth, Kurgartenstr. 37
Herstelier / importeur: Der Beck;

90762 Furth, Kurgartenstr. 37

Untersuchungsergebnisse

Analyse Ergebnis Methode Labor
Aussehen Hefeteig - Fetigebackenes mit gelber Puddingcreme - | Sensorische Prifung | 325

gefiilit sowie mit Zuckerguss und einem bedruckten
Marzipan - Dreieck verziert

Sette 1 von 2

Dienstsitz: Dienststelle: E-Mail und Intemet Bankvarbindung
LGL LGL, Dienststelle Oberschigiftheim poststella@lgl.baysm.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Veterinarstr. 2 www.lgl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erangen 85764 Oberschleiltheim BIC: BYLADEMM

Anfahrtsskizze im Intemet
Telefon: 09131 /6808 - 0 Telefon: 09131 /6808 - 0 Bahn: §1 QberschleiRheim
Telofax: 09131 /6808 - 2102 Telefax: 09131 / 6808 - 5425 Bus: 282 Sonnenstrafie

Haltestelle: Veteringratr.
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Geruch fettig, leicht nach Vanille _ Sensorische Prifung | 325

Geschmack | fettig, siRR, Creme: leicht nach Vanille Sensorische Priifung | 325
Analyse Ergebnis Einheit | Methode : Labor
Vanillin 50,3 mg/kg 542
Vanillinsdure 3,27 mg/kg 542
4-Hydroxybenzaldehyd | < Nachweisgrenze mg/kg 542
4-Hydroxybenzoeséure | < Nachweisgrenze mug/kg ' 542

Legende: 325 - Backwaren (OSH), verantwortlich Dr. Werner Hobel;
542 - Aromen-GCMS (WU), verantwortlich Dr. Florian Baum;
Beurteilungsgrundlagen:

LFGB - Lebensmittel-, Bedarfsgegensténde- und Futtermittelgesetzbuch, (Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
- LFGB}, In der Fassung der Bekanntmachung vom 24. 7. 2009, (BGBI. | S. 2205), in der aktuellen Fassung

Leitsétze fiir Feine Backwaren vom 17./18. September 1991 (Bek. v. 6. 2. 1992, GMBI S. 325) in der aktuellen
Fassung

Beurteilung:
Die vorgelegte Probe war hinsichtlich ihrer sinnfalligen Eigenschaften nicht zu beanstanden.

Nach Kapitel | Nr. 11 i der Leitsatze fiir Feine Backwaren des Deutschen Lebensmittelbuches enthalten
als ,Vanille ..." bezeichnete Feine Backwaren als Aromastoffe nur Vanille und/oder Vanillearoma mit
natiirlichen Aromastoffen.

Die Verhéltniszah! von Vanillin und Vanillinsdure zu 4-Hydroxybenzaldehyd und 4-Hydroxybenzoeséure
wurde (unter Einbezieshung der .Nachweisgrenzen) mit VZ = 76 berechnet. Diese
Konzentrationsverhéltnisse in der vorgelegten Probe deuten auf den Zusatz von Vanillin hin.

Auf Grund der hier durchgefilhrten Aromenanalyse kann geschlossen werden, dass der Filllmasse der
vorgelegten Probe ,Vanille Krapfen' zur Geschmacksgebung neben Vanilleschoten bzw. natiirlicher
Vanille-Essenz auch chemisch-synthetisch oder biotechnologisch erzeugtes Vanillin zugesetzt wurde.

Im vorliegenden Fall waren somit die Anforderungen der Leitsétze nicht erfallt

Die Verkehrsbezeichnung ,Vanille Krapfen® ist deshalb als zur Irrefihrung geeignet im Sinne von § 11
Abs. 1 Nr. 1 LFGB zu beurteilen. ’

Wir empfehlen vor Ort zu kidren, inwieweit in der Kennzeichnung des zur Herstellung der Fillmasse
verwendeten Halberzeugnisses tatsachlich nur natiirliches Vanillearoma angegeben wurde und bitten

darum, uns eine Probe dieses Grundstoffes (mitsamt der vorliegenden Kennzeichnung) als Nachprobe
zukommen zu lassen.

2 Qi
Priflener, staatiich gepriifter Lebensmittelchemiker

DAkkS-akkreditiertes Priflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00

(( PAKKS
Hinweise: oo -
Die Prufergebnisse beziehen sich ausschlieRlich auf den/die untersuchten Prixfgegenstand/Prifgegenstande. DPLAS082.02.00
Dieser Pridfbericht darf ohne schriftliche Genehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielfaltigt werden.
Aktenzeichen: 15-0033585 12. Mal 2015 Seite 2 von 2
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Stadt Erlangen

Amt fiir Veterinarwesen und gesund-

Stadt Erlangen Postfach 3160 91051 Erlangen e
heitlichen Verbraucherschutz

VORAB PER E-MAIL Gebaude:  Schuhstralte 30
Zimmer: 12
Foodwatch e V. Kontakt: Herr Gotz
Brunnenstralle 181 Telefon: 09131/86-1794
10119 Berlin Telefax: 09131/86-1726
E-Mail: veterinaeramt@stadt.erlangen.de

Nutzen Sie unsere Angebote im Internet:
http://lwww.erlangen.de

Unser Zeichen / Schreiben: lhr Schreiben / Zeichen: Datum:

1/39/GS011 vom 09.07.2015 11. September 2015

Vollzug des Verbraucherinformationsgesetzes (VIG);

Informationsiibermittlung zu lhrem Antrag vom 09.07.2015 - Firma
Der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen-Tennenlohe

Anlage:
1 Ubersicht der Kontrollen und beanstandeten Proben der Stadt Erlangen im Zeitraum 2013-2015:
Firma Der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen

Sehr geehrte Damen und Herren,

aufgrund des Bescheides der Stadt Erlangen vom 25.08.2015 und fehlender Anhaltspunkte, dass
seitens des betroffenen Unternehmens ein Antrag auf einstweiligen Rechtsschutz gestellt worden
ist, Ubermitteln wir lhnen eine Ubersicht der Kontrollen und beanstandeten Proben der Stadt Er-
langen im Zeitraum 2013-2015 in Bezug auf die Firma Der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12,

91058 Erlangen.

In der Ubersichtstabelle sind alle im Zeitraum 2013 bis 2015 durchgefiihrten Kontrollen und MaR-
nahmen der Lebensmitteliberwachung der Stadt Erlangen erfasst.

Zur Beantwortung der von Ihnen gestellten Fragen des Antrages vom 09.07.2015

Frage 2:

Wie wurden in den Jahren 2013, 2014 und 2015 Hygieneméngel bzw. Versté3e gegen le-

bensmittelrechtliche Vorgaben in diesem Unternehmen verfolgt bzw. welche MalBnahmen

wurden ergriffen, um kiinftige VerstoRe gegen lebensmittel- und kennzeichnungsrechtliche
Voorgaben zu verhindern?

Offnungszeiten: Mo 08.00-12.00 Uhr, 14.00-18.00 Uhr; Di, Mi, Fr 08.00-12.00 Uhr; Do 08.00-14.00 Uhr

Haltestelle: Neuer Markt Buslinien: 30, 30E, 201, 205, 253, 288, 289, 295

Konten der Stadtkasse: Flessabank Erlangen Kto. 880 035 BLZ 793 301 11

Sparkasse Erlangen Kto. 31 BLZ 763 50000  VR-Bank Erlangen-Héchstadt- Kto. 400 BLZ 763 600 33
Herzogenaurach eG

HypoVereinsbank Kto. 4 536 657 BLZ 763 200 72 Postbank Nirnberg Kto. 47 78-855 BLZ 760 100 85

Hinweise zur elektronischen Kommunikation unter www.erlangen.de/kommunikation
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Wurden strafrechtliche Ermittlungsverfahren oder Ordnungswidrigkeitenverfahren durchge-
flihrt? Wenn ja, mit welchen Ergebnissen? Wenn nein, warum nicht?

Frage 3:
Wann und wie konkret wurde die Bevolkerung (ber die Beanstandung informiert?

teilen wir weiterhin mit:

Die Stadt Erlangen fiihrte verschiedene Vollzugsmafinahmen durch, um die festgestellten Versto-
e gegen lebensmittelrechtliche und kennzeichnungsrechtliche Vorgaben abzustellen. Hierzu ge-
héren mindliche und schriftliche Belehrungen, kostenpflichtige Nachkontrollen, Verwarnungen,
schriftliche Anhérungen bzw. Anordnungen durch Kontrollbericht bzw. mindliche Anordnungen im
Rahmen der Betriebskontrollen. In den Jahren 2013 bis 2015 wurden keine strafrechtlichen Er-
mittlungsverfahren oder Ordnungswidrigkeitenverfahren durchgefthrt. Diese waren aufgrund der
Rechts- bzw. Sachlage nicht erforderlich. Die festgestellten Verstdlie waren bei den durchgeflthr-
ten Nachkontrollen abgestellt, so dass keine weiteren Malnahmen erfolgten.

Die Bevdlkerung wurde uber die festgestellten Beanstandungen nicht informiert, da die rechtlichen
Voraussetzungen hierzu nicht vorlagen. Insbesondere war bei den festgestellten Beanstandungen
in den Jahren 2013 bis 2015 keine Information der Offentlichkeit nach § 40 LFGB i.V.m. Art. 10
der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 angezeigt. Im Ubrigen verweisen wir auf die Untersagung bzw.
die Aussetzung der Veréffentlichungspflicht im Rahmen des § 40 Abs. 1a LFGB durch den Bayer.
VGH (Az. M 18 E 12.4654 vom 18.03.2013) aufgrund verfassungsrechtlicher Bedenken.

Wir erachten damit das durchgefiihrte VIG-Verfahren als abgeschlossen. Sollten Sie Rickfragen
zum Verfahren oder zum Sachverhalt haben, kbnnen Sie uns gern kontaktieren.

Mit freundlichen Griiken

Im Auftrag /




Ubersicht der Kontrollen und beanstandeten Proben der Stadt Erlangen: Firma Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen
Jahre: 2013-2015

Produktionsstandorte:

Brotchenbackerei
Feinbackerei
Steinofenbackerei

Am Weichselgarten 29, 91058 Erlangen
Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen
Wetterkreuz 20 - 22, 91058 Erlangen

Anzahl [VerstoB3-

Datum Kontrollierende Behérde(n) Produktionsbereich Kontrollart Versto3 |Rechtsgrundlage Verstdl3e |[schwere MaRnahme(n) der Stadt Erlangen
27.02.2013 |Stadt Erlangen Feinb&ckerei und Konditorei planméaRige Routinekontrolle nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 Beratung
27.02.2013 |Stadt Erlangen Brot- und Brétchenbéckerei planméaRige Routinekontrolle ja LMHV, VO (EG) 852/2004 2| geringgradig mindl. Belehrung
01.08.2013 |Stadt Erlangen Steinofenbéackerei planméaRige Routinekontrolle nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 Beratung
13.12.2013 |Stadt Erlangen Feinb&ckerei und Konditorei Kontrolle auf Anforderung vom Betrieb, Abnahme nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 Abnahme
11.03.2014 |Stadt Erlangen Feinbé&ckerei und Konditorei sonstige aulRerplanméBige Kontrolle ja LMHV, VO (EG) 852/2004 10| geringgradig mundl. Belehrung, Nachkontrolle
28.03.2014 |Stadt Erlangen Feinb&ckerei und Konditorei Kontrolle auf Anforderung vom Betrieb nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 Beratung
14.05.2014 |Stadt Erlangen Feinbé&ckerei und Konditorei planméaRige Routinekontrolle ja LMHV, VO (EG) 852/2004 2| geringgradig miindl. Belehrung
21.05.2014 |Stadt Erlangen Feinb&ckerei und Konditorei Nachkontrolle nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 keine
03.07.2014 |Stadt Erlangen Feinbéckerei und Konditorei Ermittlung (Schnittbrétchen mit Fremdkdrper vom 20.6.) ja LMHV, VO (EG) 852/2004 1 gravierend Anordnungen im Betrieb, Anhérung
Warenruckruf / freiwillige
Verkaufsbeschrankung,
17.07.2014 |Stadt Erlangen Steinofenbéckerei Beschwerdekontrolle (Glassplitter, Polizei vom 17.7.14) ja LMHV, VO (EG) 852/2004 1 gravierend Betriebskontrolle, Bericht an Polizei
27.10.2014 |Stadt Erlangen + Bayer. LGL Brot- und Brétchenbackerei Kontrolle mit Spezialeinheit des LGL ja LMHV, VO (EG) 852/2004 17| mittelgradig Kontrollbericht, Nachkontrolle
27.10.2014 |Stadt Erlangen + Bayer. LGL Feinbéckerei und Konditorei Kontrolle mit Spezialeinheit des LGL ja LMHV, VO (EG) 852/2004 19| mittelgradig Kontrollbericht, Nachkontrolle
27.10.2014 |Stadt Erlangen + Bayer. LGL Steinofenbéckerei Kontrolle mit Spezialeinheit des LGL ja LMHV, VO (EG) 852/2004 15| mittelgradig Kontrollbericht, Nachkontrolle
31.10.2014 |Stadt Erlangen Feinbéckerei und Konditorei Nachkontrolle nein _|LMHV, VO (EG) 852/2004 keine
31.10.2014 |Stadt Erlangen Steinofenbéckerei Nachkontrolle nein _|LMHV, VO (EG) 852/2004 keine
31.10.2014 |Stadt Erlangen Brot- und Brotchenbéackerei Nachkontrolle nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 keine
14.01.2015 |Stadt Erlangen Feinb&ckerei und Konditorei auBerplanméaRige Kontrolle bei Probenahme nein _ |LMHV, VO (EG) 852/2004 Beratung

VO (EU) Nr. 1069/2009,
09.02.2015 |Stadt Erlangen Gesamtbetrieb Beratung nein __|Kennzeichnung Beratung
Anzahl [VerstoB3-

Datum Probenahme Behérde Produktionsbhereich Probenart; Produkt Versto3 |Rechtsgrundlage VerstoRe |[schwere MaRnahme(n) der Stadt Erlangen
10.01.2013 |Stadt Erlangen Feinbé&ckerei und Konditorei risikoorientierte Planprobe (ROP), Vanillekrapfen ja Leitsétze Backwaren, LFGB 1| geringgradig Belehrung, Nachprobe angekiindigt
Schriftliche Verwarnung,
20.06.2014 |Stadt Erlangen Feinbé&ckerei und Konditorei Beschwerdeprobe, Schnittbrétchen mit Fremdkdorper ja LMHV, VO (EG) 852/2004 1 gravierend Kostenrechnung

LFGB, Verordnung (EG) Nr.

29.07.2014 |Landratsamt Nunberger Land  |Feinbéckerei und Konditorei Planprobe, Tortenpapier ja 1935/2004, 1| geringgradig schriftl. Belehrung, Kostenrechnung
13.01.2015 [Stadt Erlangen Feinb&ckerei und Konditorei Planprobe, Vanillekrapfen ja Leitsétze Backwaren, LFGB 1| geringgradig schriftl. Belehrung, Kostenrechnung
12.02.2015 |Stadt Firth Feinbé&ckerei und Konditorei Planprobe, Vanillekrapfen ja Leitsétze Backwaren, LFGB 1| geringgradig schriftl. Belehrung, Kostenrechnung




EINGEGANGEN AM 13, AUG. 2015

Dey %eck

Der Beck GmbH » Am Weichselgarlen 12 = 91058 Erlangen Lecker. Leben. Leidenschaft.

Foodwatch e.V.
z.Hd. Frau Luise Molling
Brunnenstr. 181

10119 Berlin Der Beck GmbH

Am Weichselgarten 12
91058 Erlangen

Tel. 09131-7783-0
Fax 09131-7783-19
Unsere Zeichen Telefon Erlangen info@der-beck.de

AbthUI’ZZ 091 31 7783'57 1 1 08201 5 wanar der-beck de

Sehr geehrte Frau Molling,

das Bayerische Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit wird Ihrem
Antrag auf Informationsgewdhrung nachgekommen und Ihnen entsprechende

Unterlagen zukommen lassen. Im Folgenden wiirden wir gerne Stellung dazu beziehen.

Die Wahrung der Qualitdt und Sicherheit der Lebensmittel steht in unserem
Unternehmen an vorderster Stelle. Einen dementsprechenden Stellwert hat daher
auch unsere Qualitatssicherung, die mit 2 Vollzeit- und 4 Teilzeitkraften ausreichend
stark besetzt ist. Neben konsequenter Kontrolle und Verbesserung der Hygiene und
Quailitat bei Der Beck, widmet sich die Abteilung auch der Lebensmitteikennzeichnung
und Mitarbeiterschulung. Eventuelle Beanstandung — egal ob diese von der
Lebensmittelliberwachung, oder vom Gast selbst stammen — werden ausfiihrlich
gepriift und wenn notig, umgehend und in enger Zusammenarbeit mit den Behorden
beseitigt. So auch alle Vorfille, die lhnen tibersandt wurden. Wir mdchten ausdriicklich
betonen, dass es sich bei den Gutachten um bedauerliche Einzelfille handelt und wir

zu jeder Zeit unserer Sorgfaltspflicht nachkommen.

Geschéftsfihrer Registergericht VR Bank Erlangen- HypoVereinsbank Sparkasse Erlangen
Siegfried Beck/ Petra Beck Furth (Bayern) HRB 6888  Hochstadt-Herzogenaurach eG IBAN: DE34763200720326000019  IBAN: DE20 7635 0000 00290003 11
Alexander Beck /Dominik Beck  Ident Nr. DE 193217202 IBAN: DE77 76360033 0000112178



Der %eck

Lecker. Leben. Leidenschaft.

Transparenz gegenuber unseren Gdsten ist uns sehr wichtig. Neben stdandigem
Informationsaustausch mit Verbrauchern z.B. liber Facebook oder unsere Homepage,
flihren wir regelmaRig Besuchergruppen durch unsere Produktionsrdaume. Unsere
Tiiren stehen auch jederzeit fiir Sie offen. Wir laden Sie hiermit recht herzlich in unser
Unternehmen Der Beck ein, damit Sie sich von der Qualitdt unserer Produkte und
Prozesse selbst Giberzeugen kdnnen. Wir wiirden uns sehr freuen, Sie bei uns begriRen

zu durfen.

Freundliche Grifie

L0

Siegfried’Beck

Vi
Gesz‘éftsleitung
Der Beck GmbH



EINGEGANGEN AM 0 8."MRZ. 2017

Stadt Erlangen

I
|
[ |

Amt fiir Veterindrwesen und gesund-

Stadt Erlangen Postfach 3160 91051 Erlangen .
heitlichen Verbraucherschutz

Gebaude:  Schuhstr. 30

Foodwatch e.V. Zimmer: EG 12
Brunnenstralie 181 Kontakt: Herr Einwag
10119 Berlin Telefon: 09131/86-1794
Telefax: 09131/86-1726
E-Mail: Harald.Einwag@stadt.erlangen.de

Nutzen Sie unsere Angebote im Internet:
http://www.erlangen.de

Unser Zeichen / Schreiben: lhr Schreiben / Zeichen: Datum:
I/39/EHO06 vom 03.01.2017 06. Marz 2017
Vollzug des Verbraucherinformationsgesetzes (VIG);

Informationsiibermittlung zu lhrem Antrag vom 03.01.2017 — Firma
Der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen-Tennenlohe

Anlage:

1 Ubersicht der Kontrollen und beanstandeten Proben der Stadt Erlangen im Jahr 2016: Firma
Der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen

Sehr geehrte Damen und Herren,

aufgrund des Bescheides der Stadt Erlangen vom 16.02.2017 und fehlender Anhaltspunkte, dass
seitens des betroffenen Unternehmens ein Antrag auf einstweiligen Rechtsschutz gestellt worden
ist, Ubermitteln wir Ihnen eine Ubersicht der Kontrollen und beanstandeten Proben der Stadt Er-
langen im Jahr 2016 in Bezug auf die Firma Der Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Er-
langen.

In der Ubersichtstabelle sind alle im Jahr 2016 durchgefiihrten Kontrollen und MaRnahmen der
Lebensmitteliberwachung der Stadt Erlangen erfasst.

Zur Beantwortung der von lhnen gestellten Fragen des Antrages vom 03.01.2017

- Frage 2:
Wie wurden die Beanstandungen und festgestellten Hygieneméngel im Jahr 2016 ver-
folgt bzw. welche MaBnahmen wurden ergriffen, um kiinftige Versté3e gegen lebens-
mittel- und kennzeichnungsrechtliche Vorgaben zu verhindern? Wurden strafrechtliche
Ermittlungsverfahren oder Ordnungswidrigkeitenverfahren durchgefiihrt? Wenn Ja, mit
welchen Ergebnissen? Wenn nein, warum nicht?

Offnungszeiten: Mo 08.00-12.00 Uhr, 14 00-18.00 Uhr: Di, Mi, Fr 08.00-12.00 Uhr: Do 08 00-14 00 Uhr

Haltestelle: Neuer Markt Buslinien: 30, 30E, 201, 205, 253, 288, 289, 295

Konten der Stadtkasse:

Sparkasse Erlangen VR-Bank EHH eG Flessabank Erlangen HypoVereinsbank Postbank Nurnberg
BIC/SWIFT-Code: BYLADEM1ERH  BIC/SWIFT-Code: GENODEF1ER1 BIC/SWIFT-Code: FLESDEMM793  BIC/SWIFT-Code: HYVEDEMM417  BIC/SWIFT-Code: PBNKDEFF760
IBAN IBAN IBAN IBAN IBAN

DE79 7635 0000 0000 0000 31 DE25 7636 0033 0000 0004 00 DEO03 7933 0111 0000 8800 35 DEB84 7632 0072 0004 5366 57 DES2 7601 0085 0004 7788 55

Hinweise zur elektronischen Kommunikation unter www.erlangen.de/kommunikation
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- Frage 3:
Wurde die Bevélkerung tiber die Beanstandungen informiert? Wenn ja: Wann genau
und in welcher Form?

teilen wir weiterhin mit:

Die Stadt Erlangen fuhrte eine mindliche Belehrung durch, um den festgestellten Verstolt gegen
lebensmittelrechtliche Vorgaben abzustellen. Im Jahr 2016 wurden keine strafrechtlichen Ermitt-
lungsverfahren oder Ordnungswidrigkeitenverfahren durchgefihrt. Diese waren aufgrund der
Rechts- bzw. Sachlage nicht erforderlich. Der festgestellte Verstolt war bei der durchgefihrten
Nachkontrolle abgestellt, so dass keine weiteren Malnahmen notwendig waren.

Die Bevolkerung wurde lber die festgestellten Beanstandungen nicht informiert, da die rechtlichen
Voraussetzungen hierzu nicht vorlagen. Insbesondere war bei den festgestellten Beanstandungen
im Jahr 2016 keine Information der Offentlichkeit nach § 40 LFGB i.V.m. Art. 10 der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 angezeigt. Im Ubrigen verweisen wir auf die Untersagung bzw. die Aussetzung
der Veroffentlichungspflicht im Rahmen des § 40 Abs. 1a LFGB durch den Bayer. VGH (Az. M 18
E 12.4654 vom 18.03.2013) aufgrund verfassungsrechtlicher Bedenken.

Wir erachten damit das durchgefiihrte VIG-Verfahren als abgeschlossen. Sollten Sie Riickfragen
zum Verfahren oder zum Sachverhalt haben, kénnen Sie uns gern kontaktieren.

Mit freundlichen Griufien
Im Auftrag

;-/- g
Einwag



Ubersicht der Kontrollen und beanstandeten Proben der Stadt Erlangen: Firma Beck GmbH, Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen

Jahr 2016

Produktionsstandorte:

Brétchenbéackerei
Feinbackerei
Steinofenbackerei

Am Weichselgarten 29, 91058 Erlangen
Am Weichselgarten 12, 91058 Erlangen
Wetterkreuz 20 - 22, 91058 Erlangen

Anzahl |VerstoR-

Datum Kontrollierende Behdrde(n) Produktionsbereich Kontrollart VerstoR |Rechtsgrundiage VerstoBe schwere MaBnahme(n) der Stadt Erlangen

Hinweis, dass keine Alubleche fiir Laugengebéck
13.01.2016 |Stadt Erlangen Feinbéckerei und Konditorei Schwerpunktkontrolle "Alu im Laugengeback” Nein _ |[LMHV, VO (EG) 852/2004 0 verwendet werden diirfen
04.04.2016 |Stadt Erlangen Feinbéckerei und Konditorei Kontrolle auf Anforderung vom Betrieb Nein |LMHV, VO (EG) 852/2004 0 Beratung
08.11.2016 | Stadt Erlangen Feinbdckerei und Konditorei planméRige Routinekontrolle Ja LMHV, VO (EG) 852/2004 9| geringgradig miindliche Belehrung
04.04.2016 |Stadt Erlangen Brot- und Brétchenbéckerei Kontrolle auf Anforderung vom Betrieb Nein  [LMHV, VO (EG) 852/2004 0 Beratung
04.04.2016 | Stadt Erlangen Steinofenbéckerei Kontrolle auf Anforderung vom Betrieb Nein _|LMHV, VO (EG) 852/2004 -0 Beratung




Bayerisches Landesamt fur
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fitr Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Veterindrstr. 2, 85764 Oberschleitheim

Landratsamt Bamberg
Lebensmittelsicherheit (LMU)
Ludwigstr. 23

96052 Bamberg

Ihre Nachricht  Unser Aktenzeichen Ansprechpartner/E-Mail: Durchwahl / Fax: Datum
L-BA-00001-16-  16-0005000 - ] 21.03.2016
DHA 16-0005000-ABI-325-1-1 ]

R
Gutachten
Anlagen:

Kostenmitteilung
Probenniederschrift
Ruckantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer: 16-0005000-001-01

Einsender/Auftraggeber: Landratsamt Bamberg, Lebensmittelsicherheit (LMU);
96052 Bamberg, Ludwigstr. 23

Einsender-Az: L-BA-00001-16-DHA

Eingangsdatum (LGL): 11.01.2016

Proben-Nr. des Einsenders:  L-BA-00001-16-DHA
Probenbezeichnung (extern). Tequila Sunrise Krapfen

Probenmaterial: 181216, Feine Backware aus leichtem Feinteig mit Hefe und stfier

Fillung
Probenahmegrund: Planprobe
Probenahmedatum: 11.01.2016
Untersuchungsbeginn: 13.01.2016
Untersuchungsende: 03.02.2016
Entnahmebetrieb: Der Beck GmbH, Backerei und Cafe;

96114 Hirschaid, Nirnberger Str. 56
Hersteller: Der Beck GmbH, Béckerei und Cafe;

96114 Hirschaid, Nurnberger Str. 56
Probemenge: 4 Stuck, offene Probe

Seite 1 von 3
Dienstsitz: Dienststelle: E-Mail und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Oberschleifheim poststelle@lgl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Veterindrstr. 2 www.lgl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erlangen 85764 Oberschleiltheim BIC: BYLADEMM
Anfahrtsskizze im Internet

Telefon: 09131 /6808 - 0 Telefon: 09131 /6808 - 0 Bahn: $1 OberschleiRheim
Telefax: 09131/ 6808 - 2102  Telefax: 09131/ 6808 - 5425 Bus: 292 Sonnenstrale

Haltestelle: Veterinarstr.



Untersuchungsergebnisse

Analyse Ergebnis Einheit | Methode .Labor
Aussehen 4 Stuck Krapfen mit rotem Sensorische Prifung | 325
Zuckerguss und Hagelzucker und
mit einer halben Geleefrucht
dekoriert, rote Fruchtfiillung
Geruch nach Krapfen 325
Geschmack nach Krapfen, siite Fruchtfillung . 325
Konservierungsstoffe | Auf.1 HPLC-DAD 333
Sorbinséure < Nachweisgrenze mg/kg | HPLC-DAD 333
Benzoesaure < Nachweisgrenze mg/kg | HPLC-DAD 333
PHB-Methylester < Nachweisgrenze mg/kg | HPLC-DAD 333
PHB-Ethylester < Nachweisgrenze ma/kg HPLC-DAD 333
PHB-Propylester < Nachweisgrenze mg/kg HPLC-DAD 333
Farbstoffe (HPLC) Aufgearbeiteter Probenextrakt 326
durch: AG 325
Farbstoff E 102 HPLC-DAD 326
Farbstoff E 122 HPLC-DAD 326
Farbstoff E 124 HPLC-DAD 326
Farbstoff E 129 HPLC-DAD 326

Legende: 325 - Backwaren / Teigwaren (OSH), verantwortlich Dr.
333 - Zenfrale Analytik LM (OSH), verantwortlich Dr. _
326 - Fisch und -erzeugnisse (OSH), verantwortlich Dr. (D

Beurteilung:

Bei dem vorgelegten Erzeugnis handelt es sich um ein Lebensmittel i. S. des Art. 2 der VO
(EG) Nr. 178/2002 (EU-BasisV), das dazu bestimmt ist, vom Menschen aufgenommen zu
werden.

Das Erzeugnis ist in der Niederschrift als ,Tequila Sunrise Krapfen™ bezeichnet. In dem
Uberzug wurden die Farbstoffe E 102 (Tartrazin), E 122 (Azorubin), E 124 (Cochenillerot A)
und E 129 (Allurarot) festgestellt. Das Ergebnis deckt sich mit der sensorischen
Untersuchung der Probe, wonach der Uberzug einen deutlich roten Farbton aufweist. Nach
Art. 4 Abs.1 VO (EG) Nr. 1333/2008 in Verbindung mit Anhang II Teil E Kategorie Nr. 05.4
sind die Zusatzstoffe Tartrazin, Azorubin, Cochenillerot A sowie Allurarot fir die
Verwendung in Uberziigen zugelassen.

GemaB § 9 Abs. 1 Nr. 1 ZZulV ist jedoch eine Kenntlichmachung durch die Angabe ,mit
Farbstoff® erforderlich. Diese Angabe muss nach § 9 Abs. 6 Nr. 1 ZZulV bei loser Abgabe
von Lebensmitteln auf einem Schild auf oder neben dem Lebensmittel erfolgen. Eine
entsprechende Kenntlichmachung ist auf der Niederschrift nicht vermerkt.

Nach § 9 Abs. 8 Nr. 3 ZZulV kann diese Kenntlichmachung entfallen, wenn in einem
Aushang oder einer schriftlichen Aufzeichnung, die dem Endverbraucher unmittelbar
zugénglich ist, alle bei der Herstellung des Lebensmittels verwendeten Zusatzstoffe
angegeben werden; auf diese Aufzeichnung muss bei dem Lebensmittel oder in einem
Aushang hingewiesen werden. Eine entsprechende Angabe hierzu ist auf der Niederschrift
nicht vermerkt. In diesem Fall ist die Anforderungen von § 9 ZZulV nicht eingehalten.

Fiir den Farbstoffe E 122 Azorubin, E 129 Allurarot, E 102 Tartrazin und E 124

Cochenillerot A ist auBerdem nach Art. 24 Abs.1 VO (EG) Nr. 1333/2008 in Verbindung mit
Aktenzeichen: 16-0005000 21. Mérz 2016 Seite2von 3



Anhang 5 der Warnhinweis erforderlich: ,E .. kann Aktivitdt und Aufmerksamkeit bei
Kindern beeintrachtigen™.

‘Beurteilungsgrundlagen:

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlamentes und des Rates vom 28. Januar 2002
zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung
der Europaischen Behérde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittel-sicherheit (ABI. Nr. L 31 S. 1) (EU-Basis-V) zuletzt geéndert durch Anh. Nr.5 9 AndVO
(EG) 596/2009 v. 18.6.2009 (ABI. 2009 Nr. L 188 S.14)

LFGB:

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstiande- und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch-LFGB
In der Fassung der Bekanntmachung vom 3. Juli 2013 (BGBI. | S. 1426), zuletzt gedndert durch Art.2 Abs.33 und
Art. 4 Abs. 20 G zur Strukturreform des Gebuihrenrechts des Bundes vom 7.8.2013 (BGBI. | S. 3154)

ZZulVv:

Zusatzstoff-Zulassungsverordnung vom 29. Januar 1998 (BGBI. | S. 230, 231), die zuletzt durch Artikel
3 der zweiten Verordnung zur Anderung der FruchtsaftVO und anderer lebensmittelrechtlicher
Vorschriften vom 21.5.2012 (BGBI. | S.1201).

Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 16.Dezember 2008

Uber Lebensmittelzusatzstoffe (ABI. Nr. L 354 S. 16, ber. ABI. 2010 Nr. L 105 S. 114, 2012 Nr. L 322 S.
8) zuletzt geandert durch Art. 1 AndVO (EU) 818/2013 vom 28.08.2013 (ABI. Nr. L. 230 S. 12)

Dr.
Prifleiterin, staatlich gepriifte Lebensmittelchemikerin

DAKkkS-akkreditiertes Priflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00

({ DAKKS
Hinweise: Deutsche
Die Priifergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den/die untersuchten Prifgegenstand/Priifgegensténde. R

Dieser Prufbericht darf ohne schriftliche Genehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielféltigt werden.
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Bayerisches Landesamt flr
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt filr Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

Stadt Erlangen

Amt fur Veterindrw. u. gesundheitl.
Verbraucherschutz - Lebensmitteliberw.

Rathausplatz 1

91052 Erlangen

Ihre Nachricht  Unser Aktenzeichen
S-ER-00086-  16-0134726

16-SDA 16-0134726-ABI-164-1-1
Gutachten

Anlagen:

1 Foto

Kostenmitteilung
Probenniederschrift
Rickantwortschreiben

Probendaten

LGL-Probennummer:
Einsender/Auftraggeber:

Einsender-Az:
Eingangsdatum (LGL):
Proben-Nr. des Einsenders:

Probenbezeichnung (extern):

Probenmaterial:
Probenahmegrund:
Probenahmedatum:
Untersuchungsbeginn:
Untersuchungsende:
Probenmenge:
Enthahme:

Hersteller / importeur:

Herkunft-Staat:
Probenbeschreibung:

Verpackung, Kennzeichnung:

Ansprechpartner/E-Mail: Durchwahl / Fax: Datum
GO 27.07.2016
]
16-0134726-001-01 y1/508

Stadt Erlangen, Amt fir Veterindrw. u. gesundheitl.;

91052 Erlangen, Rathausplatz 1

S-ER-00086-16-SDA

19.07.2016

S-ER-00086-16-SDA

Apfelzimtkuchen

180400, Feine Backwaren aus Rihrmasse

Verdachtsprobe

19.07.2016

19.07.2016

27.07.2016

35¢

Beim Beschwerdefiihrer;

Der Beck GmbH, Zentrale;

91058 Erlangen, Am Weichselgarten 12

Deutschland

2 Stiicke Apfel-Zimtkuchen mit Rosinen und Streusel auf der
Oberseite. Bei dem gréReren Stiick liegen im Randbereich auf der
Teigoberflache mehrere silberfarbene, nicht magnetische, bis 2 mm
lange und 1 mm breite, teilweise spiralig aufgerollte, weich-elastische,
dilnne Metallspane (siehe Fotoausdruck)

durchsichtiger, versiegelter Kunststoffbeutel, zugeschnittener weier
Pappteller; weille, offene Papiertite

Seite 1von 3
Dienstsitz: Dienststelle: E-Mail und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Erflangen poststelle@lgl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Eggenreuther Weg 43 www.lgl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erangen 91058 Erlangen BIC: BYLADEMM

Telefon: 02131/ 6808 - 0
Telefax: 09131/ 6808 - 2102

Telefon: 09131 /6808 - 0
Telefax: 09131 /6808 - 2102

Anfahrtsskizze im Intemet
Bus: 286 Max-Planck-Str.
Haltestelle: Eggenr. Weg



Untersuchungsergebnisse

Analyse Ergebnis Methode Labor
Aussehen siehe Probenbeschreibung, Foto ASU L 00.90-16 164
pfb/vs/par mehrere silberfarbene, nicht QSA-E-1368-02 164

magnetische, bis 2 mm lange und 1
mm breite, teilweise spiralig
aufgerollte, weich-elastische, diinne
Metallspéne, vermutlich aus
Aluminium

Mikroskop/Lupe | mehrere silberfarbene, bis 2 mm QSA-E-1368-02 164
lange und 1 mm breite, teilweise
spiralig aufgerollte, dilnne
Metallspéne

Beurteilung:

Aus der vorgelegten Verdachtsprobe ,Apfelzimtkuchen" wurden mehrere weich-elastische, diinne
Metallspéne, vermutlich aus Aluminium isoliert.

Ein Lebensmittel, das derartige Bestandteile enthalt, ist zum Verzehr durch den Menschen ungeeignet
(Art. 14 Abs. 1i. V. m. Abs. 2 b und Abs. 5 VO (EG) Nr. 178/2002).
Eine Gesundheitsgefahrdung ist aufgrund der Partikelgréfe und -beschaffenheit auszuschliefen.

Auf die allgemeinen Hygieneanforderungen von Kapitel Il Art. 4 Abs. 2 in Verbindung mit Anhang 2 Kap.
IX Nr. 3 VO (EG) Nr. 852/2004 sowie § 2 Abs. 1 Nr. 1 und § 3 LMHV wird verwiesen.

In diesem Gutachten zitierte Beurteilungsgrundlagen:
(in der zum Zeitpunkt der Gutachtenerstellung jeweils glitigen Fassung)

VO (EG) Nr. 178/2002:

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Européischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur
Festlegung der allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der
Europaischen Behérde fir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit (ABI. L 31 vom 1.2.2002, S. 1)

VO (EG) Nr. 852/2004
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 Uiber
Lebensmittelhygiene (ABI. L 139 vom 30.4.2004, S. 1)

Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und

Inverkehrbringen von Lebensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung — LMHV)
Vom 8. August 2007 (BGBI. Teil I Nr. 39, S. 1816)

Aktenzeichen: 16-0134726 27. Juli 2016 Seite 2 von 3



Dr.
Prufleiter, Amtstierarzt

DAKkS-akkreditiertes Priiflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00

(( DAKKS
Hinweise: 2:;“:!‘; rungsstelle
Die Priufergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den/die untersuchten Prufgegenstand/Prafgegensténde. BiPi 16087 00

Dieser Priifbericht darf ohne schriftliche Genehmigung des LGL picht auszugsweise vervielfaltigt werden.
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Bayerisches Landesamt fur
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

Stadt Nirnberg
Ordnungsamt
Lebensmitteliberwachung
Innerer Laufer Platz 3
90403 Nurnberg

Ihre Nachricht  Unser Aktenzeichen Ansprechpartner/E-Mail: Durchwahl / Fax: Datum
§-N-00066-16-  16-0144766 ] G 15.08.2016
SCH, ff. 16-0144766-ABI-165-1-1 C—— —wmpy )

Gutachten

Anlagen:

1 Kostenmitteilung

3 Probenniederschriften
1 Ruckantwortschreiben
Probendaten

Einsender/Auftraggeber:  Stadt Nurnberg, Ordnungsamt;
90403 Nirnberg, Innerer Laufer Platz 3

Einsender-Az: S-N-00066-16-SCH, ff.

Eingangsdatum (LGL): 02.08.2016 (unter Kiihlung bei +4,9 °C

Probenahmegrund: (ROP) Risikoorientierte Planprobe

Probenahmedatum: 02.08.2016

Untersuchungsbeginn: 03.08.2016 (nach Kiihilagerung bei +1 °C)

Untersuchungsende: 08.08.2016

Entnahmebetrieb: Der Beck GmbH, Der Beck, Kallmiinzer Str. 18, 90480 Nirnberg

Untersuchungsergebnisse

LGL-Probennummer: 16-0144766-001-01
Proben-Nr. des Einsenders: S-N-00066-16-SCH
Probenbezeichnung (extern):  Sahne aus dem Originalbehélter

Mindesthaltbarkeitsdatum: 18.08.2016
Hersteller / importeur:
Probenbeschreibung: ca. 100 ml flussige Sahne

Verpackung, Kennzeichnung:  a) Kunststoffsterilbecher b) amtlich verschlossener Kunststoffbeutel

Analyse Ergebnis . Einheit | Methode
Aussehen spezifisch ASU L 00.90-16
Geruch spezifisch ASU L-00.90-16
Geschmack spezifisch ASU L 00.90-16
Seite 1 von 3

Dienstsitz: Dienststelle: E-Mail und Internet Bankverbindung
LGL LGL, Dienststelle Erlangen poststelle@lgl.bayern.de Bayerische Landesbank
Eggenreuther Weg 43 Eggenreuther Weg 43 www.lgl.bayern.de IBAN: DE31 7005 0000 0001 2792 80
91058 Erangen 91058 Erlangen BIC: BYLADEMM

Anfahrtsskizze im Internet
Telefon: 09131/6808 - 0 Telefon: 09131 /6808 - 0 Bus: 286 Max-Planck-Str.

Telefax: 090131/ 6808 - 2102  Telefax: 09131 / 6808 - 2102 Haltestelle: Eggenr. Weg



aerobe Gesamtkeimzahl | <10 KBE/g | ASU L 00.00-88/1
Staphylococcus aureus | <100 KBE/g | ASU L 00.00-55
Enterobakteriazeen <10 KBE/g | ASU L 00.00-133/2
Escherichia (E.) coli <10 KBE/g | ASU L 00.00-132/2
Bacillus cereus <100 KBE/g | ASU L 00.00-33
Pseudomonaden <100 KBE/g | QSA-E-1376-01
Hefen <10 KBE/g | ASU L 01.00-37
Schimmelpilze <10 KbE/g | ASU L 01.00-37
Hemmstoffe negativ ASU L 01.00-6

LGL-Probennummer:

16-0144766-002-01

Proben-Nr. des Einsenders:
Probenbezeichnung (extern):
Probenbeschreibung:
Verpackung, Kennzeichnung:

S-N-00067-16-SCH
Sahne aus dem Vorratsbehélter
ca. 100 ml fliissige Sahne

a) Kunststoffsterilbecher b) amtlich verschlossener Kunststoffbeutel

Analyse Ergebnis Einheit | Methode
Aussehen spezifisch ASU L 00.90-16
Geruch spezifisch ASU L 00.90-16
Geschmack spezifisch ASU L 00.90-16
aerobe Gesamtkeimzahl | <1000 KBE/g | ASU L 00.00-88/1
Staphylococcus aureus | <100 KBE/g | ASU L 00.00-55
Enterobakteriazeen <10 KBE/g | ASU L 00.00-133/2
Escherichia (E.) coli <10 KBE/g | ASU L 00.00-132/2
Bacillus cereus <100 KBE/g | ASUL 00.00-33
Pseudomonaden <10000 KBE/g | QSA-E-1376-01
Hefen <10 KBE/g | ASU L 01.00-37
Schimmelpilze <10 KbE/g | ASU L 01.00-37
Hemmstoffe negativ ASU L 01.00-6

LGL-Probennummer:
Proben-Nr. des Einsenders:
Probenbezeichnung (extern):
Hersteller / Importeur:
Probenbeschreibung:

16-0144766-003-01
S-N-00068-16-SCH
Sahne geschlagen

Der Beck GmbH, Der Beck, Kallmiinzer Str. 18, 90480 Nirnberg

ca. 200 cm® geschlagene Sahne

Verpackung, Kennzeichnung: a) 2 Kunststoffsterilbecher b) amtlich verschlossener Kunststoffbeutel

Analyse Ergebnis Einheit | Methode
Aussehen spezifisch ASU L 00.90-16
Geruch spezifisch ASU L 00.90-16
Geschmack spezifisch ASU L 00.90-16
aerobe Gesamtkeimzahl | 710000 KBE/g | ASU L 00.00-88/1
Salmonellen in 10 g nicht nachweisbar ASU L 00.00-20
(Wahlagar: BGA)
Listeria monocytogenes | in 1 g nicht nachweisbar ASU L 00.00-32 mod.; 37 °C;
RAPID'L. mono Agar _
Staphylococcus aureus | <100 KBE/g [ ASU L 00.00-55
Enterobakteriazeen 21000 KBE/g | ASU L 00.00-133/2
Escherichia (E.) coli <10 KBE/g | ASU L 00.00-132/2
Bacillus cereus <100 KBE/g | ASU L 00.00-33
Pseudomonaden 400000 KBE/g | QSA-E-1376-01
Hefen <10 KBE/g | ASU L 01.00-37
Schimmelpilze 18 (Penicillium sp.) KbE/g | ASU L 01.00-37
Hemmstoffe negativ ASU L 01.00-6

Aktenzeichen: 16-0144766

15. August 2016

Seite 2von 3




Beurteilung:

Bei der mikrobiologischen Untersuchung der vorgelegten Planprobe ,Sahne geschlagen“ wurden
Enterobakteriazeen und Pseudomonaden in GréRenordnungen von 10* KBE/g bzw. 10° KBE/g sowie
Schimmelpilze der Gattung Penicillium in niedrigen Keimzahlen nachgewiesen.

(Einzelheiten siehe tabellarische Auflistung der Untersuchungsergebnisse. Die fir die Beurteilung

relevanten Parameter sind fett gedruckt.)

Nach Artikel 4 Abs. 2 i. V. m. Anhang Il Kapitel IX Nr. 3 VO (EG) 852/2004 sind Lebensmittel auf allen
Stufen der Erzeugung, der Verarbeitung und des Vertriebs vor Kontaminationen zu schiitzen, die sie fur
den menschlichen Verzehr ungeeignet oder gesundheitsschédlich machen.

Nach § 3 LMHV dirfen Lebensmittel nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden,
dass sie bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen

Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.

Das Vorhandensein der genannten Keim in den oben angegebenen GréRenordnungen weist auf einen
unzureichenden Schutz vor Kontaminationen i. S. des Artikel 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 sowie auf eine
mangelnde Sorgfalt in Bezug auf eine nachteilige Beeinflussung i. S. des § 2 Abs. 1 Nr. 1i. V. m. § 3
LMHV hin. Ursachlich kommen in erster Linie Mangel bei der regelméaRigen Reinigung und Desinfektion

des Automaten in Betracht.

Auf die Veréffentlichung von Richt- und Warnwerten der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und

Mikrobiologie (DGHM) wird hingewiesen.

Dr.
Prufleiter, Amtstierarzt

In diesem Gutachten zitierte Beurteilungsgrundlagen:

VO (EG) Nr. 852/2004
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 Uber
Lebensmittelhygiene (ABI. L 139 vom 30.4.2004, S. 1}, i. d. aktuellen Fassung

Lebensmittelhygiene-Verordnung — LMHV
Verordnung ber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von
Lebensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung — LMHV) (BGBI. Teil | Nr. 39, S. 1816), i. d. aktuellen Fassung

DAkkS-akkreditiertes Priflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00

( DAKKS
Hinweise: E::r:ﬁ:\r?erungsstelle
Die Prifergebnisse beziehen sich ausschlieflich auf den/die untersuchten Prifgegenstand/Prifgegensténde. D-PL.18082-02-00

Dieser Prufbericht darf ohne schriftliche Genehmigung des LGL nicht auszugsweise vervielfaltigt werden.
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Bayerisches Landesamt fur
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

Stadt Schwabach
Verbraucherschutz
Lebensmittelitberwachung
Friedrich-Ebert-Str. 23
91126 Schwabach

lhre Nachricht  Unser Aktenzeichen Ansprechpartner/E-Mail: Durchwahl / Fax: Datum
S$-8C-00099- 16-0202180 [ ] [ ] 29.12.2016
16-AKU 16-0202180-ABI-163-1-1 [ ]

Gutachten

Anlagen:

2 Fotos
Kennzeichnungsmaterial
Kostenmitteilung
Probenniederschrift

Rickantwortschreiben

Probendaten

Einsender/Auftraggeber: Stadt Schwabach, Verbraucherschutz;
91126 Schwabach, Friedrich-Ebert-Str. 23

Einsender-Az: S-SC-00099-16-AKU

Eingangsdatum (LGL): 03.11.2016; Einlieferung durch LU-Beamten, ungekihlt

Probenbezeichnung (extern):  Franzdsische Nusstasche

Probenahmedatum: 03.11.2016

Untersuchungsbeginn: 03.11.2016

Untersuchungsende: 10.11.2016

Hersteller / Importeur: Hauptbetrieb, Der Beck GmbH

Herkunft-Staat: Deutschland

Verpackung, Kennzeichnung:  amtlich versiegelte Kunststofftute; bedruckte Papiertite

Untersuchungsergebnisse

LGL-Probennummer: 16-0202180-001-01

Proben-Nr. des Einsenders: S-SC-00099-16-AKU

Probenahmegrund: Beschwerdeprobe

Probenmenge: 1 Stick

Entnommen bei: Beschwerdefiihrer

Probenbeschreibung: eine "Nusstasche" (halbrunde Backware aus miirbeteigartigem Boden,

brauner Masse aus gehackten Nissen und Schokoladeniiberzug am
Rand. Auf der Unterseite der Backware ist ein grof¥flachiger, graugriin
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und weil pigmentierter Schimmelpilzrasen feststellbar (s. Fotoausdruck)

Analyse Ergebnis Methode
Aussehen siehe Probenbeschreibung ASU L 00.90-16
Schimmelpilze nachgewiesen ASU L 01.00-37
Gattung Penicillium sp. Mikroskopie

LGL-Probennummer:

16-0202180-002-01

Proben-Nr. des Einsenders:

$-SC-00100-16-AKU

Probenahmegrund: Verfolgsprobe (Nachprobe/Vergleichsprobe)
Probenmenge: 3 Stuck
Entnahmebetrieb: Der Beck GmbH, Backereifiliale, Bahnhofstr. 35, 91126 Schwabach

Probenbeschreibung:

drei "Nusstaschen” - davon eine zerbrochen - (halbrunde Backwaren aus

murbeteigartigem Boden, brauner Masse aus gehackten Niissen und
Schokoladeniberzug am Rand. Auf der Unterseite der Backwaren sind
graugriin und weif} pigmentierter Schimmelpilzrasen unterschiedlichen
AusmalBes feststellbar (s. Fotoausdruck)

Analyse Ergebnis - Methode
Aussehen sieche Probenbeschreibung ASU L 00.90-16
Hefen nicht nachweisbar ASU L 01.00-37
Schimmelpilze nachgewiesen ASU L 01.00-37
Gattung Penicillium sp. Mikroskopie
Beurteilung

Aufgrund des sensorischen und mikrobiologischen Befundes sind die vorgelegte Beschwerdeprobe und
die Verfolgsprobe ,Franzésische Nusstasche* zum Zeitpunkt der Untersuchung fir den Verzehr durch
den Menschen ungeeignet (Art. 14 Abs. 1i. V. m. Abs. 2 b und Abs. 5 VO (EG) Nr. 178/2002).

Der Verderb ist auf das Wachstum von Schimmelpilzen der Gattung Penicillium zuriickzufiihren.

Als Ursache fir die starke Schimmelbildung kommt u. a. eine unsachgeméafe und/ oder zu lange
Lagerung der Proben in Betracht.

Auf die allgemeinen Hygieneanforderungen von Kapitel Il Art. 4 Abs. 2 in Verbindung mit Anhang Il Kap.
IXNr. 3 VO (EG) Nr. 852/2004) sowie § 2 Abs. 1 Nr. 1 und § 3 LMHV wird in diesem Zusammenhang
hingewiesen.

In diesem Gutachten zitierte Beurteilungsgrundiagen:
(in der zum Zeitpunkt der Gutachtenerstellung jeweils giiltigen Fassung)

VO (EG) Nr. 178/2002:

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur
Festlegung der allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der
Européischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit (ABI. L 31 vom 1.2.2002, S. 1)
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VO (EG) Nr. 852/2004
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 Uber
Lebensmittelhygiene (ABL. L 139 vom 30.4.2004, S. 1)

Verordnung liber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und

Inverkehrbringen von Lebensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung — LMHV)
Vom 8. August 2007 (BGBI. Teil | Nr. 39, S. 1816)

Dr. ]
Prifleiterin, Arztin

DAkkS-akkreditiertes Pruflaboratorium, Reg.-Nr.: D-PL-19082-02-00

( DAKKS
Hinweise: i Deutsche
Die Prufergebnisse beziehen sich ausschlieRlich auf den/die untersuchten Prufgegenstand/Priifgegensténde. e o

Dieser Prufbericht darf ohne schriftliche Genehmigung des LGL picht auszuasweise vervielfaltigt werden.
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EINGEGANGEN AM 10, MAI 2017

Stadt Nurnberg - Innerer Laufer Platz 3 - 90403 Nurnberg
320

foodwatch e.V.

vertreten durch den Vorstand Dr. Thilo Bode
(Herrn Johannes Heeg)

Brunnenstr. 181

10119 Berlin

04.05.2017

Vollzug des Verbraucherinformationsgesetzes (VIG);

hier: Auskunft (iber die Fa. ,Der Beck GmbH*“ aufgrund des
Bescheides der Stadt Niirnberg vom 27.03.2017

Ihr Schreiben vom 03.01.2017

Unser Schreiben vom 19.01.2017, Unser Zeichen OA/3-SB//S

Anlage
Ausdruck einer Ubersicht aus dem EDV-System TIZIAN

Sehr geehrter Herr Heeg,

aufgrund des Bescheides vom 27.03.2017 erhalten Sie folgende
Informationen:

Frage von ,foodwatch e.V.*:

Welche nicht zuldssigen Abweichungen von den Anforderungen des
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches sowie weiteren in
Deutschland geltenden lebensmittelrechtlichen Vorschriften einschlieflich
Hygienevorschriften wurden im Jahr 2016 festgestellt?

Antwort:

Die hierzu beim Ordnungsamt der Stadt Nulrnberg vorhandenen
Informationen enthalt der beiliegende Ausdruck (Anlage) aus dem EDV-
System TIZIAN, in dem alle Kontrolltatigkeiten und MaRnahmen der
Lebensmittellberwachung des Ordnungsamtes der Stadt Nirnberg
dokumentiert werden.

Frage von ,[foodwatch e.V.":

Wie wurden die Beanstandungen und festgestellten Hygienemangel im
Jahr 2016 verfolgt bzw. welche MalRnahmen wurde ergriffen, um kinftige
VerstéRRe gegen lebensmittelrechtliche Vorgaben zu verhindern? Wurden
strafrechtliche Ermittlungsverfahren oder Ordnungswidrigkeitenverfahren
durchgefihrt? Wenn ja, mit welchen Ergebnissen? Wenn nein, warum
nicht?

Stadt Nirnberg

Ordnungsamt

Verbraucherinformation,
Veterinarrecht
Herr Vogel

Innerer Laufer Platz 3
90403 Nurnberg
Zimmer-Nr. 211

Tel.: 0911 /2 31-53 29
Fax: 0911/2 31-40 06

veterinaerrecht@stadt.nuernberg.de
www.ordnungsamt.nuernberg.de

Sprechzeiten:
Mo, Di, Do 8 - 15.30 Uhr
Miund Fr 8 - 12.30 Uhr

oder nach Vereinbarung

Offentliche Verkehrsmittel:
U-Bahn-Linie 2, 3, 21
Haltestelle Rathenauplatz
Straltenbahn-Linie 8
Haltestelle Rathenauplatz
Bus-Linie 36

Haltestelle Innerer Laufer Platz

Sparkasse Nirnberg

BLZ 760 501 01

Kto.-Nr. 1 010 941

IBAN: DE50760501010001010941
Swift (BIC): SSKNDE77XXX

Postbank Nirnberg

BLZ 760 100 85

Kto.-Nr. 15 854

IBAN: DE71760100850000015854
Swift (BIC): PBNKDEFF
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Antwort:

Die hierzu beim Ordnungsamt der Stadt Nirnberg vorhandenen
Informationen enthélt der beiliegende Ausdruck (Anlage) aus dem EDV-

System TIZIAN, in dem alle Kontrolltatigkeiten und MalRnahmen der
Lebensmitteliberwachung des Ordnungsamtes der Stadt Nurnberg
dokumentiert werden. Erganzend dazu teilen wir mit, dass wegen

folgender VerstéRe Ordnungswidrigkeitenverfahren durchgefiihrt worden

sind:

1. Wahrend des Umbaus der Filiale am Obstmarkt 6-8 wurden am
24.05.2016 im Verkaufswagen Hygienemangel festgestellt. Der
Verkaufswagen war wegen der Komplettsanierung der Filiale
aufgestellt worden.

2. Bei einer Planprobe von Sahne wurden vom LGL in Erlangen
mikrobiologische  Verunreinigungen  festgestellt  (Filiale
Kallmtinzer Str. 18).

Frage von ,foodwatch e.V.":
Wurde die Bevélkerung Uber die Beanstandungen informiert? Wenn ja:
Wann genau und in welcher Form?

Antwort:
Die Bevélkerung wurde nicht Uber die Beanstandungen informiert.

Wir bitten um verantwortungsvollen Umgang mit den Ubermittelten
Informationen.

Mit freundlichen Grilien
Im Auftrag

Vogel




:Ahl&ée Rl &ﬂch‘*ﬂ:Lf/% Ve 0400 2047

Datum Kontrollart Betrieb:  |Standort-Adresse MaBn.: Art Bemerkung
11.01.2016 |planm&Bige Routinekontrolle |Der Beck |Eibacher Hauptstr. 2a, 90451  |miindliche Aligemeine Betriebskontrolle. o
GmbH Nirnberg Eibach Belehrung Betrieb soweit ordentlich.
13.01.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Nordostpark 124, 90411 miindliche Betrieb soweit 0.B.
GmbH Nirnberg Schafhof Belehrung
13.01.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Glogauer Str. 30 - 38, 90473 miindliche Allgemeine Betriebshygiene und Betriebsabldufe soweit zufriedenstellend.
GmbH Niirnberg Langwasser Belehrung miindl. bel.
- Boden-Wareneingang reinigen
-Rampe reinigen
22.01.2016 |planmaBige Routinekontrolle  [Der Beck |Eibacher Hauptstr. 29, 90451 | mundliche Allgemeine Betriebskontrolle.
GmbH Nurnberg Eibach Belehrung Betrieb soweit ordentlich.
27.01.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Erich-Ollenhauer-Str. 1, 90427 |miindliche Nachschau der Mangel vom 26.08.2015, 2SSEEEEEERcmeut belehrt: Fliegenbefall und tote Insekten
GmbH Nirnberg Boxdorf Belehrung auf dem Getrénkekiihlschrank regelmaBig zu entfernen und zu reinigen. Sonst soweit
zufriedenstellend
01.02.2016 |planméBige Routinekontrolle  !Der Beck |Kilianstr. 109b, 90425 Niirnberg |miindliche
GmbH Thon Belehrung
01.02.2016 {planmaBige Routinekontrolle  {Der Beck |Hauptmarkt 3, 90403 Nirnberg {miindliche Die komplette Filiale soll im Jahr 2017 saniert werden.
GmbH Sebald Belehrung
03.02.2016 |planmaBige Routinekontrolle {Der Beck |Erlenstegenstr. 84, 90491 miindliche Kontrolle der gesamten Betriebstatte samt Dokumentation. Die anwesende Angestelite wurde
GmbH Nirnberg Platnersberg Belehrung miindlich belehrt. Hygienisch gab es keine Mangel.
04.02.2016 |planmaBige Routinekontrolle |Der Beck |Wolckernstr. 6, 90459 Niirnberg |Mangelbericht/ |5 Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt.
GmbH Steinblhl Kontrollbericht |Probennahme:
mit Anordnung |Mozartkrapfen
08.02.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Fiirther Str. 65, 90429 miindliche Allg. Betriebskontrolle
GmbH Nirnberg Rosenau Belehrung
10.02.2016 = planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Wiesbadener Str. 33, 90427 Durchgang des Betriebes mit SENENSSSEgS Vor- und Zubereitungsraum sowie Verkaufsbereich und
GmbH Nirnberg Boxdorf Warenlagerung recht ordentlich. belehrt: Boden in den Ecken sowie unter den Rollwégen im
Verkaufsbereich besser reinigen. Chaos im Vorbereitungsraum beheben.
10.02.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  {Der Beck Bucher Str. 43, 90419 Nirnberg {miindliche Allg. Betriebskontrolle
GmbH St Johannis Belehrung
11.02.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck |Siidwestpark 70, 90449 miindliche Durchgang des Betriebes mit SSRGS Belchrt: Artfremde und private Sachen aus dem
GmbH Niirnberg Gebersdorf Belehrung Vorbereitungsraum entfernen, angeschlagenen und unhygiensichen Servierwagen erneuern,
Durchreiche des Backofens abwischbar herrichten, angeschlagene Holzfensterrahmen im
Verkaufsraum abschleifen und neu streichen.
17.02.2016  jplanméBige Routinekontrolle  |Der Beck |{Thomas-Mann-Str. 50, 90471 Verkauf, Produktion, vorratige Ware sowie Lagerung soweit ordentlich. IfSG und Kennz. 0.B..
GmbH Nlrnberg Langwasser
01.03.2016 |auBerplanméBige Kontrolle bei {Der Beck |Hauptmarkt 3, 90403 Nirmberg Entnahme einer Planprobe ROP
Probenahme GmbH Sebald




07.03.2016 |Nachkontrolle Der Beck [Wdlckernstr. 6, 90459 Niirnberg " INS. der Auflagen vom 04.02.16.
GmbH Steinbiihl Die Mdngel sind beseitigt.
Bauliche Mangel wurden schon in Auftrag gegeben-Die Erledigung erfolgt in den nichsten Tagen.
07.03.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck [AuBerer Laufer Platz 24, 90403 Betriebsstatte ordentlich gefiihrt.
GmbH Nirnberg Sebald
11.03.2016 . |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Leyher Str. 123, 90431 miindliche Durchgang mit JSSRSNNE belehrt: Boden im Verkaufsraum insb. in den Ecken und unterhalb des
GmbH Niirnberg Leyh Belehrung Kiihlschrankes reinigen, verschmutzten 3 Fachstecker erneuern, Kiihischrénke und Ablagen oben
reinigen. Allergenkennzeichnung erfolgt (ibers Kassensystem per Display oder Ausdruck.
14.03.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck |Holzgartenstr. 49, 90461 miindliche Besichtigng von Verkauf, Voerbereitung, Lagerung und vorratige Ware. Betriebsabldufe soweit
GmbH Niirnberg Bleiwei Belehrung zufriedenstellend, Kennz. und IfSG o0.B..
mindl. bel:
- schadhafter Wand/Eckenbereich sanieren
23.03.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck {Kontumazgarten 19, 90429 mindliche Allgemeine Betriebskontrolle
GmbH Nirnberg Kleinweidenmiihle Belehrung
07.04.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Zerzabelshofstr. 29, 90478 mindliche Kontrolle der gesamten Betriebstatte samt Dokumentation, Betrieb soweit sauber und ordentlich.
GmbH Nirnberg Zerzabelshof Belehrung
19.04.2016 |Schwerpunktkontrolle Der Beck [Wélckernstr. 6, 90459 Niirnberg Schwerpunktkontrolle:
GmbH  |Steinbiihl Probennahme: |
Joghurteis |
25.04.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Kénigstr. 23, 90402 Nurnberg | Mangelbericht/ Besichtigung der Betriebsrdume
GmbH Lorenz Kontrollbericht |Uberpriifung der allg. Hygiene, Schankanlage, Eigenkontrollsystem und Kennzeichnung
' mit Anordnung |siehe MaBnahmen
09.05.2016  |Schwerpunktkontrolle Der Beck |Bayreuther Str. 18, 90489 miindliche Kontrolle des Verkaufswagens auf Grund der Sanierung der Filiale. Filialleitung RS
GmbH Nirnberg Rennweg Belehrung anwesend, sie wurde miindlich belehrt. Betrieb soweit sauber und ordentlich.
09.05.2016 |planmaBige Routinekontrolle |Der Beck |Schwabacher Str. 99, 90439 miindliche Kontrolle der gesamten Betriebsstatte mit SIS (Angestellter)
GmbH Niirnberg St Leonhard Belehrung Mundl. bel. beziiglich IFSG erstbel. muss aufliegen, Spuckschutz an der Kuchentheke fehlt - Theke
ausraumen, Kihlthekeninnenraum reinigen, Milch an der Kaffeemaschine kiihlen,
Zusatzstoffe(Farbstoff/SiiBungsmittel) miissen an der ware gekennzeichnet werden
12.05.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck |Wollentorstr. 11, 90489 miindliche Kontrolle der gesamten Betriebstatte samt Dokumentation, der VKL {SEEREREEE v urde verstandigt.
GmbH Nirnberg Wohrd Belehrung Es wurde mindlich iiber die Rein Unreintrennung gesprochen, des Weiteren war die Pizzakiihlung
ausgefallen. Eine Nachkontrolle wurde vorgemerkt.
12.05.2016 planméBige Routinekontrolle  |Der Beck |Wollentorstr. 11, 90489 Ankiindigung  Kontrolle der gesamten Betriebstatte samt Dokumentation, der VKL Herr Sl wurde verstandigt.
GmbH Nirnberg Wéhrd einer Es wurde miindlich iiber die Rein Unreintrennung gesprochen, des Weiteren war die Pizzakiihiung
‘ Nachkontrolle [ausgefallen. Eine Nachkontrolle wurde vorgemerkt.
13.05.2016 |Beschwerdekontrolle Der Beck |{Schwabacher Str. 99, 90439 miindliche Kontrolle mit SESSSSNNEE (Angestellter)
GmbH Nirmberg St Leonhard Belehrung Miindl. bel. bezliglich Wage ist so zu platzieren, dass der Kunde Einsicht hat und die Wage fest steht
damit das Ergebniss nicht falsch ist.
18.05.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Schnieglinger Str. 63, 90419 Allg. Betriebskontrolle
GmbH Niirnberg St Johannis




19.05.2016 |planmaBige Routinekontrolle  {Der Beck |Marienstr. 8, 90402 Niirnberg |mindliche Kontrolle der gesamten Betriebstatte samt Dokumentation, Filialleitung SRR \urde
GmbH GleiBbiihl Belehrung mindlich belehrt. Schadlingsbekémpfer ist momentan regelméaBig im Betrieb, er hat in der
Dokumentation leichten Mausefall dokumentiert.
Betriebspersonal ist geschult und reinigt vor Arbeitsbeginn die Einrichtung.
24.05.2016 |Schwerpunktkontrolle Der Beck |Obstmarkt 6-8, 90403 Niirnberg ! miindliche
GmbH Sebald Belehrung
24.05.2016 |Schwerpunktkontrolle Der Beck |Obstmarkt 6-8, 90403 Nirnberg |BuBgeldverfahr
GmbH Sebald en (Einleitung
des
Verfahrens)
24.05.2016 |Schwerpunktkontrolle Der Beck |Obstmarkt 6-8, 90403 Nirnberg |Mangelbericht/
GmbH Sebald Kontrollbericht
mit Anordnung
25.05.2016 {Nachkontrolle Der Beck jObstmarkt 6-8, 90403 Niirnberg Bei der durchgefiihrten Kontrolle der am 24.05.2016 gestellten Auflagen am Verkaufswagen mit
GmbH Sebald dem amtl Kennz.
ER-B 650, waren alle Mangel erfiillt.
30.05.2016 |planméBige Routinekontrolle {Der Beck |An der Radrunde 146, 90455 |miindliche Allgemeine Betriebskontrolle:
GmbH Nirnberg Herpersdorf Belehrung Bel. Spiileinrichtung fir Eisportionierer reinigen.
Verstaubung am Kiihlaggregat der Eistruhe entfernen.
Wasserschaden an der Decke im Vorbereitungsraum beheben.
02.06.2016 |{planmaBige Routinekontrolle {Der Beck |Bahnhofstr. 79, 90402 miindliche .|Kontrolle der gesamten Betriebstdtte samt Dokumentation, Betrieb sauber und ordentlich. Die
GmbH Nirnberg GleiBbiihi Belehrung Berkauferin wurden mindlich belehrt.
09.06.2016 |planm&Bige Routinekontrolle |Der Beck |{Frankenstr. 145, 90461 Mangelbericht/ {Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt.
GmbH Niirnberg Gibitzenhof Kontrollbericht
mit Anordnung
13.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle  {Der Beck |Rollnerstr. 28, 90408 Niimberg |miindliche Belehrt:
GmbH Maxfeld Belehrung Der Unter- und Hinterbereich des Backofens ist zu reinigen.
Der Warmebecher fiir den Kuchenbesteckhalter ist zu reinigen.
Die Erstbelehrungen nach dem IFSG miissen zur Einsicht aufliegen.
14.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle |Der Beck |Fiirther Str. 212, 90429 miindliche Allg. Betriebskontrolle mit Probenahme
GmbH Nirnberg Muggenhof Belehrung
14.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Fiirther Str. 212, 90429 Protokoll Allg. Betriebskontrolle mit Probenahme
GmbH Nirnberg Muggenhof
15.06.2016 |Nachkontrolle {Der Beck |Ko&nigstr. 23, 90402 Niirnberg {mindliche N/ der Auflagen vom 25.04.2016
GmbH Lorenz Belehrung alle Auflagenziffern 1 - 5 erfillt
15.06.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Glogauer Str. 30 - 38, 90473 Die entsprechende Ware wurde nicht im Geschaft ausgeliefert, wurde wieder zuriick genommen
GmbH Nirnberg Langwasser o
15.06.2016 |Verdachtskontrolle Der Beck |Glogauer Str. 30 - 38, 90473 Der Fahrer (SIS mit KFZ: ER-B1149 hat Ware beim Abladen auf der StraBe verteilt und
GmbH Niirnberg Langwasser wieder eingerdumt, um es auszuliefern

Bericht an QA/3-Lii




20.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |AuBere Laufer Gasse 17, 90403 Imindliche Belehrt: i
GmbH Nirnberg Sebald Belehrung Der Hinterbereich der Tiefkiihltruhen ist zu reinigen.
i Die schadhaften Turdichtungen an den Kihleinrichtungen sind instand zu setzen.
Am Verkaufsinventar sind die schadhaften Bereiche zu sanieren, die lose Tire ist zu befestigen, der
Klebestreifen im Regal ist zu entfernen.
27.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Kallmiinzer Str. 18, 90480 Mangelbericht/ |Kontrolle der Betriebsstétte. Die hierbei vorgefundenen Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt. i
GmbH Niirnberg GleiBhammer Kontrollbericht |Der Verkaufsleiter wurde telefonisch auf die vorgefundenen Méangel hingewiesen und zur [
mit Anordnung jumgehenden Beseitigung der Méngel aufgefordert.
27.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle [Der Beck |Sulzbacher Str. 63, 90489 Mangelbericht/ |Kontrolle der Betriebstatte samt Dokumentation, es wurden Méngel festgestellt, die mittels
GmbH Niirnberg Rennweg Kontrollbericht |Formblatt in Auflage gestellt wurden.
mit Anordnung ;
27.06.2016 |planm&Bige Routinekontrolle |Der Beck |Glogauer Str. 30 - 38, 90473 Méangelbericht/ |Besichtigung von Verkauf, Kiichen- und Spuilbereich sowie Lager- und Personalbereichen. Allg.
GmbH Nirnberg Langwasser Kontrollbericht |Betriebszustand und Betriebsabldufe leicht verbesserungswiirdig. Geringe Mangel mittels Formblatt
mit Anordnung {in Auflage gestellt.
27.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle  {Der Beck {Ludwigsplatz 26-28, 90403 Mangelbericht/ |- geringefligige Hygienemangel iiber Formblatt erstellt
GmbH  |Nirnberg Lorenz Kontrollbericht |
mit Anordnung 3
|
28.06.2016 [planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Schweiggerstr. 1, 90478 miindliche Betriebsablauf soweit ordentlich. Waren, Kennz. und IfSG 0.B. l
GmbH  |Niirberg Glockenhof Belehrung i [%=H ,
- Gitter der Deckenliftung im Verkauf reinigen. ’
28.06.2016 |[planmdBige Routinekontrolle |Der Beck |Gibitzenhofstr. 59, 90443 mindliche Kontrolle der Betriebsstatte. {
GmbH  |Niirnberg Steinbiihl Belehrung miindl. Bel.: |
Die Silikonfugen am Waschbecken sind zu sanieren.
Verbrauchte Bedarfsgegensténde (z.B. Tiillen fur Sahnespriiher) sind zu erneuern.
Fir alle MA muss die Erstbelehrung nach dem IFSG zur Einsicht aufliegen.
Der verbrauchte Wandanstrich_ist 71 erneuern
29.06.2016 |planmaBige Routinekontrolle |Der Beck |Kallmiinzer Str. 18, 90480 miindliche Nachschau der in Auflage gestellten Mangel. Diese wurden weitgehenst beseitigt. Jedoch wurde 2
GmbH Niimberg GleiBhammer Belehrung SN d SN nochmals eindringlich bel. die Méngel auch dauerhaft zu beseitigen, sowie den
Mill und das Leergut aus der Kiiche zu entfernen und auch ausserhalb der Produktion zu lagern.
05.07.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  Der Beck |Obstmarkt 6-8, 90403 Niirnberg | miindliche Besichtigung der neu sanierten Backereifiliale. !
GmbH Sebald Belehrung Beziiglich geringfiigiger Méngel belehrt: |
Die Bodenbel&ge im Spiilbereich sind im Bedarfsfalle zwischen zu reinigen.
Der bauliche Mangel an der Wand im Reinigungsmittelschrank im Umfeld des Handwaschbeckens
fiir die Produktion ist zu beheben. -
05.07.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Wollentorstr. 11, 90489 miindliche Auflagennachschau, alle Auflagen sind erfiillt.
GmbH Nirnberg Wohrd Belehrung Miindliche Belehrung beziiglich Farbstoffe
05.07.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Sulzbacher Str. 63, 90489 Alle Auflagen waren erledigt
GmbH Nirnberg Rennweg




11.07.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Frankenstr. 145, 90461 miindliche Ns. der Auflagen vom 09.06.2016.
GmbH Niirnberg Gibitzenhof Belehrung Die Mangel wurden abgestellt.
miindl. Bel.:
Verbrauchte Wandanstriche sind zu erneuern.
13.07.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Ludwigsplatz 26-28, 90403 Auflagennachschau, alle Auflagen sind erfiillt.
GmbH Nirnberg Lorenz
14.07.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck |Sigmundstr. 155, 90431 miindliche Durchgang des Betriebes mit JEMSENSNF Betriebsabliufe soweit sauber und ordentlich, belehrt:
GmbH Nirnberg Hofen Belehrung Mdusebefall insb. in den Unterschranken (Spiilunterschrank), Kiihltheke (iberpriifen.
15.07.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle |Der Beck |Mogeldorfer Plarrer 2, 90482 mundliche -Randbereiche Boden besser Reinigen
GmbH"  [Nirnberg Mégeldorf Belehrung -Fliegenproblem im Vorbereitungsraum bekampfen
-Personaltoilette Boden reinigen
25.07.2016 |planmaBige Routinekontrolle iDer Beck {Schnieglinger Str. 25, 90419 miindliche Allg. Betriebskontrolle
GmbH Nlrnberg St Johannis Belehrung Miindl. Bel.
angeschlagene Kanten instand setzen, Boden um Kiihlschrank besser reinigen
01.08.2016 |planmaBige Routinekontrolle {Der Beck |Maxfeldstr. 12 a, 90409 mindliche Belehrt:
GmbH Nurnberg Maxfeld Belehrung Lager:
Die fehlende Sockelfliese im Hinterbereich der TK-Truhen ist anzubringen.
Die schadhaften Bereiche am Regel im Umfeld der TK-Truhen sind zu sanieren, die Oberflachen sind |
zZu reinigen.
Die im Hinterbereich des Backofens abgelegten losen Schrauben sind zu entfernen.
Verkauf:
Die lose Armatur der Doppelspiile ist zu befestigen.
Das Umfeld der Brotschneidemaschine ist zu reinigen.
Die schadhaften Bereiche am Inventar unterhalb des Spiilbeckens im Verkaufsbereich sind in einem
huvainnicoh ninsar Afrai Zackand 2 _hrinoaon.
02.08.2016 |auBerplanméBige Kontrolle bei |Der Beck {Kallminzer Str. 18, 90480 Kontrolle aufgrund der Probenahme einer Sahnestufenkontrolle, sowie einer BOProbe von Speiseeis.
Probenahme GmbH Niirnberg GleiBhammer
09.08.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Ostendstr. 97, 90482 Niirnberg {Méngelbericht/ |Mangel mit Verkauferinnen und Filialleitung besprochen.
GmbH Mogeldorf Kontrollbericht
mit Anordnung
15.08.2016 Nachkontrolle Der Beck {Ostendstr. 97, 90482 Niirnberg Besteck-Behalter bitte regelmaBig reinigen
GmbH Mdgeldorf
16.08.2016 |Schwerpunktkontrolle Der Beck |Bayreuther Str. 18, 90489 Protokoll Schwerpunktkontrolle nach dem Umbau, miindliche Belehrung. A
GmbH Nirnberg Rennweg Der Miill darf nicht unmittelbar in der Produktion gelagert werden, es wurde vereinbart den Muill im
Toilettenvorraum zu lagern.
22.08.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Glogauer Str. 30 - 38, 90473 Bericht im Bei der N waren die Mangel soweit erledigt.
GmbH Niirnberg Langwasser Rahmen
‘ behdérdlicher/ge
richtlicher
Verfahren
25.08.2016 |Abnahmekontrolle Der Beck {Bahnhofsplatz 9, 90443 miindliche Mindl. bel. beziiglich im Thekenbereich ist ein zusétzliches Spiilbecken zu installieren, IFSG musss
GmbH Nirnberg Tafelhof Belehrung zur Einsicht aufliegen, Preisauszeichnung anbringen




07.09.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck Nopitschstr. 70, 90441 mindliche Miindl. bel. beziiglich Personaltoilettentiire geschlossen halten, Wage muss einsehbar fiur Kunden
GmbH Niirnberg Gibitzenhof Belehrung sein.
20.09.2016 |planmaBige Routinekontrolle  |Der Beck |Ulmenstr. 52, 90443 Nirnberg |miindliche Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt.
GmbH Gibitzenhof Belehrung miindl.Bel.:
Eigenkontrolle ( z.B. MaBnahmen bei defekten Kihlanlagen notieren) vervollstandigen.
Entkalker in der Spiilkiiche ist zu reinigen.
Bedarfsgegensténde (z.B. Kaffeebehdlter) nicht direkt am Boden lagern.
Verbrauchte Bedarfsaeaenstinde (z.B. Warmehandschuhe, Pfannen) sind zu erneuern.
20.09.2016 |planmaBige Routinekontrolle  {Der Beck {Ulmenstr. 52, 90443 Nirnberg |Méangelbericht/ |Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt.
GmbH Gibitzenhof - |Kontrollbericht {mindl.Bel.:
mit Anordnung |Eigenkontrolle ( z.B. MaBnahmen bei defekten Kiihlanlagen notieren) vervollstandigen.
Entkalker in der Spiilkiiche ist zu reinigen.
Bedarfsgegensténde (z.B. Kaffeebehlter) nicht direkt am Boden lagern.
Verhrauchte Bedarfsoeaenstinde (7.B. Wirmehandschuhe. Pfannen)_sind zi1 erneniern. ’
22.09.2016 |planma&Bige Routinekontrolle  {Der Beck |Sandstr. 20a, 90443 Nirnberg {miindliche Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt.
GmbH Tafelhof Belehrung mindl.Bel.:
Die Reinigungsmittel sind so zu lagern, dass eine nachteilige Beeinflussung beim behandeln von LM
auszuschlieBen ist.
g Die Decke an der Verkaufstheke ist zu reinigen.
22.09.2016 |planmaBige Routinekontrolle  [Der Beck |Sandstr. 20a, 90443 Nurmberg |Méngelbericht/ | Mangel mittels Formblatt in Auflage gestellt.
GmbH Tafelhof Kontrollbericht {miindl.Bel.:
mit Anordnung | Die Reinigungsmittel sind so zu lagern, dass eine nachteilige Beeinflussung beim behandeln von LM
auszuschlieBen ist.
Die Decke an der Verkaufstheke ist zu reinigen.
06.10.2016 |planma@Bige Routinekontrolle  |Der Beck |Fiirther Str. 100, 90429 miindliche Allg. Betriebskontrolle
GmbH Nirnberg Gostenhof Belehrung Miindl. Bel.:
Deckel der Gefriertruhen reinigen, Steckdosenloch an Umkleide schlieBen, verbrauchten Deckel vom
Backerkorb tauschen
11.10.2016 jplanmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck |Bismarckstr. 21, 90491 miindliche -Temperaturen der Tiefkiihlung iiberpriifen
GmbH Niirnberg Weigelshof Belehrung -Thekenkiihlung besser reinigen
' Betrieb soweit o.B.
17.10.2016 [Nachkontrolle Der Beck {Ulmenstr. 52, 90443 Niirnberg |miindliche Nachschau der mittels Formblatt gestellten Auflagen.
GmbH Gibitzenhof Belehrung Die Mangel wurden beseitigt.
miindl.Bel.:
Der beschadigte Wandbelag in der Spiilkiiche ( neben Fenster) ist zu sanieren.
20.10.2016 |Nachkontrolle Der Beck |Sandstr. 20a, 90443 Niirnberg |miindliche Ns. der Auflagen.
GmbH Tafelhof Belehrung Die Mangel wurden beseitigt bzw. vor Ort zum Zeitpunkt der Kontrolle abgestellt.
miindl.Bel.:
Grindlicher Reinigen bzw. Reinigungsplane beachten!
Eierlagerung neu gestalten.
24.10.2016 |planméaBige Routinekontrolle  |Der Beck Sigmundstr. 155, 90431 mindliche Durchgang des Betriebes mit (SN Betriebsablaufe soweit sauber und ordentlich, belehrt:
GmbH Nirnberg Hofen Belehrung Mausebefall insb. in den Unterschrénken (Spiilunterschrank), Kiihitheke iiberpriifen.
10.11.2016 |planmé&Bige Routinekontrolle  |Der Beck Léwenberger Str. 37, 90475 Begehung der Betriebsraume. Die hierbei festgestellten Mangel mittels miindl. Bel. angeordnet.
GmbH Nirnberg Altenfurt




21.11.2016 |planm&Bige Routinekontrolle |Der Beck Bennostr. 10, 90411 Niirnberg |mindliche Begehung der Betriebsstitte. Die hierbei vorgefundenen Mangel mittels miindl. Bel. angeordnet:
GmbH Schafhof Belehrung 1. Regalbretter der Vorbereitung und Einlegebdden in der Theke erneuern.

2. Granitarbeitsflache den Riss ggf. schlieBen.

3. Kiihlschrénke ggf. auf Gummimatten stellen, dass diese ordentlich abschlieBen und nicht nach
hinten durchrutschen,

4. Unter der Spiilmaschine reinigen.

05.12.2016 |planméBige Routinekontrolle  |Der Beck |Kdiner Str. 21, 90425 Nirnberg |miindliche Durchgang des Betriebes mit Frau Armut. Belehrt: Toiletten-Vorraum Tare geschlossen halten,
GmbH Thon Belehrung Salatbereich/ Tiire-Griffe, besser reinigen, sonst recht ordentlich

09.12.2016 |planmaBige Routinekontrolle | Der Beck Bayreuther Str. 18, 90489 miindliche -Kihlschranke im Verkauf sanieren, Preisschilder anbringen,
GmbH Niirnberg Rennweg Belehrung -Eigenkontrolle: Temperaturen der Kiihlungen lberpriifen und gegebenenfalls das

Eigenkontrollverfahren dndern.
-Friihstlicksbretter erneuern.

13.12.2016 |Beschwerdekontrolle Der Beck |Ludwigsplatz 26-28, 90403 miindliche N/ auf Grund einer Verbraucherbescherde iiber "Hygienméangel"
GmbH  INiirnberg Lorenz Belehrung Bezirks|. {jSNME war bereits {iber den Vorfall in Kenntnis gesetzt
Bel.: - Personalschulung iiber Trennung Rein/unrein durchfiihren

| 1 Planprobe S-N-00068-16-DOE entnommen






